
预制菜展|2024中国国际餐饮博览会

产品名称 预制菜展|2024中国国际餐饮博览会

公司名称 博旭展会～谭生

价格 12000.00/个

规格参数 标准展位:3*3
展出时间:2024年7月25-27日
展出地址:深圳会展中心（福田)

公司地址 展会咨询 参展联系

联系电话  19866917289

产品详情

展览会组织结构

指导单位：工商联餐馆联合会 广东省农业农村厅

深圳市商务局 深圳乡村振兴发展和合作沟通交流局

主办方：深圳国商嘉美展览有限公司

共同主办：广东厨房用品研究会、深圳商用厨房设备产业协会、深圳团餐市场研究会、杭州市饮食搭配
服务业研究会

协办单位：深圳餐馆总商会、深圳酒类行业研究会、

深圳农业产业行业龙头研究会、

深圳日式美食产业协会、 深圳食品工业协会、

深圳连锁经营协会、深圳食品行业协会 广东地区饮食搭配产业协会、

三亚市烹制餐饮行业协会

战略合作伙伴：我国食品企业生产力促进中心、中央大厨房国际商学院、

中膳国际性团队餐产业创新联盟 中央大厨房产业科技创新经营战略

深圳商业服务艺术设计研究会



媒体支持：广东广播电视台、深圳电视台、惠州市广播电台、东莞市广播电台、河源市广播电台
磁力引擎

深圳市餐饮博览会立足于深圳市，已经连续举行6届，6年以来深圳市餐博会总计展览会总面积超100000
平米，超2000家参展商，20 数万人参观考察。2021-2022年疫情之下，第三&四届餐博会更加是积极主动
顺从销售市场需要，积极主动调节展览会整体规划，在推进商业服务餐馆更新跑道与此同时，以乡村振
兴发展盛典专馆促使深圳餐饮和地方食物供求成交额达到20亿人民币。展览会每一年通过开展餐馆上游
客户，包含餐饮连锁品牌、食物、供应链管理、智能终端设备、中央大厨房产业链、餐余机器设备、配
套方案等参展商，与以深圳东进战略为中心的餐饮业责任人所组成的80000好几个技术专业顾客对接工作
，变成餐馆上游供应链进到深圳东进战略餐饮渠道的重要平台及体量的餐饮专业展览会个人名片之一，
对推动国内餐饮的高速发展起到了非常大的助推功效。

第7届深圳市餐饮博览会展览总面积预估30000平米，预计展商500 ，顾客观众们180000 。根据第6届深圳
市餐博会原8大专题展示区资源及餐馆发展趋势趋势，为了满足餐馆产业链一站式更加深入要求，第7届
深圳市餐博会紧紧围绕身心健康新主题将加设预制菜、冷链物流与派送展示区，并把关键发布6大精品区
6大产业论坛，在积极推进食物从“田里到餐桌”的转变的前提下，根据扩张智能化、智能的技术咨询，
增加餐馆情景多样化的要求配套设施**品牌引入，顺从深圳市场的整合性，也推动深圳市做为高新科技
创新之城在餐饮发展趋势行业展现出来的榜样能量。

展示区主题分类：

【食物原材料】【酒水、健康饮品、现磨咖啡】【中央大厨房及餐余机器设备】【预制品及调味品】【
冷链物流与派送】
【数智化转型餐馆】【餐馆配套设施及服务】【乡村振兴发展合作商品】【塑料包装制品】

展览品细分化：

食物原材料:粮油米面、食品类干货知识、肉类食品禽蛋、火锅材料、水产海鲜、冷冻品原材料、身心健
康蔬菜水果、农土特产品等；

酒水、健康饮品、现磨咖啡:纯粮酒、白酒、啤洒、果汁饮料类、奶制品、多功能性健康饮品、茶及奶茶
饮品，植物蛋白饮料，咖啡等；

中央大厨房及餐余机器设备:餐厅厨房规范化供货、团队餐生产加工、净菜配送供应链管理、央厨设备生
产及总体处理技术和方案和餐余自然环境用具和设备；

预制品及调味品:食物生产加工规范化制成品及半成品加工、冷藏速食食品、调料配料等；

冷链物流与派送:冷链物流配送机器设备、系统软件与服务，生鲜产品、餐饮采购派送一体化物流配送服
务等；

数智化转型餐馆：餐饮新零售、互联网技术及智能化餐馆、餐厅机器人、智能收银系统和设备、餐饮管
理软件、智慧餐厅技术和解决方法等；

餐馆配套设施及服务:外卖送餐系统软件、食品安全检测、餐饮店面设计、品牌营销策划、餐饮管理软件
、餐饮配送、集采平台及信息化管理等供应链服务等；

乡村振兴发展合作商品:产业帮扶产业基地以及国家乡村振兴重点地域的高品质农副食品；



塑料包装制品:食品包装材料、酒水/健康饮品外包装、化妆品包装盒、电子器件健康保健包装等；

精典展示区

【餐饮机器人集群式展示区】【产业链直播间集群式区】

【预制菜展示区】【功能性食品集群式展示区】

【我国汤粉产业链展示区】【乡村振兴发展合作展示区】

总体目标观众们

餐饮食材经销商/分销商/贸易公司，酒店餐厅餐饮配送、食物分销商等渠道商；

肉类食品、水产海鲜、冷冻产品、粮油调味了解干货知识、餐余机器设备等大型市场责任人，大中型食
品冷藏物流中心、农贸批发及农副食品交易市场责任人；

大型酒店、连锁加盟餐企、中/西式餐厅、中式快餐、团队餐、火锅店、休闲度假旅游景点、夜店、咖啡
厅、KTV等***所购置责任人；

餐饮连锁品牌老总、创业者、创业人、风险投资机构及国内外餐馆项目投资人；

中央大厨房类大型餐饮组织、大型超市、养老院及高校食堂、工业区、医院门诊***等饭堂组织;

生鲜品牌及农产优食物类社区超市运营负责人；

行业专业人士以及相关产业协会、单位、组织。

地区食物品牌代言及直播卖货机构与意味着

预制菜展|2024深圳市餐饮博览会

2024年7月25日至27日，深圳市将举办一场隆重的餐饮博览会  2024深圳市餐饮博览会，在其中重中之重
之一就是预制菜展。相信很多人都是有试过预制菜的遭遇，毕竟这种便捷又好吃的食材早已渗入我们自
己的日常生活当中。而这次预制菜展览会使我们更加深入掌握这一行业，并体会到其潜质所属。

预制菜展览会简述

作为一项非常方便又方便餐饮业务流程，预制菜在不久的将来内即将迎来非常明显的发展机会。因而，2
024深圳市餐饮博览会可能尤其开设预制菜展示区，以展现各种类型预制菜商品。主要包括冷藏、常温下
、真空包装袋、热成型等各种类型的预制菜，及其他与预制菜有关的食材、机器设备、技术以及服务项
目。预制菜展示区开设在深圳会展中心，总共6,000平方米展览总面积，可能吸引许多与预制菜有关的产
业链人员、餐馆从业人员及其顾客来参观。

预制菜展会目地

根据展现这类产品，预制菜展示区致力于帮助行专业人士交流互动，讨论一些一同关注的问题，同时又
是向社会普及化预制菜这个概念和自身的优点一个机会。这里将给予所有信息，包含产品简介、标准及
规格型号、供应商和消费者需求。展现的与此同时，都将展现新技术和专业设备供货，以推动研究和发
展，真真正正促进预制菜市场的发展。



预制菜展会展览品

1.冷冻品预制菜  简单的说，便是在食材降至一定环境温度后，通过一定的营养物质分离出来解决，然
后将裹特定面包糠或鲜面条中炸制而成。

2.常温下预制菜  包含自加热、水果罐头预制菜等

3. 真空包装袋预制菜  通过高温消毒处理之后，将食物装进自封袋中，可以有效地增加保存期，同时保
证食品类口味和营养成分

4.热成型预制菜  一般运用高温环境髙压的专业技术，将食物成型为固态、软片、片状、裁切成片等样
子，具备激光切割便捷、调料成分大、味儿清香特性。

展台信息内容

2024深圳市餐饮博览会预制菜展示区标摊为3*3米，费用为12000元/个。

专业技能

1.预制菜有什么优点

预制菜具备如下所示优势

a.便捷
预制菜的便携式和保存期比较长，特别适合在工作上，为快节奏大家提供了一种便捷的餐饮解决方案。

b.节省时间精力
因为预制菜已生产过程中进行，无需再出门选购所需资料和调料，也不需要繁杂地生产加工。

c.便捷存储 许多预制菜经历了独特技术性解决，已可储存在冰箱里面在1
2月，即便不能使用不会有什么难题。

d.改进生活质量 预制菜适合所有年龄层次群体，味儿漂亮爽口、口感细腻、有利于丰富多彩餐馆选择与
口感变动，更加是能够轻松提升饮食搭配享有。

2.预制构件菜有哪些可用场所

预制菜能够适用下列场所

a.聚会/酒宴 提前准备形形色色的预制菜类型，不但色香味俱全，用时都不会耗费比较多时间和精力。

b.餐厅厨房亟待解决的问题
迅速且容易地烹制在推动一家人准时用餐、更具控制地用餐与摄取也有帮助。

c.外出旅游/幽会 不在家 outdoor 必须品。非常方便又能够省时省力、精力和支出。

互动问答

1.预制菜能够热量高不高

答 预制菜的热量大多数不容易非常高，尤其是那些对于营养食品生产制造制作出来的预制菜。可是，和



其它餐饮产品一样，预制菜的热量成分依旧是需要考虑的。

2.如何保障预制菜口感和味儿

答 制做高品质预制菜务必关心食材品质、新鲜程度，与技术的娴熟程度上，选用适宜的包装设计等。除
此之外，有待大家留意加温后的方式 不一样预制菜特别是冷藏的需求采用不同的方式向其加温。

3.是不是务必热处理处理食品安全事件

答  在适宜的贮存条件下，特别是真空泵或气密性密闭容器中储存的预制菜，能够在保证原味的与此同
时，也维持了该营养成分总数。假如是到要服用的时候要加温，提升环境温度可能杀掉食品类里的发病
体。除此之外,因为有关食品类制作中对食品杀菌处理特殊实际效果，所以呢已经比较安全了。自然，主
要的还是是选择值得xinlai品牌预制菜。
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