
【商家】南通 食用明矾【宏丰】欢迎来电

产品名称 【商家】南通 食用明矾【宏丰】欢迎来电

公司名称 南通市宏丰工贸有限公司东台分公司

价格 .00/个

规格参数 型号:NT06
产品名称:明矾(硫酸铝钾)
用途级别:工业级

公司地址 东台市何垛北路50号

联系电话 86 0515 85980594 13901415816

产品详情

型号 NT06 产品名称 明矾(硫酸铝钾)
用途级别 工业级 原产地/生产商 南通
含量 98 粒度 100（目）
执行质量标准 国标 CAS 优
品牌 欢迎来电

产品展示

产品介绍

用途：

 药品 明矾又名白矾，是明矾石的提炼品。明矾性寒味酸涩，具有较强的收敛作用，中医认为明矾具有
解毒杀虫，燥湿止痒，止血止泻，清热消痰的功效。近年来的研究证实，明矾还具有抗菌，抗阴道滴虫
等作用。一些中医用明矾来治疗高脂血症、十二指肠溃疡、肺结核咯血等疾病。食品 此外，明矾还是传
统的食品改良剂和膨松剂，常用作油条、粉丝、米粉等食品生产的添加剂。但是由于明矾的化学成份为
硫酸铝钾，含有铝离子，所以过量摄入会影响人体对铁、钙等成份的吸收，导致骨质疏松、贫血，甚至
影响神经细胞的发育。因此，一些营养专家提出，要尽量少吃含有明矾的食品。
明矾是传统的净水剂，一直被人们所广泛使用。装饰 明矾有时被用于冒充水晶。明矾晶体与水晶极其相
似，但由于二者的硬度不同，明矾晶体见水后会有些许溶解，溶液呈乳白色，并且会有晶体脱落。

公司介绍

 本公司销售多种优质产品，价格公道，产品质量优质，欢迎新老客户来电具体详谈。我们的宗旨是“



小胜凭智，大胜靠德”，我们本着“诚信第一”“专业专注”、“服务一流”的态度立足。我公司是南
通市宏丰工贸有限公司在东台市设立的分公司,主要经营;各种规格的聚乙烯醇,以上海.安徽产为主.食用玉
米淀粉,纯碱,片碱,粘胶剂.涂料行业所用的各种化工原料,纺织印染上浆等助剂,我公司以真诚热情周到的态
度欢迎新老客户惠顾！

其他产品推荐

玉米淀粉

营养分析1. 玉米是世界公认的“黄金作物”，其脂肪、磷元素、维生素b2的含量居谷类食物之首； 

2. 玉米面中含有亚油酸和维生素e，能使人体内胆固醇水平降低，从而减少动脉硬化的发生； 

3. 玉米面中含钙、铁质较多，可防止高血压、冠心病； 

4. 现代医学研究表明，玉米面中有丰富的谷胱甘肽，这是一种抗癌因子，在人体内能与多种外来的化学
致癌物质相结合，使其失去毒性，然后通过消化道排出体外。粗磨的玉米面中含有大量的赖氨酸，可抑
制肿瘤生长； 

5. 玉米面还含有微量元素硒，硒能加速人体内氧化物分解，抑制恶性肿瘤； 6. 玉米面中丰富的膳食纤维
，能促进肠蠕动，缩短食物通过消化道的时间，减少有毒物质的吸收和致癌物质对结肠的刺激，因而可
减少结肠癌的发生。

膨润土

膨润土的分类 膨润土的层间阳离子种类决定膨润土的类型，层间阳离子为na+时称钠基膨润土;层间阳离
子为ca+时称钙基膨润土;层间阳离子为h+时称氢基膨润土(活性白土);层间阳离子为有机阳离子时称有机
膨润土。膨润土的性质 膨润土具有很强的吸湿性，能吸附相当于自身体积8一20倍的水而膨胀至30倍;在
水介质中能分散呈胶体悬浮液，并具有一定的粘滞性、触变性和润滑性，它和泥沙等的掺和物具有可塑
性和粘结性，有较强的阳离子交换能力和吸附能力。

膨润土的应用 膨润土由于有良好的物理化学性能，素有“万能”粘土之称，可做粘结剂、悬浮剂、触变
剂、稳定剂、净化脱色剂、充填料、饲料、催化剂等，广泛用于石油开采、定向穿越、钢铁铸造、冶金
球团、化工涂料、复合肥、浆纱、橡胶、塑料、造纸、净化水、吸潮剂、农药等领域。

氢氧化钙



氢氧化钙具有碱的通性，是一种强碱。氢氧化钙的碱性比氢氧化钠强（金属活动性：钙＞钠），但由于
氢氧化钙的溶解度比氢氧化钠小得多，所以氢氧化钙溶液的腐蚀性和碱性比氢氧化钠小。这些性质决定
了氢氧化钙有广泛的应用。农业上用它降低土壤酸性，改良土壤结构，很明显在这种场合用氢氧化钠是
不可能的。农药波尔多液是用石灰乳和硫酸铜水溶液按一定比例配制的。因1885年首先用于法国波尔多
城而得名。这种用于果树和蔬菜的天蓝色粘稠的悬浊液农药，是通过其中的铜元素来消灭病虫害的。其
中不仅利用了氢氧化钙能与硫酸铜反应的性质，也利用了氢氧化钙微溶于水的特点使药液成粘稠性，有
利于药液在植物枝叶上附着。另外氢氧化钙与空气中的二氧化碳反应生成难溶于水的碳酸钙，也有利于
药液附着于植物表面一段时间不被雨水冲掉。 

氢氧化钙和二氧化碳的反应不论在化学实验室还是在工农业生产中，或者在自然界都经常发生。经常被
利用着。石灰沙浆砌砖抹墙的事实熟为人知，鲜为人知的是制糖工业中也发生这个反应：在制糖过程中
要用氢氧化钙来中和糖浆里的酸，然后再通入二氧化碳使剩余的氢氧化钙变成沉淀过滤出去，这样才能
减少糖的酸味。
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