
2024年中国第32届调味品展览会（2024上海国际调味品展）

产品名称 2024年中国第32届调味品展览会（2024上海国际
调味品展）

公司名称 上海博华国际展览有限公司

价格 .00/平方米

规格参数

公司地址 上海市徐汇区虹桥路355号城开国际大厦7-8楼

联系电话 13524187672 13651828941

产品详情

作为中国****的调味品盛会，2024年中国第32届调味品展览会（2024上海国际调味品展）将于2024年3月
在上海国家会展中心隆重开幕。本届展览会由上海博华国际展览有限公司主办，旨在推动调味品行业的
发展，促进国内外企业的交流与合作。

展会介绍

展会规模 本届展会包括上海国际调味品展、上海复合调味料展、上海花式调味品展、上海自然调味品展
、上海调味品包装展共五大展区，展览面积达到30万平方米。

展会时间 2024年3月27日至30日（共计4天）

展会地点 上海国家会展中心

参展企业 展会预计有4500余家国内外**企业参展，涵盖调味品及其原材料、调味品包装、调味品加工技
术等行业领域。

展品介绍

上海国际调味品展

上海国际调味品展是本届展会的核心展区。该展区汇集了国内外近2000余家**的调味品生产商、供应商
和经销商。展品涵盖了酱油、醋、料酒、调味酱、食用油、精制品等多个调味品品种。在此展区，观众
可以品尝到来自全球的优质调味品，了解*新的调味品行业趋势及技术。

上海复合调味料展

上海复合调味料展区主要围绕复合调味品、复合香辛料、多味筋、肉酱、酱料、调味汁等产品类型展开
。展区还将展示*新的调味料研发技术和发展趋势，为企业提供一站式的调味品采购体验。



上海花式调味品展

上海花式调味品展区则注重呈现细分领域的调味品，如糖果、巧克力、焦糖果仁等。参观该展区，您不
仅能发现好品质和美味，还可以了解创新的产品设计和营销策略。

上海自然调味品展

上海自然调味品展区引入了天然健康调味品，致力于打造一个健康美味的调味品产业链。在展区，观众
可以感受到天然健康食材的魅力和营养价值。

上海调味品包装展

上海调味品包装展区则集中展示调味品领域的*新包装技术和理念，涉及各种包材、装饰、设备等，展示
精美、安全的产品包装，提高品牌形象。

专业知识分享

自开展以来，本届展会一直秉承“智者若众，专家云集”的理念，****齐聚一堂，探讨调味品行业的未
来发展趋势和技术。届时将举办一系列专业论坛和技术研讨会，分享行业**的技术和经验。

问答

1. 调味品展览会的主要作用是什么

调味品展览会是展示调味品，交流业界信息的平台。它有利于调味品生产商、经销商、采购商之间的交
流，开拓市场，增强理解，提高质量。

2. 调味品产业的发展趋势是什么

调味品产业未来将继续保持快速发展和变革，重点发力于产品科技创新、品牌建设和营销策略的优化。
其中，天然、健康、方便和多元化将成为主要发展趋势。

3. 如何选择优质的调味品

选择优质调味品要看品牌、包装、质量、口感、食用安全、营养保健等因素。尤其对于购买通用调味品
，一定要选购品牌信誉好、口感好、质量检测合格的产品。对于购买特殊调味品，以及自制调味品，需
要了解自己的需求，选择适合自己口味的调味品。

从初的1万平米到如今40万平米的展出面积，30余年来，HOTELEX酒店及餐饮展汇聚了酒店、餐饮优质
资源，塑造化交流平台，助力行业发展。

作为国内规模大、具影响力的酒店及餐饮展览会之一，HOTELEX吸引了来自世界各地的酒店、餐饮企业
和人士参加，共同探讨行业内的创新发展和合作机会。

“三十年磨一剑”，HOTELEX酒店及餐饮展匠心依旧，用时间淬炼精品，2023上海国际酒店及餐饮业博
览会整合内外优质资源，覆盖全产业链，以“食饮无界，播种未来”为主题，将为展商和观众呈现一场
、高品质的行业上下游盛会。

本届HOTELEX上海展作为“十四五”期间重点打造的三大名片性活动之一——2023上海旅游产业博览会



的重要组成部分，由上海市文化和旅游局指导，中国旅游饭店业协会和上海博华国际展览有限公司联合
主办，将于2023年5月29日-6月1日在 国家会展中心（上海浦西�虹桥）盛大开幕。

根据2023上海旅游产业博览会一期的展商反馈，景区景点方面的来宾和商务咨询比往年增加了30%~40%
。今年5月底的旅博会二期展会今年继续引入旅游、大健康展览资源并建立了相应的新的优质观众渠道，
搭建餐饮业与旅游产业和大健康产业的深度合作平台，为餐饮业的渠道发展以及基于地域特色的产品创
新提供商贸交流途径。

2023上海国际酒店及餐饮业博览会规模将达到400,000+平米，预计将吸引250,000+名来自酒店餐饮、商超
零售、休闲餐饮、文旅消费、大健康等行业的观众到场参观并与展商进行商贸交流。

展商数量预计将达3,000+，万款新品将在此亮相！展品类别涵盖厨房设备与用品、桌面用品、餐饮食材
、食品综合、饮品综合、咖啡与茶、冰淇淋设备及物料、烘培设备及物料、酒类综合、食品餐饮包装、
餐饮设计及配套、连锁加盟及连锁资源资酒店与餐饮全产业链展品，努力为全球餐企创造一个更为开放
和高效的交流空间。

近几年，咖啡和茶饮行业越来越热，整体呈现快速增长态势，市场规模快速扩大。2023HOTELEX上海展
，也将带来咖啡与茶、饮品综合板块，为观众呈现时下新产品、新服务等。

展出类别包括：

咖啡设备及其配件 | 咖啡冲泡器具及配件 | 咖啡原物料及相关用品 | 茶原料及成品 | 茶类器具及工艺品 |
茶用设备及技术

饮品原料 : 糖浆、果露、果酱 | 浓缩果汁 | 乳制品 | 其他饮品制作原料 饮品设备 : 果糖机 | 封口机 | 开水机 |
饮品自动售饮机 | 其他饮品设备

工业饮料及设备 : 软饮料 | 功能性饮料 | 高端饮用及瓶装水 | 工业饮料设备

厨房可以说是餐馆饭店的核心。2023HOTELEX上海展也将继续为大家带来厨房设备与用品板块，参展的
产品新、齐、全，全面满足市场的需求，将成为酒店餐饮厨房用品行业风向标。

展出类别包括：

烹饪设备综合 | 洗消设备 | 制冷设备 | 厨房环保设备 | 中央厨房设备 | 厨房辅助设备及用品 |
厨房食品加工机械 | 厨房设备生产加工机械 | 冷链物流及配送

在桌面用品的潮流中，现代人所追求的已经从单纯的餐具摆放，发展到现今注重美观实用兼具的盛器。 
HOTELEX桌面用品一直以其高端的市场定位及优质的现场服务吸引着众多世界**品牌。桌面类展品从产
品材质上区分有陶瓷、玻璃、不锈钢、金银器、亚克力塑料、水晶、密胺、竹木及绿色环保材质等，更
是囊括当下酒店及中高端餐饮企业实际所需。



展出类别包括：

桌面餐具与器皿 | 陶瓷餐具 | 玻璃及水晶器皿 | 不锈钢餐具 | 金银器 | 密胺餐具 | 竹木餐 具 |
塑料、亚克力餐具 | 综合类材质餐具 | 桌面辅助用品 | 餐布 | 餐桌椅 | 餐台 | 餐具艺 术品 |
自助餐设备与用品 | 自助餐炉、餐台、餐架 | 保温设备 | 自助餐台装饰品

食材是餐饮经营的生命线。一直以来，食材原料、房租、人工成本一直是压在餐饮企业头上的“三座大
山”。而这其中，食材成本的占比是大的。同时，面对市场竞争，产品创新、产品研发的基础是什么？
其实就是强大的食材原料供应链。

2023HOTELEX上海展也将继续带来餐饮食材、食品综合板块展品，通过食材企业与餐饮企业的深度链接
，带动整个餐饮生态系统的全面升级。

展出类别包括：生鲜肉禽 | 米面杂粮 | 水产制品 | 油及油制品 | 豆制品 | 火锅食材 | 果蔬产品 | 调味品 |
冷冻食品 | 预制产品 | 其他食材乳制品 | 休闲食品 | 方便食品 | 罐头食品 | 及功能食品 | 清真食品 | 其他食品

在行业、品牌、消费者眼里，冰淇淋、烘焙都是极具讨论热度的品类。行业趋势报告指出，2021年中国
冰淇淋市场规模仍稳居全球；据相关数据显示，2016-2021年，我国烘焙行业市场规模从 1700 亿元增加至
2652 亿元，年均复合增速为 9.30%。

2023HOTELEX上海展带着冰淇淋设备及物料、烘培设备及物料的优质供应链展商，再次去往上海浦西�
虹桥国家会展中心。

展出类别包括：烘焙设备 | 烘焙配件 | 烘焙制冷设备 | 烘焙原辅料 | 烘焙半成品 |
烘焙成品冰淇淋机械及相关设备 | 冰淇淋制冷设备 | 冰淇淋原辅料 | 冰淇淋成品 | 冰淇淋模具

酒类深入中国新一代的年轻消费者，作为酒类消费的超级大国，各项增长的消费数据都表现出了中类市
场的巨大潜力，酒类综合板块带入了海外优质品牌的同时，更将掀起消费者们追捧酒类文化和时尚生活
方式的旋风。

展出类别包括：酒精类饮品：葡萄酒 | 烈酒 | 啤酒 | 白酒 | 果酒 | 米酒 |
其他酒精类饮品酒类配套：酒类器具 | 酒柜 | 酒窖 | 酒类包装 | 其他酒类配套产品

近年来，人们对待餐饮的需求已经从解决温饱进阶到对食材质量、健康饮食再到用餐体验、社交需求，
餐饮设计在餐饮品牌经营及品牌价值方面占据的地位越来越明显，餐饮与设计界的联系也越来越紧密！
其中包括包装、餐饮空间设计、IP设计等。

酒店、餐饮老板们该如何选择？来2023HOTELEX上海展参观食品餐饮包装、餐饮设计及配套板块展品和
服务，或许你会有收获～

展出类别包括：食品包装材料与制品 | 食品饮料包装机械 |
食品包装设计及解决方案餐饮设计服务：餐饮全案设计 | 餐饮空间设计 | 餐饮 VI 设计 |



其他餐饮设计餐饮配套产品：餐饮休闲餐桌椅 | 智慧餐饮及解决方案 | 餐饮布草及制服 | 餐饮装饰及照明 |
大堂用品及运营设备 | 餐饮清洁及防疫用品 | 其他配套产品

上海博华国际展览有限公司，将于2024年举办的上海大型餐饮设备展和上海酒店餐饮设备展览会，是中
国乃至全球规模*大，*具有影响力的餐饮设备展览会之一，向全球餐饮行业提供了一个交流、沟通、合
作和发展的平台。

产品服务介绍

展会规模 展览面积约400,000平方米，参展品牌将达到3000家以上。本次展览会将涉及到全球*新的餐饮技
术、装备、设备，以及一系列的品牌、产品展示、市场展示等领域。展会将提供一个既国际化又专业化
的服务平台，为每一位到场的商家和买家提供更加现代化、全面化的商业服务。

展会主题 以“数字化餐饮、绿色餐饮、高端餐饮”为主题，展现全球餐饮设备行业的*新发展趋势、创
新成果与发展前景。

展会展品 本次展会将展示各类型餐饮设备，包括
厨房烹饪设备、食物加工设备、酒店客房设备、餐饮家具、餐具等餐饮行业所需设备。

专业知识

1、餐饮设备如何进行维护保养

餐饮设备是餐厅中的重要设备，定期进行维护保养任务重要。维护保养需要先了解设备使用说明，通过
定期的清洁、润滑、检查和调整来保证设备运转正常且加快设备老化和损坏程度。

2、如何选择适合自家餐饮业的餐饮设备

餐饮设备的选择应该基于餐厅的大小、设备功能、人流以及食品种类等因素来综合考虑，挑选出适合自
家餐饮业的餐饮设备。同时也要注意购买设备的厂家品牌和售后服务。

3、数字化餐饮在未来的市场占比将会如何

随着社会经济的发展，数字化餐饮将成为未来餐饮业的一个重要方向，并将带动餐饮设备行业的不断发
展。同时，数字化餐饮将会更好地满足消费者需求，提高餐饮服务质量，从而占据未来餐饮市场的核心
地位。

本次2024年上海大型餐饮设备展|2024上海酒店餐饮设备展览会，将不仅仅是普通展览，同时也是各类科
技、文化、体验、交流、分享的盛会。我们热烈欢迎国内外餐饮行业从业者、经销商、代理商、品牌商
等相关机构参加本次盛会，共同探讨餐饮设备技术发展的新动向和新方向，为广大餐饮行业带来新的机
遇和挑战。

2024年上海大型食品饮品展（2024中国上海HOTELEX休闲食品饮品展）

作为中国**的展览品牌，HOTELEX休闲食品与饮品展近年来越来越受到行业的关注和认可。作为亚洲地
区规模*大，展品*全面、涵盖面*广的餐饮与饮料展览会之一，HOTELEX休闲食品与饮品展为中国餐饮
与饮料行业提供了广泛的服务。在2024年上海大型食品与饮品展中，将有无数的企业参加，届时亚太地
区饮料与食品制造商、物流、销售渠道、餐饮门店等将汇聚于此，互相交流创造商机。



如果您是展商，恰巧已经报名参展，我们这里提供一些专业知识，帮助您掌握展会细节。

1.如何提高参展成功率

参展成功要点 准确把握客户需求、产品展示精致、展台布局合理、活动互动设计巧妙、售前售后服务细
致。在参展之前，确定好参展目的、参展计划以及参展预算。此外，还要利用多种平台进行展前宣传，
吸引目标客户群体的到访。

2.如何安排展台布局

展台的布局要遵循人流线路、露出面积、产品展示区等多种因素。展示产品时，参考消费者感官体验，
如用鲜艳的颜色制造视觉冲击力，运用气味、声音、质感等刺激消费者，同时设置重点产品展示区，吸
引消费者目光。

3.如何有效开展展会后的业务

展会后建立友好的企业关系，维护客户的声誉和积极性。同时，把握客户需求，迅速跟进，确定合理的
价格和服务合同。因为客户对商业合同的完成时间、服务成效和样品质量都给予高度评价，所以开展展
会后业务的关键在于有效、快速回应客户的需求。

总而言之，参加2024中国上海HOTELEX休闲食品与饮品展将是一个提升品牌形象、拓展商业机会、与行
业高端人士互动的过程，助力品牌更上一层楼。

近年来，随着消费升级与旅游业的发展，酒店、餐饮业迅速崛起，成为经济发展的重要引擎之一。而大
型商用厨具展也愈发显得重要，成为商家与消费者交流与合作的重要平台。2024年，上海博华国际展览
有限公司与中**店商用厨具协会共同推出2024年上海大型商用厨具展与上海酒店厨房厨具展览会，为酒
店、餐饮业提供更为专业的产品展示和服务。

关键词 上海3月商用厨具展，上海酒店厨房厨具展

产品服务介绍

展会期间，将展出各种高端商用厨房设备和器具，如燃气灶、烘箱、碗柜、蒸饭柜、电磁灶等。同时，
展会还将展示多款便携式和家用厨房电器，洗碗机、冷柜、冰柜等设备，以及厨房配件、厨具等商品。
展会展品丰富、规模大，将有众多国内外**厨具品牌参展，向商家、消费者展示*时尚、*实用的厨房设
备和器具。

此次展会也将在智能化厨房设备和智能化厨房管理方面成为焦点。无论是酒店的大型厨房，还是餐厅的
小型厨房，都可以通过智能化设备来提高管理和工作效率，带来更好的使用和体验。同时，展会也将推
出“酒店厨房智能管理峰会”，邀请****和企业代表分享*新技术与**实践案例，为厨房管理带来启发。

展会期间还将配有配套活动，如商务洽谈、新品发布、比赛评选等，展示*新产品、技术与行业动态，搭
建企业与客户互通有无的交流桥梁。

专业知识

为了更好地配合展览的举办，上海博华国际展览有限公司特意派发展策划与执行人员向各参展商提供完
善的展览方案与服务支持。其中，展会设计团队依据参展商的需求，量身打造专属展台设计，取得**的
展示效果。同时，为保证顺利的展览运营，公司还将提供专业的现场布置与维护服务，提供现场实时数
据反馈和管理咨询。



问答环节

1. 商用厨具展有哪些常见的推广方式

答 商用厨具展的推广方式主要有展览前线上宣传、广告投放、个性化营销、客户邀请等。这些方式都可
以帮助展室吸引更多的目标客户，并加深与客户的合作关系。

2. 如何选择一款质量好的厨具

答 选择厨具时，需要从安全、健康、实用等方面进行判断。优选不锈钢、环保美观的厨具，可以更好地
保障使用和食品安全。同时，也可参考其他用户的评价、口碑等，做好深入了解与比较。

3. 如何有效管理大型酒店厨房

答 大型酒店厨房管理需要严格规范化，充分利用现代化管理工具。可以尝试推广智能化的厨房设备和管
理方案，加强员工综合素质培养、流程标准化等，提高效率与服务质量。同时，还要重视沟通与协调，
在管理方案、团队聚集管理、技术资源上精心部署。

未来的2024年，上海将迎来第32届酒店果汁及椰子汁展览会，这是全球**的酒店饮品行业展会之一。上
海博华国际展览有限公司将承办此次展览，为酒店行业提供*新、*优质的果汁及椰子汁产品与服务。以
下是对本次展会的介绍。

产品与服务

展会将展示*新酒店果汁及椰子汁产品和服务，旨在展示行业的*新趋势和创新的饮品，同时为全球酒店
行业提供商机。该展会将为参观者提供丰富多彩的活动，包括酒品调制比赛、品鉴会、展示台等。

上海酒店果汁展

上海酒店果汁展将展示新鲜水果汁、果汁饮料、浓缩果汁等果汁产品。展会上将为各级饮品供应商、酒
店经营者、餐饮业从业人员、国际买家、行业**等提供分享、学习、交流的平台。

上海椰子汁展

上海椰子汁展将展示新鲜椰子、椰子饮品、浓缩椰子汁等椰子产品。展会上将为餐饮业从业者、供应商
、酒店成员等提供*新的椰子饮品技术和产品展示。

上海酒店饮品展

上海酒店饮品展将提供涵盖不同酒品种类的展品。
展示的酒品涵盖从新鲜水果鸡尾酒到各种果汁、咖啡和茶饮料，以及*新的调酒技术和业务解决方案。

专业知识

存储

果汁和椰子汁产品的存储非常重要。产品应存放在干燥, 通风, 明亮, 且恒温的环境中, 避免高温, 潮湿,
光照和臭氧。在食品储存时，**遵循“**先出”的原则，以确保新鲜的产品始终在*前面。

饮品调制



饮品调制是制作新鲜饮品的过程。制作新鲜果汁和椰子汁是饮品调制的*重要组成部分之一。在对果汁和
椰子汁进行调制时，应注意使用正确的配料，清洁设备以及在食品安全方面的诸多细节问题。此外，了
解不同顾客的口味和偏好也是非常重要的。

售后服务

售后服务是确保餐厅业务成功的重要因素。它考虑的不是仅仅是销售到餐厅，而是售后服务的组成部分
，包括促销、营销、培训等。售后服务可以为餐厅创建品牌，并提供所需的帮助来实现其目标。

问答

Q1 如何确保果汁和椰子汁保持新鲜

首先，选择新鲜的原材料制作果汁和椰子汁是非常重要的。其次，要确保存储条件干燥、通风、明亮、
恒温、避免高温、潮湿、光照和臭氧。

Q2  新鲜果汁与浓缩果汁有何不同之处

新鲜的果汁是由新鲜的水果榨出的，不含任何添加剂。而浓缩果汁则是将新鲜的水果去掉水分，只留下
汁液，然后通过还原添加水，达到与真正新鲜的水果汁类似的味道。

Q3 是否需要为酒店的饮品进行培训

是的。培训对于加强员工对新鲜果汁、椰子汁等饮品调制的技能和知识是非常重要的。通过学习如何制
作健康饮品和推广新的饮品种类，酒店可以为客户提供更优质和丰富的服务。

总结

上海第32届酒店果汁及椰子汁展览会将为参观者提供丰富多彩的活动，包括酒品调制比赛、品鉴会、展
示台等。展示*新酒店果汁及椰子汁产品和服务，旨在展示行业的*新趋势和创新的饮品，并为全球酒店
行业提供商机。我们相信，此次展会将为酒店餐饮业带来更多的发展机遇和商业可能性。

2024年中国第32届调味品展览会（2024上海国际调味品展）

作为中国****的调味品盛会，2024年中国第32届调味品展览会（2024上海国际调味品展）将于2024年3月
在上海国家会展中心隆重开幕。本届展览会由上海博华国际展览有限公司主办，旨在推动调味品行业的
发展，促进国内外企业的交流与合作。

展会介绍

展会规模 本届展会包括上海国际调味品展、上海复合调味料展、上海花式调味品展、上海自然调味品展
、上海调味品包装展共五大展区，展览面积达到30万平方米。

展会时间 2024年3月27日至30日（共计4天）

展会地点 上海国家会展中心

参展企业 展会预计有4500余家国内外**企业参展，涵盖调味品及其原材料、调味品包装、调味品加工技
术等行业领域。



展品介绍

上海国际调味品展

上海国际调味品展是本届展会的核心展区。该展区汇集了国内外近2000余家**的调味品生产商、供应商
和经销商。展品涵盖了酱油、醋、料酒、调味酱、食用油、精制品等多个调味品品种。在此展区，观众
可以品尝到来自全球的优质调味品，了解*新的调味品行业趋势及技术。

上海复合调味料展

上海复合调味料展区主要围绕复合调味品、复合香辛料、多味筋、肉酱、酱料、调味汁等产品类型展开
。展区还将展示*新的调味料研发技术和发展趋势，为企业提供一站式的调味品采购体验。

上海花式调味品展

上海花式调味品展区则注重呈现细分领域的调味品，如糖果、巧克力、焦糖果仁等。参观该展区，您不
仅能发现好品质和美味，还可以了解创新的产品设计和营销策略。

上海自然调味品展

上海自然调味品展区引入了天然健康调味品，致力于打造一个健康美味的调味品产业链。在展区，观众
可以感受到天然健康食材的魅力和营养价值。

上海调味品包装展

上海调味品包装展区则集中展示调味品领域的*新包装技术和理念，涉及各种包材、装饰、设备等，展示
精美、安全的产品包装，提高品牌形象。

专业知识分享

自开展以来，本届展会一直秉承“智者若众，专家云集”的理念，****齐聚一堂，探讨调味品行业的未
来发展趋势和技术。届时将举办一系列专业论坛和技术研讨会，分享行业**的技术和经验。

问答

1. 调味品展览会的主要作用是什么

调味品展览会是展示调味品，交流业界信息的平台。它有利于调味品生产商、经销商、采购商之间的交
流，开拓市场，增强理解，提高质量。

2. 调味品产业的发展趋势是什么

调味品产业未来将继续保持快速发展和变革，重点发力于产品科技创新、品牌建设和营销策略的优化。
其中，天然、健康、方便和多元化将成为主要发展趋势。

3. 如何选择优质的调味品

选择优质调味品要看品牌、包装、质量、口感、食用安全、营养保健等因素。尤其对于购买通用调味品
，一定要选购品牌信誉好、口感好、质量检测合格的产品。对于购买特殊调味品，以及自制调味品，需
要了解自己的需求，选择适合自己口味的调味品。
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