
河北羊肉烤串照烧炉 厂家供应国春电器

产品名称 河北羊肉烤串照烧炉 厂家供应国春电器

公司名称 东莞市永盛电气科技有限公司

价格 780.00/件

规格参数 使用场景:步行街，小吃街
产品优点:红外线加热，升温快熟食快，可定制L
OGO
质保:1年，终身维护

公司地址 东莞市东城街道峡口沙岭工业路

联系电话 18825599072 18825599072

产品详情

河北羊肉烤串照烧炉    厂家供应国春电器

红外线加热管烤串照烧炉是一种非常受欢迎的烤串照烧设备，它以快速升温、食物烤熟的速度快、清洗
方便、操作简单，受到众多餐饮企业、街边小吃摊等用户的青睐。

我们是东莞市永盛电气科技有限公司，我们供应的河北羊肉烤串照烧炉是采用优质的红外线加热管，加
热快速，使食物能够在短时间内烤透，无需等待，满足人们快节奏生活的需求。同时，我们还可定制LO
GO烤串照烧炉，加深企业品牌形象，提高营销效果。

步行街商用烤串照烧炉价格为780元/件，价格实惠，****，可满足中小型商家对于高质量的需求，适用于
步行街、小吃街等经营场景。

我们的产品优点不仅仅是在加热方面的优势，还在于我们可以为客户提供一年质保、终身维护的产品服
务，客户可以放心使用我们的设备。

红外线烤串照烧炉的特点在哪里

红外线烤串照烧炉的优点在于快速升温。使用电源节点的红外线加热技术，性能稳定，加热速度快，食
物烤制更加均匀，同时，使用方便，清洗方便，使得食物制作更加普及化。

烤串照烧炉的适用场景有哪些

烤串照烧炉适用于各类商业场所，如步行街、小吃街等，也可用于各类宴会、聚餐等商业活动中，同时
，还可在家庭使用，非常方便。

如何保养烤串照烧炉



在使用烤串照烧炉时，需要注意材料的清洗和维护。对于不同类型的材料，要使用正确的清洗方法，不
能用凉水直接冲洗烤盘，以免导致变形。此外，需要注意防潮、防尘等工作，不要将烤串照烧炉放置于
潮湿、多灰尘的环境中。在存储时尽量避免叠放，以免破坏烤盘的平整度。
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