
2024上海大型咖啡展（2024中国上海HOTELEX咖啡机咖啡器具展）

产品名称 2024上海大型咖啡展（2024中国上海HOTELEX
咖啡机咖啡器具展）

公司名称 上海博华国际展览有限公司

价格 .00/平方米

规格参数

公司地址 上海市徐汇区虹桥路355号城开国际大厦7-8楼

联系电话 13524187672 13651828941

产品详情

2024年，上海咖啡展将在上海国家会展中心盛大举行。这是上海博华国际展览有限公司主办的一次大型
展览，涵盖了咖啡机、咖啡器具、咖啡豆及咖啡杯等相关产品的展示。届时，我们将汇集全球咖啡产业
的精英，为广大爱好者和业界专业人士提供一个交流、学习、展示、采购的平台。

上海咖啡机展，咖啡机更智能、更智能化

咖啡机是制作咖啡的关键设备，也是判断咖啡品质的重要标准。在2024上海大型咖啡展上，参展的咖啡
机厂商带来了*新的设计和技术，展示了*高品质的专业咖啡机。不仅如此，各种智能化控制、自动化门
店操作、数据采集分析也将在展会上呈现，其功能包括远程监控、售货操作流程、食品安全等等。参观
者在展会上可以一睹*新***的咖啡机技术，与国内外各***咖啡机供应商进行沟通交流，深入了解智能咖
啡机的无限前景。

上海咖啡器具展，利器成就咖啡品质

咖啡器具对于制作咖啡的影响不可忽略。展会上的咖啡器具厂商旨在提供创新、高品质、卫生和环保的
产品。展会上的咖啡器具展区，包括磨豆机、手冲器具、挤压器、电动打泡器、摩卡壶、滴漏壶、咖啡
杯和陶瓷杯等等。这些器具都是制作高品质咖啡不可或缺的利器。咖啡师和爱好者可以在展会上指导和
讨论适合自己咖啡方式的器具选择。

上海咖啡豆、咖啡杯展区

咖啡豆是制作美味咖啡的核心，展会上的咖啡豆展区将带来来自全球的咖啡豆品种，品尝难度等级从入
门到专业的不同咖啡混合物和单品类。咖啡杯也是展示咖啡品质的不可或缺一环。咖啡杯裁判比赛将在
展览中心举办，加入亚洲范围内的咖啡杯比赛。

专业知识

咖啡机器分为哪些种类



一般咖啡机可分为中式咖啡机、西式咖啡机和全自动咖啡机等种类。中式咖啡机运用电加热管加热，使
用“煮汤法”制作咖啡。西式咖啡机共分三种 压力型咖啡机、蒸气式咖啡机和泵式咖啡机。全自动咖啡
机采用磨豆、冲泡一体化设计，可根据顾客口味自动调配咖啡。

咖啡豆的保存方法

咖啡豆爱潮湿、怕氧气、怕阳光。如果豆子长时间处于潮湿环境，则会失去香气和口感，所以需要选择
在降湿、防潮环境下，比如玻璃瓶密封保存。放在常温环境下咖啡豆大约可以保存6
10个月，置于冷冻环境下保存时间可以更长。

咖啡调配中，什么是特浓咖啡

特浓咖啡就是在冲泡咖啡的时候，使用更多的咖啡豆和更少的水冲泡。一般来说，我们买的是摩卡、拿
铁，都是用浓缩咖啡调配的，而浓缩咖啡就是特浓咖啡基础上添加糖或牛奶制成。坚果味、焦糖味的特
浓咖啡成本高，好的特浓咖啡更加追求在原味中增加更多复杂感和深度。

酒店餐饮设备的分类

①厨房设备 可以帮助餐饮员工进行食品加工、准备和烹饪的设备。

②餐具 指餐桌上用于盛放、摆放食品的各种器皿和配件。

③展示架 主要用于展示各种美食和饮品。

④面点机 主要用于制作各种面制品。

除此之外，如何选购适用于酒店餐饮设备也非常重要。

选购酒店餐饮设备需要考虑以下几个因素

①设备价格 不同种类的酒店餐饮设备价格都会有所不同，消费者需要根据自身需求及预算选择。

②设备品牌 选择品牌好的设备会更加有保障，且售后服务更加完善。

③设备功能 根据不同的酒店餐饮需求，选择功能更加丰富、性能更加优越的设备可提高工作效率。

④设备使用寿命 设备使用寿命是一件非常关键的问题，消费者可以通过查看设备使用寿命的说明书，或
者咨询专业人士来选购*合适的设备。

小于3个问答

问 选购设备的时候需要注意哪些因素

答 选购设备需要注意价格、品牌、功能及使用寿命几个方面，这些因素都会影响到设备的使用效果和成
本。

问 展示架的种类有哪些



答 常见的展示架有隔层展示架、框架展示架、层压板展示架、流水线展示架等。

问 为什么餐饮配套服务也很重要

答 一些餐饮配套服务可以帮助餐厅提高服务水平、提升客户满意度，例如预约餐厅服、庆典策划服务和
餐饮培训服务等。

展会介绍: 

2024年上海国际酒店及餐饮业博览会由上海博华国际展览有限公司举办，举办周期为：一年一届，本届
展会将在2024年3月27日-30日举办，展会地点中国-上海-崧泽大道333号-上海国家会展中心，展会预计展
览面积达到400000平米,参展观众数量达到230000人，参展商数量及参展品牌达到3000家。

展品范围

12大行业版块: 厨房设备与用品、桌面用品、餐饮食材、食品综合、饮品综合、 咖啡与茶、冰淇淋设备及
物料、烘焙设备及物料、酒类综合、食品餐饮包装、餐饮设计及配套、连锁加盟及餐饮投资

4大特色专区: 中央厨房精品展区、自有品牌展区、火锅食材展区、工业饮品及生产设备展区

厨房设备与用品：烹饪设备综合、洗消设备（ 原洗碗机设备）、制冷纸杯、厨房环保设备、中央厨房设
备、厨房辅助设备及用品、厨房食品加工机械、厨房设备生产加工机械、冷链物流及配送

桌面用品：桌面餐具及器皿、桌面辅助用品（餐布、餐桌椅、餐台、餐具艺术品等）、自助餐设备与用
品

食品综合：乳制品、休闲食品、方便食品、罐头食品、及功能食品、清真食品、其他食品

餐饮食材：生鲜肉禽、米面杂粮、水产制品、油及油制品、豆制品、火锅食材、果蔬产品、调味品、冷
冻食品、预制产品、其他食材

烘焙设备及原物料：烘焙设备、烘焙配件、烘焙制冷设备、烘焙原辅料、烘焙半成品、烘焙成品

冰淇淋设备及物料：冰淇淋制冷设备、冰淇淋原辅料、冰淇淋成品、冰淇淋模具；饮品综合：饮品原料
、饮品设备、工业饮料及设备

咖啡与茶：咖啡设备及其配件、咖啡冲泡器具及配件、咖啡原物料及相关用品、茶原料及成品、茶类器
具及工艺品（玻璃制品、陶瓷制品、茶具、茶具配件及工艺品）、茶用设备及技术（萃茶机、茶叶烘干
机、茶叶分装机等）

酒类综合：酒精类饮品、酒类配套

食品餐饮包装：食品包装材料与制品；食品饮料包装机械、食品包装设计及解决方案

餐饮设计及配套：餐饮设计服务、餐饮配套产品



2024年上海大型生鲜食材展|2024上海生鲜肉类食材展览会（协会主办）

随着人们对于健康食材的重视，生鲜食材市场在近年来不断扩大，各种进口生鲜食材也逐渐流入中国市
场，带来了更多的选择。2024年上海大型生鲜食材展|2024上海生鲜肉类食材展览会将在上海国际展览中
心盛大展开，届时展会将汇聚来自国内外的众多**食材企业，展现*新鲜、*优质的生鲜食材，旨在为广
大消费者提供更健康、更可靠、更具质量保障的生鲜食材。

作为上海地区****的专业展览主办方之一，上海博华国际展览有限公司在举办各类展览方面有着丰富的
经验，并致力于为参展企业提供优质的展览服务，与各方合作建立良好的展览合作关系，帮助品牌提升*
*度和销售额。

展览时间 2024年3月27日-30日

展览地点 上海虹桥国家会展中心

【产品服务介绍】

一、展会特色

1. 聚焦生鲜食材，展示全球鲜美食材品质道道。

2. 收集全球生鲜食材，倡导健康生活方式，践行绿色消费理念。

3. 搭建连接生鲜食材供应链各环节的桥梁，为行业提供整合服务。

4. 现场开展多种鲜食料理、营养餐饮、烹饪培训等活动，为参展企业提供宣传机会。

二、为什么选择参展

1. 见证中国*大的生鲜食材展览，提高品牌**度

上海大型生鲜食材展|上海生鲜肉类食材展览会不仅前往参会的国内外鲜食料企业甚多，更有上千名国内
外专业观众前来观摩，对于进入中国市场的企业来说，这是一个极好的展示品牌的机会。

2. 致力于为参展企业打造更多商贸机会

上海大型生鲜食材展|上海生鲜肉类食材展览会向观众开放时间较长，不仅为观众带来了**的视觉体验和
食材购买体验，更为各参展企业带来了大量商业贸易机会，提高了企业的经销能力。

3. 参加专业论坛交流，提高品牌行业知晓度

展览期间还会开展多场行业内的论坛，为嘉宾提供机会与来自全球的业内**人士交流，推动行业内知识
分享，拓宽参展企业的行业广度。

三、参展流程

1. 参展申请 填写参展申请表并提交

2. 成交公告 展会确定参展企业后，组委会将会发布成交公告并邀请参展企业参加展会



3. 展位选购 企业可根据需求自主选购展位

4. 产品规划 按照展位情况，展商应合理规划展品和参展布局

5. 前期宣传 组委会将会为每个参展企业安排媒体宣传推广工作

6. 现场布置 到达现场后，企业应按照规定时间进行现场布置和准备工作

7. 展期服务 品牌推广、新品释放、供销洽谈、名片交换、业务咨询、人才招聘

食品是人类赖以生存的基本物质需求之一，而食品饮料包装则是保障食品品质的重要条件之一。作为世
界上*具活力的城市之一，上海承载了丰富的食品饮料制造企业和消费市场，因此，在这里举办了中国大
型上海食品饮料包装设备展览会。本次展览会与上一届相比，不仅升级了时间和地点，更更新换代了展
馆，展现了更多食品饮料包装设备行业新技术，新产品，新理念。

产品服务介绍

本次展览会将集中展示食品饮料包装设备行业*新的技术和产品，其中包括

1. 食品饮料包装生产线

2. 饮料填充机械

3. 食品加工设备

4. 包装材料

5. 食品饮料机器人

6. 饮料灌装机

7. 食品机械配件等

此外，本次展览会还将聚焦于绿色、环保、智能、可持续等主题，推广食品饮料包装行业可持续发展理
念，为参展商和观众提供全方位的产品展示和交流服务，引领食品饮料包装行业技术革新。

问答

Q 食品饮料包装设备有哪些关键技术

A 食品饮料包装设备的关键技术包括自动化程度高、智能化、绿色化、环保化、节能减排等。这些新技
术的出现既提高了生产效率，也能减少环境污染。

Q 食品饮料包装设备的市场趋势是什么

A 现在市场趋势是新技术、新产品、新材料的不断涌现和推广。未来的趋势将是可持续性、定制化、智
能化和环保性。我们将在本次展览会上重点推广这些高科技，高附加值的新技术和新产品。

Q  如何参展和观展



A  欢迎有兴趣的企业、团体报名参展，也欢迎有兴趣的人员前来观展。您可以通过我们的****或官方微
信联系我们，我们将推出各种购买门票和展位的渠道。同时，参展商和观众可以直接在现场与专业技术
人员进行深入交流探讨。

结语

本次展览会是中国大型上海食品饮料包装设备展览会的又一个里程碑，它将为观众带来全方位、高质量
和有价值的新产品和新技术，这也将为食品饮料包装设备行业的未来发展打下扎实的基础。我们期待您
的到来，共同分享这个全球*受关注和*具影响力的食品饮料包装设备盛会。

2024中国第32届上海大规模可降解餐具餐盒展 新时间/地点/展馆

随着社会的不断发展和人们环保意识的不断增强，可降解餐具和餐盒这一新型环保产品的市场需求也在
不断扩大。为了更好地促进可降解餐具和餐盒的产业发展，上海博华国际展览有限公司将于2024年举办
第32届上海国际可降解餐具展和第32届上海国际可降解餐盒展，邀请国内外众多相关企业和专业人士前
来参观交流。

产品服务介绍

本次展览将展示各品牌、各种类别的可降解餐具和餐盒产品，包括生物降解型餐具和餐盒、淀粉基餐具
和餐盒、复合降解型餐具和餐盒、藻类餐具和餐盒等多种类型。同时，展览内还将展示与可降解餐具和
餐盒相关的加工与生产技术及相关设备，介绍包括原料、工艺、设备在内的全产业链的设计与应用。

专业知识

1. 可降解餐具和餐盒的设计原则

2. 可降解餐具和餐盒的生产方式

3. 可降解餐具和餐盒的市场前景

问答

1. 可降解餐具和餐盒生产的原材料是什么

可降解餐具和餐盒的生产原材料主要包括淀粉类、生物降解塑料和藻类等多种类型。

2. 可降解餐具和餐盒生产需要注意哪些环保问题

在生产可降解餐具和餐盒时，需要注意原材料的选择、生产过程中的废弃物处理以及减少或避免二次污
染等环保问题。

3. 可降解餐具和餐盒行业未来的发展前景如何

可降解餐具和餐盒行业未来的市场前景广阔，随着市场的扩大和技术的不断提升，可降解餐具和餐盒行
业前景看好，将成为环保领域的一颗新明珠。

2024年上海第32届外卖餐饮包装展、餐盒器皿展览会（上海国际餐盒展）  产品服务介绍



上海博华国际展览有限公司是一家专业从事展览会策划、组织、执行和服务的企业。我们为广大消费者
和行业专业人员提供优质的展览会产品和服务，深受广大客户的信任和好评。本次介绍的是我们即将举
办的2024年上海第32届外卖餐饮包装展、餐盒器皿展览会（上海国际餐盒展）。

I. 展会日期和地点

展会时间 2024年3月27日至30日

展会地点 上海虹桥国家会展中心

II. 展会介绍

这是一个展示外卖餐饮包装和餐盒器皿的专业展览会。针对餐饮包装行业和相关企业提供直接展示产品
和技术的平台，展示多种餐饮包装和餐盒器皿，让餐饮企业看到产品的优劣，并做出选择。同时，此次
展会的宗旨是增强消费者对绿色环保可持续的认识和意识，引导行业在技术、设计、安全和性能等多方
面提升产品质量水平。

III. 产品展示

1. 餐饮包装制品

餐饮包装是外卖餐饮业不可或缺的一部分，餐饮包装的好坏直接影响用户的用餐体验和餐点食品的质量
，并对环境安全造成影响。因此我们在此次展会，为参展商和观众提供了一个展示餐饮包装制品的平台
，集中展示多样化的纸质、塑料、玻璃等材质的餐饮包装容器，以安全环保为原则，功能新颖、美观实
用的餐饮包装制品。

2. 餐盒器皿制品

本次展会的另一类产品展示是餐盒器皿制品，除了繁多的餐饮包装制品，高质量的餐盒器皿还可以为顾
客提供更好的用餐体验和更好的保温效果。因此，我们延伸到策划展示餐盒器皿制品，关注支撑餐饮业
、促进节能减排的重要组成部分 餐盒器皿制品。提供比较多样化的材质样式选择，以及质量、安全、美
观等方面的考虑，给参观者带来全新的使用感受。

IV. 服务与支持

为了更好地展示参展商的产品和服务，增强展会效果，我们为广大客户提供以下服务

1. 展位布置及公共展台

提供优质的展位布置及不同档次、不同风格的公共展台，来满足不同类型客户的需求。

2. 发布信息产品

允许参展商展示在展馆附近的信息，以便参观者及时了解产品和服务。

3. 媒体支持

我们邀请多家**媒体及时报道展会内容及展商信息，以便扩大展会**度。

2024上海大型餐饮设备展（2024中国上海HOTELEX厨房餐饮设备展）



2024年，上海博华国际展览有限公司将举办第27届中国上海HOTELEX厨房餐饮设备展，这是中国规模*
大、品类*全、开展历史*悠久的酒店及餐饮行业展览会之一。本次展览预计将吸引超过2,500家参展商、3
00,000名专业观众，展览面积达到300,000平方米，将展示来自全球的酒店及餐饮设备、用品、食品、饮料
等。本次展览将囊括以下5大主题展示区

1. 酒店用品及客房用品展示区

2. 厨房及餐饮设备展示区

3. 食品及饮料展示区

4. 冷冻设备及配件展示区

5. 清洁卫生及餐具展示区

此外，我们还将为参观者举办多场专业论坛和展销活动，为餐饮行业与酒店业提供更为多元化、专业化
、全面化的服务。

产品服务介绍

我们为展商和观众提供了全面、专业的服务，帮助他们更好地了解和展示自己的品牌、产品和服务。我
们的展示区将设有专业的展台搭建、灯光音响、展位装修及展品转运等服务。同时，我们还将提供以下
服务

1. 展商服务

我们为展商提供完善的服务，包括专业的项目策划、展位设计、展品转运、场馆布置等服务。我们将深
入理解展商需求，为其提供量身定制的服务，确保展商在展会中取得成功。

2. 观众服务

我们为观众提供便捷的预登记服务、地图导览、会议预约、现场指导等服务。同时，我们还将为参观者
举办多场专业论坛和展销活动，为餐饮行业与酒店业提供更为多元化、专业化、全面化的服务。

3. 采购对接服务

我们将为参展商和参观者提供专业采购对接服务，帮助参展商寻找合适的采购渠道，为参观者提供适合
自身需求的采购建议。

问答

Q1 本次展览的主要观众群体是什么

A1 本次展览的主要观众群体是酒店业及餐饮行业从业者，包括酒店、宾馆、餐厅、咖啡厅、酒吧、快餐
连锁等。

Q2 是否有采购对接服务

A2 是的，我们将为参展商和参观者提供专业采购对接服务，帮助参展商寻找合适的采购渠道，为参观者
提供适合自身需求的采购建议。



Q3 本次展览的展示范围包括哪些类别的产品和服务

A3 本次展览将展示来自全球的酒店及餐饮设备、用品、食品、饮料等。展品包括酒店用品及客房用品、
厨房及餐饮设备、食品及饮料、冷冻设备及配件、清洁卫生及餐具等。

2024上海大型咖啡展（2024中国上海HOTELEX咖啡机咖啡器具展）

2024年，上海咖啡展将在上海国家会展中心盛大举行。这是上海博华国际展览有限公司主办的一次大型
展览，涵盖了咖啡机、咖啡器具、咖啡豆及咖啡杯等相关产品的展示。届时，我们将汇集全球咖啡产业
的精英，为广大爱好者和业界专业人士提供一个交流、学习、展示、采购的平台。

上海咖啡机展，咖啡机更智能、更智能化

咖啡机是制作咖啡的关键设备，也是判断咖啡品质的重要标准。在2024上海大型咖啡展上，参展的咖啡
机厂商带来了*新的设计和技术，展示了*高品质的专业咖啡机。不仅如此，各种智能化控制、自动化门
店操作、数据采集分析也将在展会上呈现，其功能包括远程监控、售货操作流程、食品安全等等。参观
者在展会上可以一睹*新***的咖啡机技术，与国内外各***咖啡机供应商进行沟通交流，深入了解智能咖
啡机的无限前景。

上海咖啡器具展，利器成就咖啡品质

咖啡器具对于制作咖啡的影响不可忽略。展会上的咖啡器具厂商旨在提供创新、高品质、卫生和环保的
产品。展会上的咖啡器具展区，包括磨豆机、手冲器具、挤压器、电动打泡器、摩卡壶、滴漏壶、咖啡
杯和陶瓷杯等等。这些器具都是制作高品质咖啡不可或缺的利器。咖啡师和爱好者可以在展会上指导和
讨论适合自己咖啡方式的器具选择。

上海咖啡豆、咖啡杯展区

咖啡豆是制作美味咖啡的核心，展会上的咖啡豆展区将带来来自全球的咖啡豆品种，品尝难度等级从入
门到专业的不同咖啡混合物和单品类。咖啡杯也是展示咖啡品质的不可或缺一环。咖啡杯裁判比赛将在
展览中心举办，加入亚洲范围内的咖啡杯比赛。

专业知识

咖啡机器分为哪些种类

一般咖啡机可分为中式咖啡机、西式咖啡机和全自动咖啡机等种类。中式咖啡机运用电加热管加热，使
用“煮汤法”制作咖啡。西式咖啡机共分三种 压力型咖啡机、蒸气式咖啡机和泵式咖啡机。全自动咖啡
机采用磨豆、冲泡一体化设计，可根据顾客口味自动调配咖啡。

咖啡豆的保存方法

咖啡豆爱潮湿、怕氧气、怕阳光。如果豆子长时间处于潮湿环境，则会失去香气和口感，所以需要选择
在降湿、防潮环境下，比如玻璃瓶密封保存。放在常温环境下咖啡豆大约可以保存6
10个月，置于冷冻环境下保存时间可以更长。

咖啡调配中，什么是特浓咖啡

特浓咖啡就是在冲泡咖啡的时候，使用更多的咖啡豆和更少的水冲泡。一般来说，我们买的是摩卡、拿
铁，都是用浓缩咖啡调配的，而浓缩咖啡就是特浓咖啡基础上添加糖或牛奶制成。坚果味、焦糖味的特



浓咖啡成本高，好的特浓咖啡更加追求在原味中增加更多复杂感和深度。
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