
高温α淀粉酶厂家高温α淀粉酶添加量

产品名称 高温α淀粉酶厂家高温α淀粉酶添加量

公司名称 江苏采薇生物科技有限公司

价格 160.00/千克

规格参数 品牌:高温α淀粉酶厂家
型号:食品级高温α淀粉酶
产地:生产高温α淀粉酶厂家

公司地址 徐州市泉山区江苏建筑职业技术学院大学科技园
2号楼409室（注册地址）

联系电话 13338976321 17626436065

产品详情

高温α淀粉酶厂家，高温α淀粉酶生产厂家，高温α淀粉酶，高温α淀粉酶价格，高温α淀粉酶报价

高温α淀粉酶是一种酶制剂，主要用于改善食品、工业、农业和饲料等领域中的产品性能和品质。以下
是高温α淀粉酶在不同领域中的用途、用法和用量： 1. 食品添加剂：高温α淀粉酶可以用于面包、饼干
、薯片、豆腐等食品的制造中，可以改善产品的质地、口感、颜色和品质稳定性。通常用量为0.05%~0.5
%。2. 工业应用：高温α淀粉酶可以用于纸浆和造纸工业中，可以提高纸品的强度和透气性；也可以用
于纺织工业中，可以改善纤维的柔软度和弹性。通常用量为0.01%~0.1%。3. 农业应用：高温α淀粉酶可
以用于饲料中，可以提高饲料的营养价值和消化率，促进动物的生长发育。通常用量为0.05%~0.2%。
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