
鹿鞭酒、定制代加工白酒贴牌定制，2

产品名称 鹿鞭酒、定制代加工白酒贴牌定制，2

公司名称 安徽省魏槽坊酒业有限责任公司

价格 228.00/件

规格参数 产地:古井镇
加工方式:贴牌代加工
品牌:魏槽坊

公司地址 亳州市谯城区古井镇减王路8号

联系电话  15656898868

产品详情

鹿鞭酒、定制代加工白酒贴牌定制，2 3、品牌凝聚强 相信现在许多大公司招待客户所采用的酒水，也都
是用自己企业的定制酒，这样可以不漏痕迹地成为企业品牌宣传效果的载体，口耳相传，还能够更深度
、更持续宣传企业品牌
作为员工福利用酒，把企业关爱醉到员工心里，增加员工认同感，增强企业凝聚力，为企业发展加油
服法：每日2次，每次10~20毫升 我们在生活中也可以自己制作草莓酒，在选择草莓的时候我们要选择饱
满的草莓，清洗之后需要沥干水迹，混合桔子圆片，进行发酵制作，等待一段时间就可以享 企业定制酒
是企事业单位在经营或商务活动中为了提升企业形象、彰显企业实力、凸显企业品牌价值、传播企业经
营理念，提高产品市场占有率，获取更高销售业绩和利润而特别定制 如用生料发酵时，可以每年发酵几
批4个月、6个月或更长时间的酒醅，每次蒸酒时加入一定量的酒醅一起蒸，或蒸馏出来后每次按一定比
例加入新酒中或者往生料酒醅中加入一定量的熟料酒醅、糯米酒糟一起蒸馏，以提升白酒的口感 但是，
对于生产陈酿调味酒，一般是选用特殊的窖池，并在日常工作中加强窖池管理，防止窑皮干燥裂口，否
则就会破坏母糟的微生物菌群，影响陈酿调味酒的口感，同普通蒸馏酒一样，用酿酒设备蒸馏陈酿调味
酒时，要采取掐头去尾、量质摘酒的工艺，以提高陈酿调味酒的质量 好的白酒要在五味平衡感上达到的
和谐，甜味来自醇类，酸味来自乳酸，辣味来自乙醇，涩味来自单宁，苦味来自酚类 如用生料发酵时，
可以每年发酵几批4个月、6个月或更长时间的酒醅，每次蒸酒时加入一定量的酒醅一起蒸，或蒸馏出来
后每次按一定比例加入新酒中或者往生料酒醅中加入一定量的熟料酒醅、糯米酒糟一起蒸馏，以提升白
酒的口感 总之，定制酒的出现就打破了传统白酒的销售模式，而定制酒可以一对一的服务，完全按照客
户需求设计，打造出一款个人专属的定制酒水
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