
大连液氮速冻海参 鲍鱼 大连液氮低温速冻 大连液氮配送

产品名称 大连液氮速冻海参 鲍鱼 大连液氮低温速冻
大连液氮配送

公司名称 大连博创联华能源发展有限公司

价格 .00/件

规格参数

公司地址 辽宁省大连经济技术开发区金马路159号（注册
地址）

联系电话  18525563086

产品详情

大连液氮速冻海参鲍鱼

大连作为一个海滨城市，拥有丰富的海产品资源，尤其是海参和鲍鱼，这两种美食在中国和世界各地都
享有盛名。然而，这些海产品的贮存和运输一直是个难题，因为保质期短且易受污染。大连液氮速冻海
参鲍鱼应运而生，它采用液氮低温速冻技术，让这些海产品得以远程运输和长时间储存。

液氮速冻技术如何运作？

液氮速冻是一种高效的冷却技术，它能够快速将食物的温度降至极低温度。使用液氮速冻技术，需要将
食品放在冷冻室中，然后用液态氮进行冷却。在极短的时间内，食品的温度降至负数十摄氏度。这种技
术不仅保证了食品的质量和卫生，还能使食品持久保存。

大连液氮低温速冻的优势

首先，大连液氮速冻海参鲍鱼的速度非常快，能够快速将海参鲍鱼冻结，这样有助于保留海产品的营养
和味道。其次，这种低温速冻技术能够完全将海产品的水分变为冰晶状状态，并有效避免冰晶对海产品
的破坏，从而保证了海产品的品质和口感。此外，大连液氮速冻海参鲍鱼还配备了液氮配送系统，能够
确保海产品在配送过程中保持低温状态，直到运达客户手中。

商机与前景

大连液氮速冻海参鲍鱼不仅能满足国内客户需求，还能满足海外市场的需求。这种技术优势和商业前景
难以估量，甚至有可能成为中国海产品行业的新水准。

产品名称单价（元）规格液氮速冻海参 200



液氮速冻鲍鱼 500

以上价格仅供参考，实际价格以市场行情为准。如果您需要采购大连液氮速冻海参鲍鱼，请选择具有实
力和信誉的厂家进行合作。
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