
小笼包培训 学做小笼包

产品名称 小笼包培训 学做小笼包

公司名称 长沙曾食坊食品研发有限公司

价格 .00/件

规格参数

公司地址 湖南省长沙市天心区刘家冲南路599号碧水春城1
7栋302房（注册地址）

联系电话 15974140853 15974140853

产品详情

小笼包培训 学做小笼包

长沙曾食坊培训的小笼包特点 皮薄，馅嫩，汤鲜，汁多，用料精细，制作讲究，在选料、配方、拌馅以
及揉面、擀面都有其*有的特色。品尝是：馨香不腻，色香勾人，闻香垂涎，沁人心脾；再看包子：覆膜
如纸、形如花，提起似灯笼、落盘白菊花;吃在嘴里较是柔嫩分层，鲜香不腻，料香味浓，汁浓味厚。 
培训内容： 1 .包点技术理论讲解  2 .材料和调料的选购  3 .设备、工具的识别和配置 
4 .包点发面、轧面技术及要点；  5 .包点各种馅料的调制技术及要点； 
6 .设备的使用方法与维护方法；  7 .包馅的手法技术及要点；  8 .原料存放、保鲜技术 
9 .配料存放和配置技术  10.各类原料预处理方法  11.菜品搭配禁忌  12.开店选址和促销指导 
13.材料价格和采购渠道

   随着社会的不断发展，人们的生活节奏也是越来越快。小笼包技术培训以其独有的香味和口感，以
及方便快捷的饮食方式，越来越受，为了满足年轻一代追求新口味、新标准的要求，经营者们都在不断
研发、不断创新。小笼包的技术培训部分系列的菜品也是在此基础上，不断提炼和尝试而来曾食坊小笼
包技术培训素以皮薄、馅多、卤重、味鲜而闻名；外观小巧玲珑，形似宝塔，呈半透明状，晶莹透黄，
一咬一包汤，满口生津，滋味鲜美。曾食坊小笼包技术培训，这里的包子不仅技术培训费用不贵，而且
它在选材上面是非常讲究的，选用上等面粉制作、选料精细、做出的美味更是皮薄馅多，灌汤流油，味
道鲜美，清香利口，汤汁醇正浓郁，这味道简直是直接勾引味蕾，让人吃过一次便念念不忘。
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