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?小龙虾清洗分级蒸煮冷却速冻加工生产线流程

  小龙虾清洗分级蒸煮冷却速冻加工生产线流程

一   小龙虾虾类分级设备

用于虾的自动分级和人工挑选去杂。

1  整机采用sus304不锈钢材料制作，符合食品加工设备行业标准，便于完成工作后的清洗作业。本机由
一级输送、二级输送、分级滚筒组三大部份组成，分级滚筒组至少由两个上粗下细的滚筒组成，两滚筒
之间形成可分选虾大小的间隙能自动完成由输送到分选出虾的全部生产过程，大大了生产效率。本机采
用数控调节出虾规格，度达行业标准，是水产加工行业的理想加工设备。

二   小龙虾气泡清洗机

鼓泡翻滚用于虾类冲浪清洗。

三  小龙虾 虾类蒸煮生产线

1 可按客户要求采用水煮式或蒸汽干蒸式。蒸煮时间和温度自动控制。

2  该产品应用于水产品，如龙虾、虾仁、蟹、鱼、螺、贝等，还可以进行分割肉、鸡等家禽类食品，
是一套自动化程度高的加工设备。  

3  龙虾蒸煮生产线主要由滚筒清洗、提升机、汽泡清洗机、箱式漂烫、常温冷却和冰水冷却系统六部



分组成，净菜加工洗菜线，

去皮带尾虾蒸煮机

该机采用新开发的强制对流工艺，在85℃环境下进行虾的蒸煮加工。本机专为蒸煮装入托盘的去皮带尾
虾而设计。

六  小龙虾振动布料机

用于熟虾冷却后的滤水和布料，使熟虾在进入螺旋速冻机冻结时均匀分布在输送网带

七 小龙虾 对虾液氮速冻机

                                                   山东盛源食品机械有限公司

海鲜罐头加工流程概述

                   海鲜罐头加工流程概述 

  

       生蚝是世界上大养殖贝类，也是我国的四大养殖经济贝类之一。在我国沿海大约有二十多种
，常见的经济品种有近江、褶、大连湾和长。 

  

       食品的方便化是当今食品发展的潮流，方便食品越来越受到人们的欢迎，而作为一种高营养
的水产品，缺点就是它不耐藏，不耐冻，出水后会很快就会，而且很容易被微生物污染，所以通常是制
成即食方便的食品食用。下面我就为大家介绍一下罐头的加工技术： 

  

工艺流程：  

       漂洗一脱腥一清洗、沥水一预煮一调味一称量一装罐(装袋)一封口一杀菌一冷却一成品 

  

生产加工工艺要点：  

(1)原料的选择和预处理： 

       选择无破损、杂质少的新鲜肥满肉。用细流清水充分淘洗，去除夹带在肉中的泥沙、碎壳等
杂质，漂洗干净后沥水。 

  



(2)脱腥： 

       为去除腥味，可用3．0％～5．0％的盐水浸泡，盐水用量为原料的3～5倍，浸泡时间为30～50
min，期间搅拌2或3次，然后用清水冲洗，沥干。 

  

 (3)预煮 

       将肉放人0．5％的沸盐水中预煮后迅速捞起沥水。一般加工软包装罐头预煮时间1～3min，清
汤罐头预煮时间10～20min。 

  

(4)调味和装罐 

       软包装罐头需先将肉置于调味液中低温浸泡1～2h，山西净菜加工，然后捞出沥水，低温烘干
至40％左右后装入蒸煮袋中，真空封口，真空度0．1MPa左右。清汤罐头可直接将预煮后的肉装罐，注
汤汁，排气封口。 

  

(5)杀菌 

       产品封口后应尽快杀菌，杀菌条件根据包装和产品要求设定。 

 

                                                                         
山东盛源食品机械有限公司

                 速冻甜玉米粒加工技术（一） 

工艺流程： 

      原料采收→验收→去苞叶、花丝→检验→修整→漂洗→脱粒→清洗→漂烫→冷却→挑选→冰水
预冷→沥干→速冻→筛选→包装→冷藏→检验。 

1.原料采收： 

    甜玉米的佳采收期为乳熟期，即授粉后20～22天，一般以玉米雌穗吐出花丝1寸(3.3厘米)左右时开
始计算授粉时间。采收时玉米粒的含水量应在70％～73％，这时甜玉米的口感、风味佳。采收后的玉米
不能在田间长时间停留和暴晒，运输和搬运时不要过分挤压，以免玉米粒破损。 

 

2.原料验收： 



      采收时甜玉米的包叶应为青绿色。籽粒饱满，颜色为黄色或淡黄色，色泽均匀，净菜加工切菜
机，无杂色粒，籽粒大小及籽粒排列均匀整齐，秃尖、缺粒、虫蛀现象不严重。 

 

3.剥皮去花丝 

甜玉米进厂后应放在阴凉处并立即剥皮加工。从玉米采收到加工的时间不能超过6小时，如果6小时内不
能加工完，必须放进0℃左右的保鲜库内短时间储存。人工剥去玉米苞叶，去除。去除苞叶的玉米穗要轻
拿轻放，装入的筐内。 

  

4.修整、挑选、分级

    先将过老、过嫩、过度虫蛀、籽粒极度不整齐的甜玉米穗剔除。把有少许虫蛀、杂色粒的甜玉米穗
用刀挖去虫蛀粒和杂色粒。然后按玉米的直径分级，可根据不同玉米品种制定2～3个等级，等级间的直
径差定在5毫米左右。

5.清洗、脱粒

因为速冻玉米粒在食用前不再经过化冻和清洗，所以一定用流动水清洗干净。脱粒在的玉米脱粒机上进
行，脱粒机刀深距离按等级来凋整，避免玉米籽粒切得过深或过浅。若干切得过深，预制菜净菜加工，
可能切下玉米芯，影响产品的外观和口感；切得过浅，切下的籽粒少，得率低，浪费原料。

                                           山东盛源食品机械有限公司

山西净菜加工-净菜加工洗菜线-山东盛源食品机械有限公司由山东盛源食品机械有限公司提供。山东盛
源食品机械有限公司实力不俗，信誉可靠，在山东 滨州 的果蔬加工设备等行业积累了大批忠诚的客户。
盛源食品机械带着精益求精的工作态度和不断的完善创新理念和您携手步入**，共创美好未来！
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