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产品名称 厨房设备安装 花都区厨房设备 广州万奥厨具

公司名称 广州创利厨具有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 广州市天河区车陂路48号3栋226-12房

联系电话 13265370142 13265370142

产品详情

厨房设备——广州万奥厨具设备工程有限公司是一家做厨房工程安装的公司

连锁餐饮厨房相对性于别的商业厨房更注重标准化及产品定位。连锁餐饮厨房工程是针对加盟品牌餐饮
业的总体工程项目解决方法，可依据不一样牌子的定位、室内装修风格、菜肴、店面企业、当场状况等
开展系统化标准化的全套连锁加盟厨房工程工程施工配套设施解决方法，厨房设备加工，因而连锁餐饮
厨房的验收标准也更严苛，实际可以从这一些层面分辨：

连锁餐饮厨房的防火安全防触电系统软件是不是做好

餐厅厨房在运转的情况下，厨房设备安装工程，各种各样用火或用电量的设施都应搞好确保，并实现安
全性规定，因而在设计上应防止太多的锐利边缘，尤其是电量的机器设备，防走电对策的需求更高一些
；在没有应用用火的厨房，也需要安裝一些安防设备，如烟感报警器、喷淋装置、二氧化碳消防器等；
应用等用火的厨房，还应安裝燃气泄漏警报器。

欢迎咨询广州万奥了解更多厨房设备

厨房设备——广州万奥厨具设备工程有限公司是一家做厨房工程安装的公司

商用厨房设备的选择原则有哪些？

一是方便原则。

在厨房的操作要有合理的流程，因此，在厨具的设计上，能够按照正确的流程来设计各个部件的排列，
对于以后的使用非常重要。另外，厨房设备安装，灶台的高度，吊柜的位置等，都直接影响到使用的便
利性。所以要选择符合人机工程学原理和厨房操作规程的厨具。



二是美观原则。

厨房用具不仅要求造型、色彩美观，还要求持久性，因此要求具有较易防污染、清洁性能好等特点，这
就要求表面材料有很好的抗油烟能力，使厨房用具表面能长期保持洁净如新。

欢迎咨询广州万奥了解更多厨房设备

厨房设备——广州万奥厨具设备工程有限公司是一家做厨房工程安装的公司

学校食堂，花都区厨房设备，厨房设备该如何布局？

备餐清洗区域

布局时应包括备餐间、餐具清洗间和适当的厨具贮藏间，小型厨房可以用工作台等作简单分隔。

厨房布局根据工序流程，必须呈布局，保证工作流程通畅、连续，避免回流现象，餐饮生产从原料购进
开始，经加工和切割配份到烹调出品，是一项接连不断、循序渐进的工作。

因此，厨房厨具原料进货和领用路线、菜品烹制装配与出品路线，要避免交叉回流，特别要注意防止烹
调出菜与收台、洗碟、入柜的交错，以便提高厨房员工的工作效率，避免出现堵塞或事故。

欢迎咨询广州万奥了解更多厨房设备 

厨房设备安装-花都区厨房设备-广州万奥厨具(查看)由广州万奥厨具设备工程有限公司提供。“厨具工程
设备,厨房通风设备”选择广州万奥厨具设备工程有限公司，公司位于：广州市天河区车陂路48号3栋226-
12房，多年来，广州万奥坚持为客户提供好的服务，联系人：叶先生。欢迎广大新老客户来电，来函，
亲临指导，洽谈业务。广州万奥期待成为您的长期合作伙伴！
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