
2024重庆国际火锅食材及用品展览会（重庆国际博览中心）

产品名称 2024重庆国际火锅食材及用品展览会（重庆国际
博览中心）

公司名称 盛励

价格 .00/件

规格参数

公司地址 上海

联系电话 18321375052 18321375052

产品详情

2024第11届重庆国际火锅食材用品展览会

展会时间：2024年5月-

展会地点：重庆市渝北区悦来大道66号/重庆国际博览中心

展会介绍

作为”世界火锅之都-重庆”火锅业发展的风向标-
重庆国际火锅食材用品展览会乃是目前国内火锅餐饮行业盛会。上 届展会总展出面积达到30,000平方米,
共吸引到全球650家展商与19个国家及地区的45,000位专业观众参加此次盛会。

与此同时，由多方联手共同打造的-重庆国际火锅食材用品展览会将于2023年5月8-10日在重庆国际博览中
心再次上演。投动和北交活动，成品富就国示与资高流整合，是会以品火镇及冬你连教、火损用品及相
关备、火绿食材房装示流于一，首在是步整个火产业品牌家，健设供应，信息交流、加盟介的高端交流
合作平台。为业内人士传递前沿资讯、发展趋势报告、大咖经营思维、盈利秘笈等精彩内容。

参展范围

火锅底料及调味料

火锅底料、蘸料、豆瓣酱、骨汤清汤、油脂麻酱、辣椒油、花椒油等



火锅特色食材涮品

牛羊肉、毛肚、百叶、黄喉、鸭鹅肠、鸭血、**粉条、蔬菜、丸子、虾滑鱼滑、火锅面、豆制品等

火锅相关设备

牛羊肉切片机、电磁炉、火锅桌椅、调汤机、制冷设备、火锅去味机、洗碗机、火锅炒料设备等火锅配
套设备

火锅饮品

现调饮品、果汁果酱、茶饮、咖啡、奶茶、甜品及速溶饮品等

火锅配套服务

火锅店装修、收银终端、点菜系统等

品牌火锅及餐饮连锁加盟

火锅连锁企业、中餐连锁企业、西餐连锁企业、快餐连锁企业、冰品连锁企业及服务类、调味品类、厨
具类、餐厅装修等相关配套行业。

参展联络：余经理(手机号看联系栏）

火锅赛道越来越火热，相关职业“火锅料理师”也称为香饽饽，甚至成了国家认证
的新工种。

由重庆申报开发的“火锅料理师”作为中式烹调师职业下的新工种被纳入《中华人
民共和国职业分类大典(2022年版)》，填补了火锅行业一直没有专属职业工种的空
白。

图片来源：摄图网

火锅料理师是干什么的？

根据《职业分类大典》，火锅料理师是从事火锅锅底、酱料、蘸料的制作，菜肴预
制，菜品切配并具备一定餐饮经营、管理能力的人员。

千万别小看火锅背后的这几道工序。

**的火锅底料，讲究的是麻、辣、鲜、香，采用牛油、辣椒、花椒、姜、蒜、豆瓣
为主要材料，再添加多种香料炒制而成，光是辣椒品种的选择和搭配就大有门道。



此外，牛油的品质、原材料的选择和配比、炒制的时长和温度，任何一个细节都可
能影响火锅的味道，全靠厨师多年练就的“手上功夫”。

而**地道的火锅底料也不是“科技与狠活”调制出来的“工业火锅”能比的，需要
鼻闻、眼观、手感，还要长达两个小时寸步不离的炒制，制成的底料在冷却后还还
得进行7天的发酵，待各种原材料味道充分释放融合，才会被端上顾客的餐桌。

我国的火锅产业飞速发展。中国烹饪协会火锅委员会发布的《2021年火锅产业大数
据分析报告》显示，2020年火锅产业销售占全国餐饮收入近三分之一；根据美团公
布的数据，2021火锅线上门店数量同比增速15%，其中川渝火锅商户数量占全国火
锅商户总数超过60%。

中研普华产业研究院出版的《2022-2027年中国重庆火锅行业发展趋势分析及投资战
略研究咨询报告》则显示，2019年，火锅业收入就占到了全国餐饮业收入的20%左
右，跻身全国规模*大的细分品类。在价格合适的前提下，火锅店受欢迎的程度主要
取决于锅底的味道。

实际上，“火锅料理师”纳入新工种经过了多年的研究和讨论。2015年，重庆市人
力社保局就已将“火锅料理师”作为地方特色岗位纳入全市职业培训，并开发了专
项职业能力规范，至今已有6万多人经考核获得了火锅专项职业能力证书。2021年，
重庆市人力社保局向人力资源和社会保障部申报将“火锅料理师”认定成为一个新
工种，以便统一行业标准，进一步系统化专业化培养火锅人才。

王文军***中式烹调技能大师工作室的锅专家王文军表示，“火锅料理师”正式成为
国家认可的新工种，预示着国家为1000万火锅从业者创建了一个由普通劳动者**转
化为职业技能人才的新通道，将进一步推动餐饮服务行业快速发展。
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