
龙岩HACCP认证是什么认证

产品名称 龙岩HACCP认证是什么认证

公司名称 厦门汉墨企业管理咨询有限公司 -ISO认证

价格 .00/个

规格参数 所需资料:顾问协助整理
费用价格:依据复杂度面议而定
行业:认证服务业

公司地址 思明区龙山南路 84-2 号龙山时尚中心 206 室

联系电话 18950166287 18950166287

产品详情

HACCP作为实惠、有效的食品安全控制手段，被世界各地和企业广泛认可，为有效控制食品安全危害，
提升食品安全整体标准，降低生产成本提供了积帮助。自2001年国家认监委成立以来，中国HACCP应用
得到了快速的发展和全面推广HACCP体系的审核过程通常分为两个阶段，阶段是进行文件审核，包括SS
OP计划、GMP程序、员工培训计划、设备保养计划、HACCP计划等。这一阶段的评审一般需要在申请
方的现场进行，以便审核组收集更多的必要信息。审核组根据收集的信息资料将进行的危害分析，在此
基础上同申请方达成关键控制点（CCP）判定眼光的一致。审核小组将听取申请方有关信息的反馈，并
与申请方就第二阶段的审核细节达成一致。第二阶段审核必须在审核方的现场进行。审核组将主要评价
HACCP体系、GMP或SSOP的适宜性、符合性、有效性。其中会对CCP的、纠正措施、验证、人员的培
训教育，以及在新的危害产生时体系是否能自觉地进行危害分析并有效控制等方面给予特别的注意。在
HACCP中，有七条原则作为体系的实施基础，它们分别是 1、实施危害分析； 2、测定关键控制点（
CCPs），一项CCP就是一个在关键点上控制得到实施的步骤。在预防或消除食品安全风险或将其降至一
个可接受的水平方面，具有重要意义； 3、确定关键限制因素（一个关键因素可以满足一个CCP准则）
； 4、 建立CCPs的体系； 5、当监测表明某项CCP失控，采取可操作的纠正措施； 6、建立确保H
ACCP体系有效运作的确认程序； 7、建立涉及所有程序和针对这些原则的实施记录，并文件化。实施
HACCP体系有以下优越性： 1、强调识别并预防食品污染的风险，克服食品安全控制方面传统方法（
通过检测，而不是预防食物安全问题）的限制； 2、有完整的科学依据； 3、由于保存了公司符合食
品安全法的长时间记录，而不是在某的符合程度，使部门的调查员效率更高，结果更有效，有助于法规
方面的人士开展调查工作； 4、使可能的、合理的潜在危害得到识别，即使以前未经历过类似的失效问
题。因而，对新操作工有的用处； 5、有更充分的允许变化的弹性。例如，在设备设计方面的改进，在
与产品相关的加工程序和技术开发方面的提高等； 6、与质量管理体系更能协调一致； 7、有助于提
高食品企业在全球市场上的竞争力，提高食品安全的信誉度，促进贸易发展。实施HACCP认证的益处包
括： 1、改善内部过程； 2、通过定期审核来维持体系运行，防止系统崩溃； 3、认证能降低公司的
负债倾向； 4、当市场把认证作为的准入要求时，增加出口和进入市场的机会； 5、提高消费者的信
心； 6、减少顾客审核的频度； 7、与非认证的企业相比，有更大的竞争优势； 8、改善公司形象。
我们公司秉承科学、准确、严谨的原则，凭借优良的测试设备和丰富经验的检测认证。为数万家企业提
供的测试认证和咨询服务。
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