
嘉峪关大型无油烟烧烤车 三阳通风设备生产

产品名称 嘉峪关大型无油烟烧烤车 三阳通风设备生产

公司名称 山东三阳通风设备有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 山东滨州博兴兴福厨具产业园

联系电话  13406186166

产品详情

大型无油烟烧烤车无油烟产生?

油烟的产生，首先来源于烧烤时油滴滴落于高温的热源体；其次，油烟还来源于食物存在煎炸的过程。

火盆式烧烤，既有燃烧排放又有油烟排放，所以为有害；使用液化气的烧烤炉，虽号称，不管我们看不
看得到黑烟，化学排放依然存在，排放的化学物质依然污染食物。

三阳通风是以生产大型无油烟烧烤车为主，及研发、产销、安装、维护等多功能机构于一体的科技型实
业公司。

三阳通风生产大型无油烟烧烤车

三阳通风教您肉类的嫩化方法

酶嫩化法  ：嫩化时，大型无油烟烧烤车品牌，先将蛋白酶配制成水溶液，大型无油烟烧烤车生产厂家
，在屠宰放血后用压力主射器将酶注入畜体内。或者在屠宰前将酶住射到血液系统，也可将肉块浸入溶
液中，以达到嫩化的目的。此外，嘉峪关大型无油烟烧烤车，还有一种宰前嫩化法。在宰前10—30分钟
注入蛋白酶制剂，用量为体重的2％—5％。将木瓜蛋白酶以氧化状态注入静脉血液，可避免动物应激，
如不屠宰可由和脏排出。宰后在还原物质作用下，使酶由氧化状态变为有活性的还原态木瓜酶，对组织
发生嫩化作用。 

三阳通风教您肉类的嫩化方法



多聚磷酸盐嫩化法  ：在西式火腿、灌肠加工中应用多聚磷酸盐使肉品细嫩、口感良好，切片性及出品
率提高。多聚磷酸盐包括焦磷酸、偏磷酸和三聚磷酸盐。嫩化方法是将多聚磷酸盐配成腌制液用于腌制
或注入肉中，然后进行滚揉。一般添加量为0．125％—0．375％，不超过0．5％。其作用机理：提高肉
的pH值；鳌合金属离子，增加蛋白质静电斥力；增加肌球蛋白的溶解性；使肌动球蛋白发生解离，提高
盐溶性蛋白的数量。 

嘉峪关大型无油烟烧烤车-三阳通风设备生产由山东三阳通风设备有限公司提供。山东三阳通风设备有限
公司在环保产品加工这一领域倾注了诸多的热忱和热情，三阳通风一直以客户为中心、为客户创造价值
的理念、以品质、服务来赢得市场，衷心希望能与社会各界合作，共创成功，共创**。相关业务欢迎垂
询，联系人：王经理（三阳通风）。同时本公司还是从事烧烤车的厂家，烧烤设备，木炭烧烤车的厂家
，欢迎来电咨询。
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