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产品详情

如何让商用煮面炉保持润滑

商用煮面炉的是不是湿润会直接关系到商用煮面炉运用的寿数和挂面机是不是能够正常的作业，所以咱
们在平时保护中要让商用煮面炉坚持湿润，那么咱们该如何做才能让商用煮面炉坚持湿润呢？办法大致
分为两大类，分别为手艺守时光滑和接连光滑。 

所谓手艺守时光滑指的即是对商用煮面炉进行守时守时的查看和光滑，这种光滑所用设备构造简单，商
用煮面炉哪家好，但供油不牢靠，通常用于轻载、低速和不重要部位。常用光滑设备“油杯”首要用于
油光滑和脂光滑。
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商用煮面炉特性

1.不锈钢炉身，豪华外形设计，整机结构安全合理.

2.采用能发热器，商用煮面炉，节能.升温快速.

3.配备注水开关和排水阀，使用更方便，用于麻辣串麻辣烫分煮，喷流煮面，煮面。

商用煮面炉使用注意事



1.本产品发热板严禁长时间干烧，商用煮面炉型号，使用前必须安全接地，商用煮面炉厂家，清洁时不
得用喷水管清洗。

2.本设备使用的电源电压必须与产品铭牌的供电电压相符。

商用煮面炉使用注意事项：

    1>应放在平整的地面或水泥台上。炉底座垫上石棉板、防止台面受热过高。控制器应避免震动，放
置位置与电炉不宜太近，防止过热使电子元件不能正常工作。石棉板，防止台面受热过高。

    2>按高温炉的额定电压，配置功率合适的插头、插座、保险丝等。炉体外壳和控制器外壳接好地线
，在高温炉前的地面上铺一块厚橡皮板，以避免危险，保证安全。

    热电偶应插入炉膛中央，孔与热电偶之间空隙用石棉绳填塞。补偿导线(或绝缘铜芯线)连接热电偶
和控制器，注意正负极不要接错。

商用煮面炉厂家-商用煮面炉-博兴县科瑞特厨具由博兴县科瑞特厨具厂提供。博兴县科瑞特厨具厂位于
山东省滨州市博兴县店子工业园。在市场经济的浪潮中拼博和发展，目前科瑞特导热锅在炊事、烘焙设
备中享有良好的声誉。科瑞特导热锅取得全网商盟认证，标志着我们的服务和管理水平达到了一个新的
高度。科瑞特导热锅全体员工愿与各界有识之士共同发展，共创美好未来。同时本公司还是从事大锅灶
，不锈钢大锅灶，电热大锅灶的厂家，欢迎来电咨询。
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