
广西南宁发酵床养鸭菌厂家直销

产品名称 广西南宁发酵床养鸭菌厂家直销

公司名称 郑州农富康生物科技有限公司

价格 35.00/瓶

规格参数

公司地址 河南省郑州市金水区花园路159号

联系电话 132-53421132 13253421132

产品详情

鸭肉好吃，但鸭子难养；一直以来，南宁市的鸭子养殖不温不火，养殖数量不足鸡的1/3。在昨日召开的
全区水产畜牧系统助农增收现场会上，南宁提出拿300万元补助旱鸭养殖等措施，以大力发展旱鸭养殖，
力争通过2年发展，成为全区最大的活鸭产区；同时，一批肉鸭加工企业相继投产，以使南宁市民吃上更
多安全的放心鸭。 为何要大力推广旱鸭养殖模式？鸭子养殖规模上来后，市民买鸭是否会更便宜？此前
有商家给鸭子拔毛时使用了松香、沥青，留下了安全隐患，如何避免这一问题？记者就此进行了采访。
【提高产量】 力争成为 全区最大活鸭产区 昨日上午，记者跟随全区水产畜牧系统与会代表参观了位于
南宁三塘的一处养鸭场。与传统养鸭场不同的是，鸭场主人把鸭子赶上岸实行旱养，让它们住上建有发
酵床的"宿舍"，发酵床使用微生物复合菌，每天通过机械翻耙，微生物将粪便消解干净，整个养殖过程
实现零排放。据悉，该养鸭场是南宁市正在推广的旱鸭生态养殖模式示范点。 推荐使用农富康发酵床菌
种，购买正宗发酵床菌种是你能使用效果的保证，农富康发酵床菌种订货电话：13253421132；150380809
64；咨询QQ：2276411427、2594833433；免费技术网站：http://www.em125.com；淘宝店地址：http://ribao
.taobao.com 南宁水产畜牧兽医局局长梁兆强介绍，传统的水养鸭模式养殖数量受池塘面积限制，水体污
染严重；加上缺乏龙头企业带动和产品加工，养殖规模难以大幅提高。目前，旱鸭养殖技术逐步成熟，
再加上南宁两家大型的肉鸭加工企业相继投产，肉鸭需求量大，旱鸭养殖已经基本具备大力发展条件。
他介绍说，南宁市今年计划拿出300万元对旱鸭大棚建设予以补助，对龙头企业予以扶持，力争通过2年
发展，全市肉鸭出栏达到6000万羽，比2010年增长50%以上，成为全区最大的活鸭产区。 【稳定鸭价】
扩大养殖规模 可减少价格波动 爱吃鸭肉的市民可能都注意到，南宁的肉鸭价格多年来波动较大。特别是
在清明、中元节等鸭子销售高峰，肉鸭价格呈惯性飙升，而一旦某个高峰一过，鸭子价格又会很快回落
。 南宁一家大型养鸭场负责人吴经理告诉记者，最近几年来，南宁肉鸭价格最高的时候达到14元/公斤左
右，最低时只有6元/公斤，而肉鸭成本每公斤至少在8元左右。肉鸭价格不稳定，让养殖户很受伤，进而
影响他们养殖的积极性。 为什么肉鸭价格会如此反复波动呢？业内人士分析，主要就是因为南宁本地鸭
养殖量太少，缺乏大企业稳定市场价格。 南宁五一路家禽交易市场一位经营户告诉记者，现在每天在这
个市场上交易的活鸭在5万羽左右，一年需求就有近2000万羽。 而梁兆强透露，目前，南宁一年肉鸭出栏
量只有4000万羽，每年都需要从外省调进一定的冻品肉鸭才能满足市场需要。 “推广旱鸭养殖，扶持大
型养殖企业，等鸭子养殖规模上来后，肉鸭价格波动太大的局面有望得到缓解。”梁兆强说。
【安全保障】 流水线屠宰 用食用蜡给鸭子拔毛 有关部门提出要让市民吃上放心鸭，具体是通过什么方
式实现？另外，备受市民关注的"松香沥青鸭"问题该如何解决？记者在这次会议上找到了上述问题的答
案。 昨日上午，记者跟随全区水产畜牧系统与会代表参观了位于南宁市兴宁区五塘镇的广西华兴集团，
该公司是目前南宁最大的肉鸭加工生产企业。记者步入企业生产车间看到，宽敞整洁的屠宰车间里，全



副武装的工人正在流水线上作业。 一位工作人员介绍说，肉鸭的屠宰工艺包括：吊挂、放血、烫毛、打
毛、浸蜡、拔小毛、验毛等十几个步骤。完成这些步骤之后经检疫合格才能打包冷冻。记者在浸蜡车间
看到，被去了毛的鸭子被泡在一个水池里，捞上来之后，鸭子全身被一层黄色的蜡状物包裹着，工人只
需轻轻剥开这层蜡，鸭子身上的小绒毛立刻跟着这些蜡状物被清除干净了。 南宁市水产畜牧兽医局一位
工作人员介绍，这家企业使用的是经过检疫的、符合食品级安全的蜡，用蜡拔掉鸭子身上的绒毛，是鸭
子加工过程中一道非常重要的工序。 据这家企业的总裁吴绳辉介绍，该企业每天可以屠宰肉鸭2万羽，
加工好的产品有30%左右会供应南宁市场，销往超市商场以及供应南宁的烧卤店。 梁兆强对记者表示，
大型肉鸭加工企业介入，不仅使养殖规模有了可靠的销路保证，对于市民来说，从正规专业的屠宰加工
企业生产的肉鸭产品，在食品安全上更让人放心。  
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