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产品详情

ISO 22000是一种食品安全管理体系，可以应用于食品工业中的任何组织，由****化组织（ISO）设计，它
将质量管理体系方法应用于食品安全。

ISO是一个由各种国家标准机构组成的全球协会。ISO与成员以及政府和非政府国际组织一起制定了食品
安全****。由于食品安全事件可能发生在食品行业供应链的任何阶段，包括制造，运输或销售，因此制
定有效的食品安全计划至关重要。

ISO 22000标准准确概述了食品安全管理体系（FSMS）中需要具备的内容。这是为了确保在整个食物供应
链中一直保持食物安全，直到食用食物为止，这些标准由以下关键部分组成：

系统管理

互动交流

必备程序

HACCP原则

ISO已列出食品安全管理体系的以下要求：

1.计划，实施，操作，维护和更新食品安全管理体系，旨在为消费者提供安全的产品。

2.符合必要的法规和食品安全要求。

3.评估和评估客户的需求，并证明其符合食品安全方面共同商定的客户需求，旨在提高客户满意度。

4.在整个食品供应链中有效地将食品安全问题传达给他们的供应商，客户和相关各方。



5.确保组织符合其规定的食品安全政策并有效地表明这一点。

6.寻求外部组织对其食品安全管理体系的认证或注册，或者对ISO
22000：2005进行符合性的自我评估或自我声明。

为什么需要ISO 22000

世界各地每天都在生产，运输，出售和消费食物，这意味着始终存在污染和其他食品安全隐患的风险，I
SO 22000标准旨在降低细菌污染的风险，从而降低整个食品供应链过程中疾病的风险。

ISO 22000为企业提供了与食品安全相关的食品安全管理体系的全面框架，组织可以根据自己的需求购买
不同的ISO 22000软件包。

通过ISO 22000认证的组织可以向客户表明他们已经建立了食品安全管理体系，获得ISO 22000认证可以帮
助客户在企业产品安全方面感到更加安全；对于企业和消费者而言，这都是一个日益重要的问题，国际
食品安全标准将得到不断审查，以保持与当前食品安全行业的联系，ISO食品安全标准的下一次更新预计
将于2017年发布。

HACCP原则

ISO 22000反映了危害分析和关键控制点（HACCP）系统的原理，分析潜在危害是维持成功的食品安全管
理体系的关键要素，因为它为组织提供了有效的控制措施，ISO 22000要求组织假设预期会发生任何合理
的危害，无论它与组织的设备或程序有关，并因此得到识别和评估。

互动交流

ISO 22000标准概述了在食品供应链的所有阶段都必须进行沟通，有效的沟通可确保正确识别所有潜在的
食品安全危害，并因此进行适当控制。

系统管理

适当结构化的管理体系对于确保在组织中正确执行食品安全管理体系至关重要，必须在组织的结构化管
理系统中适当地概述，维护和更新它；这可以确保食品安全管理体系对组织本身和所有其他有关方面具
有*大的益处。

必备程序

前提方案是组织中执行的与制造环境在创建安全食品中所扮演的角色相关的政策和程序，ISO
22000要求组织确定并实施必要的前提方案，以控制污染的风险。

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

