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经常会有人问：酸奶机什么牌子好？如何选择？商用酸奶机价格为什么差别那么大？你们公司的机器和

其他商用酸奶机有什么区别吗？

现在就这个问题具体谈一谈，其实我公司的商用酸奶机是比一般的保鲜柜改装的机器贵些，但也不是*贵

的。俗话说一分钱一分货，虽然说不能**理解，但应该说是不无道理的。好产品永远是价值决定价格！

北京世纪阳光科技发展有限公司是国内第一家研发商用智能酸奶机的厂家，针对乳制品行业的高速发展

，我公司以市场为向导，以先进的科技开发理念，以求真务实的精神确定研发课题，联合食品设备研发

专家、**乳业专家和创业投资专家，有效整合相关资源，在2003年即研发国内第一台小型自动化酸奶现

做设备，通过不断测试和精心调研，对设备的持续改进和完善，在设备的性能、外观、节能率、智能化

程度上有了进一步的提高，2005年正式上市即受到投资者的空前关注和追捧。2008年与北京某现酿酸奶

连锁品牌合作，当时在市场引起很大的反响，该品牌当年发展加盟店近300家。2009年本公司在山东进行

国内第一家鲜奶吧技术设备扶持，尔后鲜奶吧逐步流行开始的，与此同时得到山东省奶协的关注、支持

与合作，在山东省奶协的推动下，奶吧行业实现了迅速的发展，在山东东营、潍坊、临沂崛起一批鲜奶

吧品牌，如胜大鲜奶吧、柏拉蒙鲜奶吧、申泰鲜奶吧、阳光鲜奶吧、绿源鲜奶吧，这些鲜奶吧几乎无一

例外都选用了优各尔智能商用酸奶机，同时优各尔酸奶机也有幸成为政府机关食堂、大型中央企业食堂

、五星级饭店、大中型餐饮、烘焙行业的**，当然购买优各尔酸奶机进行个人创业开店的客户也是十分

众多。优各尔酸奶机较少进行广告宣传，长期以来，很多都是靠客户口碑相传，互相介绍，自觉帮助宣

传，居然很长一段时间供不应求，也可以说创造了品牌和销售奇迹，优各尔酸奶机投放市场后，国内出

现了一些酸奶机仿造厂家，有的试图混淆我们的品牌，有些以较低的价格入市，但依然无法撼动优各尔

酸奶机在技术领先、品质领先、销量领先的地位。优各尔商用智能酸奶机一直以稳定、可靠、卓越的产



品质量和性能，快速完善的售后服务得到广大用户的青睐，相继成为国内大部分酸奶吧、鲜奶吧行业的*

*，

由于奶吧行业的高速发展，自然引起一些个人和厂家的觊觎，因此市场上陆续出现一些也冠以商用酸奶

机的产品，价格从*低二三千多元到七八千元均有，不过这种机器基本上是保鲜柜（冷藏柜）改装的，在

此基础上在底部加装了加热管，外观看似有相同地方，但是这种改装的机器跟我公司智能商用酸奶机除

使用寿命外，有本质性的不同，主要有以下几点区别：

一、结构和装置不同，我公司商用酸奶机循环风道位于上部，内置加热管，有风道循环系统，加热时风

扇往里吸风，然后通过背板均匀输出热量，制冷时也是同理，可以保证温度的上下前后左右的均匀一致

性，温度波动范围小，做出的酸奶成功率几乎100％，而且味道、口感、营养俱佳。而冰柜改的酸奶机基

本上在底部直接加热，没有风道循环装置，由于加热管在底部，风扇也是内吸，所以底部这一层温度一

定偏高，发酵时候温度经常会超过，而*上面的一层温度又常常不够，所以温度高的地方把乳酸菌给烫死

了，温度不够的地方就无法及时发酵，温度不均匀，波动范围大，经常会导致酸奶做不好，造成牛奶等

原材料浪费，即便可以发酵，同一批产品做出来的酸奶酸度也不一样，一批货味道都不一样 。有的

甚至没有传感器，显示的温度也跟实际有很大的差别。所以这样的机器做酸奶，效果可想而知。

二、压缩机和制冷方式不同，我公司酸奶机采用**工业压缩机，制冷量和制冷效果完全根据酸奶机先发

酵后冷藏的原理要求设计和匹配，制冷方式采用风冷和直冷结合，以风冷为主方式，保证制冷效果和温

度的均匀一致性。而保鲜柜改装的酸奶机用的压缩机本来是用在保鲜用的，是民用压缩机，大部分采用

直冷方式，跟做酸奶先加热后制冷的要求完全不同，使用环境和条件截然不同，所以从一定程度和意义

来讲是完全不匹配的，制冷效果和制冷效率很成问题，而直冷方式制冷温度不均匀，稍微做多些酸奶冷

藏就很有问题，做酸奶制冷速度快慢与酸奶的味道和营养有直接的关系，而酸奶冷藏是酸奶后期熟化很

重要的一个环节，如果冷藏温度很长时间降不下来，制冷时温度不均匀，酸奶很容易造成大量的乳清析

出，严重影响品质、外观和口感。而工业压缩机和民用压缩机的价格也是有很大差别的，压缩机在酸奶

机的配置里是非常重要的部件，相当于汽车发动机的差别，显然宝马车和夏利车的发动机是完全没有可

比性的。

我公司酸奶机在制冷系统的设计和配置上具体来讲有三大独创优势：

1、 一线品牌工业压缩机，确保制冷系统常年运行的质量保障。

2、 制冷量的科学设计，做过酸奶的都知道，酸奶调好后是先经过6~8小时43°的发酵成型，转换

为2~3°的冷藏，那么酸奶机所承载的制冷任务是：将满满一箱子300多杯43°的酸奶，由43°降到3°，

需要的制冷量是（数据保密）XW，我们的压缩机配置的是（数据保密）XW,也就是3个多小时就能降到3

°。众所周知，市场上普通的保鲜柜、点菜柜是针对餐饮和家用的，冷藏的对象是自身不会发热的饮料

、蔬菜，所以它们的制冷量是参考从环境温度降到5~8°的制冷负荷而设计的，相比我们酸奶需要的制冷

量要小几倍，这就使得保鲜柜改装的酸奶机在冷藏过程中，时间要比我们长几倍，出现小马拉大车的疲

惫现象，既影响机器寿命，又影响酸奶生产的效率。这样就会出现夜里发酵做好的酸奶，到了早上客人

排队预购时，酸奶还没有完成后期熟化，冷藏到合适温度和口感的尬尴局面。



3、 独创的软件节能设计，我们知道，酸奶发酵的温度是43°，那么稳定而不过冲43°，就是节能

的表现，这里我们采用了多年的PID控制技术，能够在发酵过程中，很稳定的靠拢43度，让每一分电热能

都不会浪费；同样，对于3°的冷藏，程序会自动识别箱内温度的反弹来计算下一个回合压缩机工作的时

间，这样就比那些固定制冷幅度的冷柜节省很多用电量。

 

三、内外部材料和构造不同，我公司商用智能酸奶机内胆采用不锈钢板，不锈钢内有加厚保温层，保险

柜改的酸奶机百分百没有不锈钢内胆，只有一个保温层，这个材料叫压花铝，其实根本不是金属，网络

图片看起来像金属，很多人误以为是铝材。因为保险柜的作用本来是用于保鲜用的，所以用保温材质的

压花铝问题不大，但是用在做酸奶使用问题就完全不一样了，内胆实际上比外面的材质重要多了，因为

酸奶机做酸奶时首先要加热，如果没有耐热的材质做为保护层，内胆是很容易老化的，而冰柜改的酸奶

机是直接在保温层加热，这样的方式就是加速保温层老化，时间长了，保温效果就会出现问题，保温效

果不好，加热温度就会出现不够，发酵效果和效率就会出现问题，而制冷时候由于不能正常保温，就会

出现温度上升，冷藏温度不够，酸奶凝结不结实，乳清大量析出，产品质量容易出现变质的情况。

四、控制系统不同，控制系统好比电脑的操作系统，我公司从*早的LED面板到现在的全新液晶方式显示

，不仅只是外观的不同，我公司酸奶机可以任意设定发酵温度、发酵时间、冷藏温度、冷藏时间，通过

设置不同温度完全可以制作酸奶喝米酒等多种发酵产品，操作界面一目了然，剩余时间、当前温度信息

显示充分，智能化程度很高，操作很方便，全自动工作模式。而保鲜柜改装的酸奶机基本采用LED模块

，产品档次看起来有很大区别，更主要的是控制和操作方式落后，有的不能调温，有的调温范围小，有

的操作时候繁琐，中间还需要手动配合，外观看起来单薄，粗糙，工艺设计落后，

五、外观和容量不同，我公司机器外观精致，时尚大方，用材料无论材质厚度都一般的改装商用酸奶机

优十分明显的区别，结实耐用，使用寿命长，*早的客户已经用了七八年了，机器还十分正常，这点山寨

机器是无法比的。容量上我公司机器是328升，一般保鲜柜改装的机器只有200多升，由于机器温度不均

匀，稍微多做些就会做坏，实际容量更少，而我公司机器300克的酸奶可以做到300杯左右，成功率几乎1

00％，做出来酸奶的口感、形态、营养更加。

 

“工欲利其行，必先利其器”，质量可靠、性能稳定的设备是开酸奶吧和鲜奶吧的基本保证，有的机器

虽然廉价，但是经常出各种各样的问题，酸奶经常做不好，

或者做出来的口味和形态都没有保证，你的店面即使装修的非常好，依然会严重影响生意的，而租金和

人员工资照样要付，不是产品做不好，就是机器经常有故障，不胜其烦，很多客户困惑的找不到原因，

我公司有很多客户就是购买了廉价的酸奶机出现各种问题后又选择购买我们的机器的，还有一些客户一

开始购买了我公司酸奶机，后来发现有比我公司便宜的机器，他们也购买了，当他们使用廉价的酸奶机

后，发现做不好酸奶，浪费原材料，浪费时间，影响生意，又重新购买我公司商用智能酸奶机，这样的

例子很多。



 

以上文字属于北京世纪阳光科技发展有限公司原创，版权所有，抄袭可耻！
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