
小吃培训班 厦门粤合汇餐饮 吉安小吃

产品名称 小吃培训班 厦门粤合汇餐饮 吉安小吃

公司名称 厦门粤合汇餐饮管理有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 厦门市湖里区兴湖路34号

联系电话 13806053318 13806053318

产品详情

厦门粤合汇餐饮管理有限公司是一家专门做粤菜餐饮创业培训的企业。在小吃、卤味、烧腊、烧鹅、隆
江猪脚等菜色钻研了20余年的时间，在传统特色小吃、粤菜餐厅经营、卤味烧腊等领域都获得了不错的
成绩；进行系统化的技术培训、职业培训、品牌经营培训，旨在学完即能上岗，毕业就能创业，为学员
提供宿舍。欢迎大家前来咨询！

粤菜用料十分广泛，不仅主料丰富，而且配料和调料亦十分丰富。为了显出主料的风味，粤菜选择配料
和调料十分讲究，配料不会杂，调料是为调出主料的原味，两者均以清新为本。讲求色、香、味，型，
且以味鲜为主体。畜类菜色：脆皮烤乳猪、太爷鸡、清汤牛腩等百余种。海鲜、河鲜一直是粤菜赖以生
存的基本原料。

厦门粤合汇餐饮管理有限公司是一家专门做粤菜餐饮创业培训的企业。在小吃、卤味、烧腊、烧鹅、隆
江猪脚等菜色钻研了20余年的时间，在传统特色小吃、粤菜餐厅经营、卤味烧腊等领域都获得了不错的
成绩；进行系统化的技术培训、职业培训、品牌经营培训，旨在学完即能上岗，毕业就能创业，为学员
提供宿舍。欢迎大家前来咨询！ 

广东客家菜主要流行在梅州、惠州、河源、韶关、深圳等地，范围包括梅江、东江和北江流域。 [13]  
客家菜可细分为“山系”、“水系”、“散客菜”。山系的“客家菜”，分布在梅州等地，而水系指的
就是“东江菜”。 [14]  梅州是客家菜之乡 [15]  ，而客家菜以东江菜为代表， 菜品多用肉类，水产，
主料突出，小吃培训班，讲究香浓，下油重，味偏咸，以砂锅菜见长，乡土气息浓郁。

 

厦门粤合汇餐饮管理有限公司是一家专门做粤菜餐饮创业培训的企业。在小吃、卤味、烧腊、烧鹅、隆
江猪脚等菜色钻研了20余年的时间，哪里有小吃培训学校，在传统特色小吃、粤菜餐厅经营、卤味烧腊
等领域都获得了不错的成绩；进行系统化的技术培训、职业培训、品牌经营培训，旨在学完即能上岗，
毕业就能创业，为学员提供宿舍。欢迎大家前来咨询！ 



1.立刻盖紧锅盖，饭熟后，吉安小吃，留些小火力，稍焖片刻，惟切勿揭开锅盖，以防香味外泄，如此
饭熟腊味亦熟。2.揭开锅盖，将熟腊味取出，切成片状，盛在碟中，即可供食。3.腊味饭香味既好，油色
又足，而以腊味为佐餐佳肴，此为之食法。4.如不及与米同煮，可将原条或整块之腊味，盛於盆中，放
在锅内竹格上或蒸笼内离水蒸之亦可，若取快捷，哪里有小吃培训，用油炸之，味道亦甚鲜美，但切勿
用水煮，因用水煮则味淡。

 

小吃培训班-厦门粤合汇餐饮(在线咨询)-吉安小吃由厦门粤合汇餐饮管理有限公司提供。行路致远，砥砺
前行。厦门粤合汇餐饮管理有限公司致力成为与您共赢、共生、共同前行的战略伙伴，更矢志成为食品
饮料项目合作具有竞争力的企业，与您一起飞跃，共同成功!
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