
厨房设计图纸 三水厨房 广州万奥厨具

产品名称 厨房设计图纸 三水厨房 广州万奥厨具

公司名称 广州创利厨具有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 广州市天河区车陂路48号3栋226-12房

联系电话 13265370142 13265370142

产品详情

厨房——广州万奥厨具设备工程有限公司是一家做厨房工程安装的公司

厨房工程设计布局时有哪些地方需要注意？

1、尽量缩短输送流程，使路向分明，厨房工程报价是多少，完善厨房内抽气系统，保持空气流通及无闷
热感，符合厨房关于消防、卫生、环保要求。

2、厨房地面用不吸潮并防滑的瓷地砖铺设，靠炉灶一侧应设排水明沟排水沟上要盖隔渣网以便冲刷清洗
和处理废料垃圾。

3、有条件的饭店厨房区域应建员工卫生间并与外界隔绝开来。

4、厨房内除加工部分设置足够数量的洗涤池外必须在生产作业线上设置数个专门的洗手槽。洗碗间的位
置，以紧靠餐厅和厨房，三水厨房，方便传递脏的餐具和厨房用具为佳。

5、灶位要有水源，厨房改造，安装水以便于操作和清洗。灶台使用燃气做燃料，除接口处使用软管外，
气源和灶位之间要用硬管连接，气源处要做防火、防爆处理。

欢迎咨询广州万奥了解更多厨房 

厨房——广州万奥厨具设备工程有限公司是一家做厨房工程安装的公司

厨房工程中的设备选择要符合哪些基本标准？

一、费用：想到费用大家只考虑到买价，那就是极其切实的，从而导致的后遗症很大，切实考虑到问题
的方法应该是考虑到费用，它包括以下几个方面：买价、安装费用、运输费、保险和外包装费用、修补
费用、运营成本等等。



二、：饭店公司员工流动率大，厨房设计图纸，酒店厨房的公司员工学历良莠不齐，所以尽量挑选应用
较便捷的厨具设备，不用什么特殊知识和技术便都可以应用并容易修补的。

三、为机械自动化考虑周全：在当代饭店中，计算机控制刻不容缓，所以在购买厨具设备时，应特别注
意是不是装有计算机控制插口，以防止今后设备操纵中的麻烦。

欢迎咨询广州万奥了解更多厨房 

厨房——广州万奥厨具设备工程有限公司是一家做厨房工程安装的公司

学校食堂，厨房设备该如何布局？

学校食堂是学生喜欢待的场所之一，也是家长在评价一个学校时经常会讲到的一个点。

其实，学校食堂厨房设备布局不仅仅是做给别人看，更是学校食堂内部操作便捷、管理有序的重要组成
部分。

下面为大家讲解一下学校食堂厨房设备是怎么布局的。

学校食堂厨房布置多种多样，但必须要满足的前提条件是：

符合消防、卫生以及环评等部门的相关规定。那学校食堂厨房布置具体该怎么做呢？

学校食堂厨房布局设置。

学校食堂厨房布局设计需要满足食材处理流程:储藏、粗加工、副食加工室、主食加工室、凉菜室、销售
室、洗碗消毒室等。厨房布局结构紧凑，减少操作距离，满足设备共享和垃圾集中处理，。还应符合每
个岗位的顺序，防止人员工作流交叉，人员出入口和材料、垃圾出入口应分别设置。

欢迎咨询广州万奥了解更多厨房 

厨房设计图纸-三水厨房-广州万奥厨具由广州万奥厨具设备工程有限公司提供。厨房设计图纸-三水厨房-
广州万奥厨具是广州万奥厨具设备工程有限公司今年新升级推出的，以上图片仅供参考，请您拨打本页
面或图片上的联系电话，索取联系人：叶先生。
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