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产品名称 酒店白铁通风设计公司 三水酒店白铁通风
广州万奥厨具

公司名称 广州创利厨具有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 广州市天河区车陂路48号3栋226-12房

联系电话 13265370142 13265370142

产品详情

广州万奥——厨房通风工程 酒店白铁通风

厨房排烟管道的水平段不宜太长，一般水平远距离不应超过15m并且要有2%以上的坡度，酒店白铁通风
公司，水平末端设活接头，以方便清理油垢。排风速度按规范不得低于10m/s，以防风速过低使油附着于
烟道上，接排风罩的支管应设风量调节阀。

排烟管道的设计和安装不合理，往往会造成厨房排烟不通畅，直接影响油烟净化器的使用。 酒店白铁
通风

 

广州万奥——厨房通风工程 酒店白铁通风

厨房排油烟不得不要提一下油烟净化措施，现在一般大型的厨房排油烟系统都会分成两大块的油烟净化
处理。第i一级是在排油烟罩上加设除油装置，一般现在常用的是UV紫外线除油器或者是运水i烟罩。酒
店白铁通风

广州万奥——厨房通风工程 酒店白铁通风

每家的厨房里都有烟道，同时烟道也有主副之分，主烟道贯穿整个楼体，而副烟道是相对独立的。一般
家里的油烟会先到副烟道里，然后再通过隔板上的孔进入主烟道，三水酒店白铁通风，这样可保证每户
的油烟是隔离开来的。而如果将副烟道直接连接主烟道，酒店白铁通风设计公司，就会由于压力过低而
导致倒烟或串烟现象。使烟道的排烟管与烟道接口的位置有一定的坡度，这样可以提高排烟效果；
酒店白铁通风



广州万奥——厨房通风工程 酒店白铁通风

按厨房经营规模区划：

1.大中型厨房

大中型厨房就是指生产经营规模大、能出示诸多客人另外用餐的生产厨房。综合型餐馆一般酒店客房在5
00间、运营餐位在1500个之上的餐馆，大多数设立大中型厨房。这类大中型厨房，酒店白铁通风报价，
是由好几个不一样作用的厨房综合性而成的。各厨房分工明确，协调一致，担负餐馆规模性的生产出品
工作中。酒店白铁通风

单一作用的餐饮店、酒店，其运营总面积在1200平米、餐位在800个之上，其厨房亦多见大中型厨房。这
类大中型厨房因餐饮店运营口味好几个而其作用也看起来不尽一致。主营业务一种口味的大中型厨房，
多场所宽阔，集中化设计方案，统一管理方法；运营多种口味的大中型厨房，多需分类设计方案，细分
化管理方法，综合运营。酒店白铁通风

酒店白铁通风设计公司-三水酒店白铁通风-
广州万奥厨具由广州万奥厨具设备工程有限公司提供。广州万奥厨具设备工程有限公司是广东 广州 ,整
体厨房的见证者，多年来，公司贯彻执行科学管理、创新发展、诚实守信的方针，满足客户需求。在广
州万奥领导携全体员工热情欢迎各界人士垂询洽谈，共创广州万奥更加美好的未来。
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