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产品名称 哈尔滨巴氏杀菌蛋白液 蛋总管|品类齐全
巴氏杀菌蛋白液

公司名称 合肥蛋总管蛋业有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 安徽省合肥市金蓉路8号

联系电话 13671907599 13671907599

产品详情

当蛋清pH为9时，加热到56.7～57.2℃则黏度增加；加热到60℃时迅速凝固变性。可见，对
蛋清加热灭菌时要考虑流速、蛋清黏度、加热温度和时间及添加剂的影响。然而蛋白液不
含脂肪，也就没有胆固醇，是蛋白质食品，在保障个人健康饮食的情况下蛋白的摄取量不
像蛋黄那样受限。巴氏杀菌采用较低温（60~82 ℃）对食品进行热处理，巴氏杀菌蛋白液
厂家，微生物从而延长货架期。然而，传统加热会在食品原料中产生较大的温度差，样品
受热不均匀，长时间处理对食品外观色泽、口感和营养成分产生不良影响。对于易腐和热
敏性食品，如全蛋液（LWE），巴氏杀菌蛋白液多少钱，温度的升高会影响蛋液营养成分
和功能特性。

蛋黄的巴氏杀菌温度比蛋白液稍高。添加糖或盐于蛋黄中能增加蛋黄中微生物的耐热性，
而且盐之增加高于糖。通过终的热处理可以将细菌杀灭，巴氏杀菌蛋白液批发价格，尤其
是沙门氏菌。水浴加热（60 °C处理210 s和68 °C处理60
s）的全蛋液，ΔH分别降低15％和25％。磁感应加热（60 °C处理210 s和68 °C处理60 s）
的样品ΔH没有明显变化，磁感应加热更温和且不会改变全蛋液的热特性。我们知道蛋白
液中的蛋白质更容易受热变性，因此，对蛋白液的巴氏杀菌是很困难的。另外，蛋清的P
H值越高，蛋白热变性就越大。

各国的杀菌条件虽不同，但大多国家全蛋液的标准是杂菌数5000 ～



10000个／g以下，大肠菌群阴性/0.1g，沙门氏菌阴性／20 ～ 50
g。在蛋白液中加，使其在蛋白液中浓度达到0.0875%，哈尔滨巴氏杀菌蛋白液，保持3.5
min以上。随后加热至规定温度（51.7 ～ 53.3℃），保持2 min，促进杀菌作用，然后冷却
蛋清，再向蛋白液中加酶分解残留的。当蛋清pH为9时，加热到56.7～57.2℃则黏度增加；
加热到60℃时迅速凝固变性。可见，对蛋清加热灭菌时要考虑流速、蛋清黏度、加热温度
和时间及添加剂的影响。

哈尔滨巴氏杀菌蛋白液-蛋总管|品类齐全-巴氏杀菌蛋白液多少钱由合肥蛋总管蛋业有限公司提供。哈尔
滨巴氏杀菌蛋白液-蛋总管|品类齐全-巴氏杀菌蛋白液多少钱是合肥蛋总管蛋业有限公司今年新升级推出
的，以上图片仅供参考，请您拨打本页面或图片上的联系电话，索取联系人：袁经理。
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