
猪肉干牛肉干腊肠用食用级氢氧化钙96含量证书齐全符合国标江西生
产厂家

产品名称 猪肉干牛肉干腊肠用食用级氢氧化钙96含量证书
齐全符合国标江西生产厂家

公司名称 江西创先精细钙业有限公司

价格 1400.00/吨

规格参数 江西创先:含量：96
白度：92:化学式：ca（oh）2
江西吉安:保质期：12个月

公司地址 江西省吉安市泰和县工业园

联系电话 0796-5376066 18000260914

产品详情

氢氧化钙作为一种常见的食品添加剂，在食品加工和生产中具有广泛的应用。除了调节食品酸碱度和稳

定性，食品级氢氧化钙还可以用作固化剂，使得食品更加美味和营养。

氢氧化钙的作用：

1、增加食品的稳定性和嚼劲：食品级氢氧化钙作为固化剂可以增加食品的稳定性和嚼劲，使得食品更加

美味和营养。

2、帮助食品保持形状：食品级氢氧化钙可以使得食品在加工和制作过程中保持形状，避免失去口感和质

感。

3、延长食品的保质期：食品级氢氧化钙可以帮助食品延长保质期，减少食品腐败和变质的风险。
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