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什么的葡萄酒需要醒酒?

大家知道什么的酒需要醒酒

首先要说明一点，大部分葡萄酒都不需要醒酒的！很多葡萄酒打开瓶塞倒入杯中，就可以
直接饮用了。当然，喝之前先摇晃摇晃酒杯让香气散发出来更好喝哟~

有大量沉淀的葡萄酒需要醒酒，波尔多干红厂家，这里的沉淀是指许多红葡萄酒在熟化过
程中自然形成的，比如酿造过程中由葡萄中的酒石酸（Tartaric
Acid）发展而来的酒石酸盐、发酵过程中蛋白质与单宁结合从而产生的絮凝沉淀等⋯⋯

还有一些年轻的葡萄酒（一般是高酸、高单宁的）也需要醒酒，这类年轻的葡萄酒，酒液
和氧气接触过之后，波尔多干红价格，口感会更圆润、顺滑，同时会进一步打开它的香气
和风味~

哪些是年轻的高酸、高单宁的葡萄酒呢，比如赤霞珠（Cabernet Sauvignon）、西拉（
Syrah）、内比奥罗（Nebbiolo）和桑娇维塞（Sangiovese）等葡萄品种酿制的葡萄酒，通
过醒酒，可以软化它酸涩的口感~



BUT需要注意的一点是：在侍酒之前通过打开瓶盖来给葡萄酒通气，是明智之举，这样酒
与空气不能直接充分的接触，达不到醒酒效果。

皮革的香气与葡萄酒中的单宁有密切关系

事实上，皮革的香气与葡萄酒中的单宁有密切关系。在皮革制造中的鞣皮过程，会运用许
多自植物萃取的单宁来处理皮革，以便于保存，鞣皮时单宁渗透进皮革内与里面的蛋白质
结合，产生了皮革特有的香气分子。红葡萄酒中也含有许多单宁，酒在熟成的过程中，通
常会含有酒精发酵后死掉的酵母菌，酵母中的蛋白质和单宁结合之后很容易就会出现皮革
味道。特别是单宁非常多，又经常进行长期橡木桶培养才装瓶的红酒。由此也可以看出，
不要“闻皮革味色变”，天津波尔多干红，因为一般只有经过长期陈年的好的红葡萄酒才
会出来此味道。

红酒的储藏方法很挑剔，特别是在温度上，很多人都知道夏天的时候放在外面的食物都很
容易坏掉，当然红酒也是一样的，因为对温度的特殊要求，所以一般都被放在阴凉的地方
。

酒标上有漏液

如果你拿到一瓶酒，酒标上有漏液的痕迹，说明这瓶葡萄酒大多数情况下已经坏了。原因
在于，漏液的葡萄酒通常木塞和瓶壁之间空气较大，空气已经进入酒中，氧化了葡萄酒。
这样的葡萄酒香气呈现一种不愉快感，口感酸涩突出，寡淡无味，余味常带有苦味。特殊
情况如其它酒款破碎造成的酒标污染，也会造成类似漏液情况，但葡萄酒并没有坏。

海得润滋食品有限公司(图)-波尔多干红价格-天津波尔多干红由天津海得润滋食品有限公司提供。天津海
得润滋食品有限公司实力不俗，信誉可靠，在天津 天津市 的饮用水等行业积累了大批忠诚的客户。海得
润滋带着精益求精的工作态度和不断的完善创新理念和您携手步入**，共创美好未来！
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