
不锈钢厨具设计 白云区不锈钢厨具 广州万奥公司

产品名称 不锈钢厨具设计 白云区不锈钢厨具
广州万奥公司

公司名称 广州创利厨具有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 广州市天河区车陂路48号3栋226-12房

联系电话 13265370142 13265370142

产品详情

不锈钢厨具——广州万奥厨具设备工程有限公司是一家做厨房工程安装的公司

怎样让商用厨房设备使用寿命更长

对厨具设备进行定期检修是一件特别重要的事情，这样做有益于增加厨具设备的使用寿命，保证它能够
很好地进行工作。大家应当定期对厨具设备进行检修和维护保养，可以及时寻找出现异常的零件，并且
进行检修或是拆换，保证厨具设备能够正常运用。

提早创建一整套详细的设备档案，免除了之后平时检修需要拆换零部件的不便，寻找建议配对的零件。
炉灶经常定期清除灶头积碳，可保灶火的燃烧值情况，提率。

厨房设备要定时维护保养

冷冻设备的定期维护保养，白云区不锈钢厨具，能够让设备有的运作效果，免除了耗电量、制冷效果不
佳，烧毁制冷压缩机而影响工作、提升耗能的不良影响，不锈钢厨具公司，增加设备的运用限期。排烟
罩、排烟管、吸烟柜的定期清理，能够确保设备的工作效果，避免火灾事故等比较严重的安全隐患。

电动设备的定期维护保养，可及时处理路线的故障，免除故障的突发产生，经常在重点部位充注润滑液
，确保设备的正常运行，增加设备的使用寿命。因此，以便增加餐厅厨房的使用寿命，进行定期的保养
十分的有必要。

欢迎咨询广州万奥了解更多不锈钢厨具 

不锈钢厨具——广州万奥厨具设备工程有限公司是一家做厨房工程安装的公司

商用厨房和大型食堂的厨房设备有哪些？



一、中式点心间

厨具设备:双门蒸汽双用蒸箱、电饼盘、小麦面粉车、面料控制台、双星蓄水池、馒头机、压面机、电压
面机、四门高身双保温冷冻柜、油网排烟罩、前油烟净化设备片等。

二、热厨加工间

厨具设备：多头火炉、多头双尾小油炸炉、多头矮炉、三门蒸汽箱、油网排烟罩、前油烟净化设备片、
双星水库、双工作台、多开维修柜、电加热汤桶、四层储物架、炉柜等。

三、粗加工间

厨具设备:单星蓄水池、双层工作台、双星蓄水池、上式碎肉机、多功能切菜机、四层储物架等。

欢迎咨询广州万奥了解更多不锈钢厨具 

不锈钢厨具——广州万奥厨具设备工程有限公司是一家做厨房工程安装的公司

食堂厨房排烟环保要求是什么？

现在，由于人们越来越重视厨房排烟的危害，特别是食堂厨房的排烟要求，不锈钢厨具工程，人们越来
越重视厨房的排烟标准。所以，现在对食堂厨房的环保要求是什么？

餐厅厨房的排烟环保要求

食物加工区域应保持通风良好，及时清除潮湿和污浊的空气。应由高清洁区域向低清洁区域输送空气，
以防止食品、饮食用具及加工设备的污染。

烹饪场所应采用机械通风方式。发生油烟的设备上部，不锈钢厨具设计，应加装带机械排风和油烟过滤
装置，滤芯应易于清洁和更换。

产生大量蒸气的设备上方，除应加设机械排风外，还宜分隔开成小隔间，防止结露，并做好冷凝水的引
出。

排气孔应装有易于清洁、耐腐蚀和符合本条第十二款要求的网罩，以防止有害动物侵入。

欢迎咨询广州万奥了解更多不锈钢厨具

不锈钢厨具设计-白云区不锈钢厨具-广州万奥公司由广州万奥厨具设备工程有限公司提供。广州万奥厨
具设备工程有限公司是从事“厨具工程设备,厨房通风设备”的企业，公司秉承“诚信经营，用心服务”
的理念，为您提供更好的产品和服务。欢迎来电咨询！联系人：叶先生。
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