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产品名称 巴氏杀菌蛋白液批发 宣城巴氏杀菌蛋白液
蛋总管|大量供应

公司名称 合肥蛋总管蛋业有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 安徽省合肥市金蓉路8号

联系电话 13671907599 13671907599

产品详情

蛋清液具有良好的起泡功能，将其添加到焙烤制品，冷饮制品等各类食品中，可以增加食
品营养，显著改善制品质地.磁感应加热处理的样品具有更小的粒径，在热处理过程中更
有效地的避免全蛋液蛋白发生聚集。都说鸡蛋的蛋白很健康，加工而成的蛋白液也同样受
到欢迎。与传统水浴加热的巴氏杀菌相比，采用68 ℃磁感应加热60
s处理全蛋液，巴氏杀菌蛋白液价格，沙门氏菌减少95%，具有更好的杀菌性能。

磁感应加热处理的样品具有更小的粒径，在热处理过程中更有效地的避免全蛋液蛋白发生
聚集。都说鸡蛋的蛋白很健康，加工而成的蛋白液也同样受到欢迎。醋酸可以保护皮肤的
微酸性，巴氏杀菌蛋白液批发，溶菌酶能杀灭细菌，两者共同避免皮肤遭受细菌。此外，
鸡蛋清还具有和增强皮肤功能的作用。按水分和固形物所占比重，则含水分87%，固形物
13%；固形物中大约90%是蛋白质，其中：卵白蛋白75%，卵类粘蛋白15%，宣城巴氏杀菌
蛋白液，卵粘蛋白7%，伴白蛋白3%。

全蛋液不仅具有鲜蛋的营养价值，而且能有效解决鲜蛋易碎、不易保藏和运输难题，广泛
应用于烘焙、调味品和乳制品等食品领域。从老到小都倡导健康饮食，所以蛋白液在食品
加工里是功不可没的。在全蛋液的热处理过程中，巴氏杀菌蛋白液厂家批发，巯基氧化形
成二硫键，蛋白质发生聚集。为了更好的适应服务不同客户的需要，我们也在不断的进步



，不断的变革。我们的蛋液产品有“巴氏杀菌蛋液”和“新鲜蛋液”，保质期有14天和45
天的蛋液产品，产品规格上也有10Kg包装，和1Kg包装的不同规格产品。蛋粉产品系列有
，蛋黄粉，全蛋粉和蛋白粉。

巴氏杀菌蛋白液批发-宣城巴氏杀菌蛋白液-蛋总管|大量供应由合肥蛋总管蛋业有限公司提供。合肥蛋总
管蛋业有限公司位于安徽省合肥市金蓉路8号。在市场经济的浪潮中拼博和发展，目前合肥蛋总管在禽蛋
中享有良好的声誉。合肥蛋总管取得全网商盟认证，标志着我们的服务和管理水平达到了一个新的高度
。合肥蛋总管全体员工愿与各界有识之士共同发展，共创美好未来。
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