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连续磨皮生产线

                          连续磨皮生产线 

 

 

一、预浸泡提升机 

 

1、整机主要采用SUS304材质不锈钢材料喷砂制作，安全卫生。 

2、边板采用为食品级不锈钢板折弯喷砂处理制作，可方便拆卸。 

3、槽体扩展式缓存设计，可实现大批量的入料，提升产能效率。 

4、将土豆或其它食材物料预先浸泡，通过气泡冲击物料表面的泥沙使其软化脱离，使物料吸收水分嫩化
，从而达到佳的物料去泥沙脱皮效果。 

5、提升输送装置上料端置于清洗槽内，实现浸泡与提升一体，且清洗槽内设有条型篦子，便于物料与水
及杂质的分离。 

6、整个输送装置可从浸泡提升机中取出，出料口装有硅胶缓冲软垫，预止物流磕碰硬伤。 

7、通过变频控制系统，能够根据不同的蔬菜物料采用不同的转速，运行可靠，维修方便 。 



8、移动式脚轮设计，便于设备的移动，使用方便。 

二、连续式磨皮机 

 

1、整机采用强度SUS304不锈钢材料哑光喷砂制作。 

2、主体采用不锈钢板制作，架体采用不锈钢管制作，安全卫生。 

3、采用双点悬挂技术，使整机保证平衡、承重、抗震，坚固耐用。 

4、适用于圆形、椭圆形物料（土豆等）连续磨皮作业。 

5、毛刷连续刷洗物料，完成物料的清洗、抛光和磨皮处理、根据客户实际产量需求，可选砂辊、毛棍科
学搭配。 

6、配有内螺旋物料输送系统及清水喷淋系统。 

7、毛辊两头轴承机械密封，设计合理耐磨程度高，止水效果好。 

8、通过变频控制系统，能够根据不同的物料采用不同的转速，运行可靠，维修方便 。 

9、采用可拆卸式楔形过滤接水装置及移动式接渣箱，方便卫生、耐用实用。 
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振动、风干沥水设备系列

                   振动、风干沥水设备系列

一、果蔬振动沥水机：

1、适用于果蔬物料的振动布料、除杂、沥水等。

2、主要由震动筛、缓冲装置、支架、动力部分组成。

3、震动筛用于原料的布料输送、除杂。

4、多组缓冲装置，缓冲震动均匀。

5、支架由SUS304不锈钢制成，坚固耐用。



4.设备由两台振动电机提供动力。

二、果蔬振动风干机：

1、多级震动沥水布料机是我公司研制的沥水风干设备。

2、主要用于原料的沥水风干作业，是脱水工艺中较为理想的加工设备。

3、本机采用振动布料风机吹干沥水的样式，可以将原料的表面水分去除，具有布料均匀、同时沥水便于
后续加工的特点，同时该机整体采用不锈钢材料，输送带采用无毒材料，电机轴承等相关部件均配有防
护罩，以保证长期工作不锈、无毒、无害等特征，符合食品加工机械卫生标准要求。

三、振动去杂、脱壳机：

1、适用于果蔬物料的振动布料、去杂、脱壳、分选等。

2、震动筛用于原料的布料输送，其筛面采用不锈钢圆钢焊接成条型篦子，可使物料均匀的落入提升机中
。

3、输送带采用不锈钢链板带，上带挡料板，便于提升。

4、动力分为二部分，速冻蔬菜加工设备，布料震动振动筛利用震动电机，产生激振力，使其筛面做运动
，从而将堆积的物料均匀分散且向前输送。
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                 速冻甜玉米粒加工技术（一） 

工艺流程： 

      原料采收→验收→去苞叶、花丝→检验→修整→漂洗→脱粒→清洗→漂烫→冷却→挑选→冰水
预冷→沥干→速冻→筛选→包装→冷藏→检验。 

1.原料采收： 

    甜玉米的佳采收期为乳熟期，即授粉后20～22天，一般以玉米雌穗吐出花丝1寸(3.3厘米)左右时开
始计算授粉时间。采收时玉米粒的含水量应在70％～73％，这时甜玉米的口感、风味佳。采收后的玉米
不能在田间长时间停留和暴晒，运输和搬运时不要过分挤压，以免玉米粒破损。 

 

2.原料验收： 



      采收时甜玉米的包叶应为青绿色。籽粒饱满，颜色为黄色或淡黄色，色泽均匀，无杂色粒，籽
粒大小及籽粒排列均匀整齐，秃尖、缺粒、虫蛀现象不严重。 

 

3.剥皮去花丝 

甜玉米进厂后应放在阴凉处并立即剥皮加工。从玉米采收到加工的时间不能超过6小时，如果6小时内不
能加工完，速冻蔬菜设备厂家，必须放进0℃左右的保鲜库内短时间储存。人工剥去玉米苞叶，去除。去
除苞叶的玉米穗要轻拿轻放，装入的筐内。 

  

4.修整、挑选、分级

    先将过老、过嫩、过度虫蛀、籽粒极度不整齐的甜玉米穗剔除。把有少许虫蛀、杂色粒的甜玉米穗
用刀挖去虫蛀粒和杂色粒。然后按玉米的直径分级，可根据不同玉米品种制定2～3个等级，等级间的直
径差定在5毫米左右。

5.清洗、脱粒

因为速冻玉米粒在食用前不再经过化冻和清洗，所以一定用流动水清洗干净。脱粒在的玉米脱粒机上进
行，脱粒机刀深距离按等级来凋整，避免玉米籽粒切得过深或过浅。若干切得过深，随州速冻蔬菜，可
能切下玉米芯，影响产品的外观和口感；切得过浅，切下的籽粒少，得率低，浪费原料。

                                           山东盛源食品机械有限公司

速冻蔬菜设备厂家-山东盛源食品机械有限公司-随州速冻蔬菜由山东盛源食品机械有限公司提供。山东
盛源食品机械有限公司实力不俗，信誉可靠，在山东 滨州 的果蔬加工设备等行业积累了大批忠诚的客户
。盛源食品机械带着精益求精的工作态度和不断的完善创新理念和您携手步入**，共创美好未来！
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