
酒店通风管道加工 萝岗区酒店通风管道 广州万奥厨具

产品名称 酒店通风管道加工 萝岗区酒店通风管道
广州万奥厨具

公司名称 广州创利厨具有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 广州市天河区车陂路48号3栋226-12房

联系电话 13265370142 13265370142

产品详情

广州万奥——厨房通风工程 酒店通风管道

将组合式空调机组的新风一部分直接补入厨房，酒店通风管道加工，一部分送入餐厅，并通过回风机回
到空调机。这样可以部分解决新风能耗大的问题，酒店通风管道安装，同时使用的灵活性也较大。可在
厨房设置测压装置，当厨房排风机全部工作时，负压增大，则回风电动阀关闭，回风机停，餐厅送风大
量补入厨房；当少部分排风机开启或排风机不工作时，负压不是很大，则回风电动阀打开，回风机启动
，避免空调送风全部被排出。酒店通风管道

广州万奥厨具设备工程有限公司 酒店通风管道

厨房通风管道怎么安装？

1、每个厨房里面都是会装有烟道，而且烟道里面也是有主副之分，而且主烟道串联也是连着整个楼体，
而副烟道也是独立的，酒店通风管道公司，会先到副烟道里，然后从孔再将进入到主烟道，所以家里在
装烟道时，烟道一定要保存好，防止出现倒烟或串烟的现象。

2、修整楼板预留洞(大的偏差通知土建方打凿)，首先弹出楼板预留洞的中心线，以中心线为基准按予留
洞尺寸要求修整(如果是通风排烟管道的安装，通风管道和排烟管道应该分开，两者的通风方向和地点是
不同的)。

3、需要在公共烟道入口处安装逆止阀，接着拧紧螺丝固定逆止阀，当然止逆阀的功效都是防止油烟倒灌
，脱排油烟机安装周围应避兔门窗过多，因为门窗过多时空气对流过大，萝岗区酒店通风管道，使油烟
上升未至250mm的有效吸力范围就已经扩散不少。



欢迎咨询广州万奥厨具了解更多酒店通风管道

广州万奥——厨房通风工程 酒店通风管道

厨房产生的油烟、热气、蒸汽、废气是厨房的污染源，直接影响厨房员工的身体健康，也对餐厅与周边
环境也构成危害。随着人们对生活质量、生命质量要求的不断提高，环保意识、保健意识也越来越高，
对改善厨房环境条件的认识也越来越重视。 酒店通风管道

广州万奥——厨房通风工程 酒店通风管道

简单介绍一下排油烟系统。厨师炒菜的油烟通过炉灶上方的排油烟罩经过一次除油处理进入排风管，然
后再通过安装在风机前端的二次油烟净化装置进行处理，后通过排油烟风机排至室外。 酒店通风管道

酒店通风管道加工-萝岗区酒店通风管道-广州万奥厨具由广州万奥厨具设备工程有限公司提供。酒店通
风管道加工-萝岗区酒店通风管道-广州万奥厨具是广州万奥厨具设备工程有限公司今年新升级推出的，
以上图片仅供参考，请您拨打本页面或图片上的联系电话，索取联系人：叶先生。
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