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产品名称 巴氏杀菌蛋白液厂家 山东巴氏杀菌蛋白液
蛋总管|巴氏杀菌

公司名称 合肥蛋总管蛋业有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 安徽省合肥市金蓉路8号

联系电话 13671907599 13671907599

产品详情

我们知道蛋白液中的蛋白质更容易受热变性，因此，对蛋白液的巴氏杀菌是很困难的。另
外，蛋清的PH值越高，蛋白热变性就越大。为了更好的适应服务不同客户的需要，我们
也在不断的进步，不断的变革。我们的蛋液产品有“巴氏杀菌蛋液”和“新鲜蛋液”，巴
氏杀菌蛋白液多少钱，保质期有14天和45天的蛋液产品，产品规格上也有10Kg包装，和1K
g包装的不同规格产品。蛋粉产品系列有，蛋黄粉，全蛋粉和蛋白粉。但在蛋清液加工过
程中，蛋黄混入及杀菌处理等加工工艺使蛋清液的起泡性降低，因此在现有蛋清液生产工
艺基础上进行技术改进，山东巴氏杀菌蛋白液，显著改善蛋清粉起泡特性，是蛋清液生产
中急需解决的问题。

在这个爱健身都在关护自身健康的年代，对美食加工都在合理均衡调整食物成分，这样蛋
白液和蛋黄液分开应用取其优点就能满足所需人群。蛋白分稀蛋白和浓蛋白，靠近蛋黄部
分是浓蛋白，在它的外层有两层稀蛋白，蛋白的成分是：水分占85.5%，蛋白质占12.8%，
脂肪占0.25%，碳水化合物占0.77%。此外，还含有微量元素、无机盐等。一些浓蛋白构成
悬挂蛋黄的系带。鸡蛋清也被称为“蛋白”或“蛋清”，是鸡蛋里围绕蛋黄的透明液体部
分。蛋清起初是单细胞细胞质，其目的是给发育中的胚胎提供营养。这也是蛋白富含营养
，并可以作为理想营养滋补品的原因所在。

全蛋液具有凝固，起泡和乳化等特性。高温水浴加热（68 °C处理60 s）会降低其起



泡能力，蛋白质发生聚集。磁感应加热处理，全蛋液起泡能力无明显变化。按水分和固形
物所占比重，巴氏杀菌蛋白液哪家好，则含水分87%，固形物13%；固形物中大约90%是
蛋白质，巴氏杀菌蛋白液厂家，其中：卵白蛋白75%，卵类粘蛋白15%，卵粘蛋白7%，伴
白蛋白3%。与传统巴氏杀菌相比，磁感应加热温度曲线呈线性，无滞后现象，加热更具
均匀性。

巴氏杀菌蛋白液厂家-山东巴氏杀菌蛋白液-蛋总管|巴氏杀菌由合肥蛋总管蛋业有限公司提供。合肥蛋总
管蛋业有限公司是从事“蛋白液/粉,蛋黄液/粉,全蛋液/粉,咸蛋黄粉/酱,保洁蛋”的企业，公司秉承“诚信
经营，用心服务”的理念，为您提供更好的产品和服务。欢迎来电咨询！联系人：袁经理。
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