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产品详情

厨房设备——广州万奥厨具设备工程有限公司是一家做厨房工程安装的公司

商用厨房设备的选择原则有哪些？

一是方便原则。

在厨房的操作要有合理的流程，因此，厨房设备加工，在厨具的设计上，能够按照正确的流程来设计各
个部件的排列，对于以后的使用非常重要。另外，灶台的高度，吊柜的位置等，都直接影响到使用的便
利性。所以要选择符合人机工程学原理和厨房操作规程的厨具。

二是美观原则。

厨房用具不仅要求造型、色彩美观，高明厨房设备，还要求持久性，因此要求具有较易防污染、清洁性
能好等特点，这就要求表面材料有很好的抗油烟能力，使厨房用具表面能长期保持洁净如新。

欢迎咨询广州万奥了解更多厨房设备
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商用厨房工程设备安全操作需要注意点有哪些？

应对这样复杂的厨房设计知识，你是不是也对怎样安全操作厨具设备感到有那么一点的疑惑呢？我觉得
在餐厅厨房运行中，主要是外界与內部的融合的哪些因素？外界因素既维持餐厅厨房气体的流动性工作
的通畅性，顺畅的办公环境可降低一些突发情的发生；所以还是要从內部因素来说起，有哪些方面表明
呢？下面，跟随小编一起来了解清楚。



一、餐厅厨房内的汽柴油管道、闸阀务必定期维护，厨房设备安装，避免泄露。如发觉汽柴油泄露，应
关掉闸阀，及时通风，并禁止应用任何明火和起动电源总开关。

二、膨化食品时，锅里的油不应当超出锅中的三分之一，并留意避免水珠和脏物跌入锅中，导致食油上
溢起火。此外，锅中加温时要选用温火，商用厨房设备，坚决燃烧物过猛、水温过高导致锅中着火。

欢迎咨询广州万奥了解更多厨房设备 
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学校食堂，厨房设备该如何布局？

学校食堂是学生喜欢待的场所之一，也是家长在评价一个学校时经常会讲到的一个点。

其实，学校食堂厨房设备布局不仅仅是做给别人看，更是学校食堂内部操作便捷、管理有序的重要组成
部分。

下面为大家讲解一下学校食堂厨房设备是怎么布局的。

学校食堂厨房布置多种多样，但必须要满足的前提条件是：

符合消防、卫生以及环评等部门的相关规定。那学校食堂厨房布置具体该怎么做呢？

学校食堂厨房布局设置。

学校食堂厨房布局设计需要满足食材处理流程:储藏、粗加工、副食加工室、主食加工室、凉菜室、销售
室、洗碗消毒室等。厨房布局结构紧凑，厨房设备报价，减少操作距离，满足设备共享和垃圾集中处理
，。还应符合每个岗位的顺序，防止人员工作流交叉，人员出入口和材料、垃圾出入口应分别设置。

欢迎咨询广州万奥了解更多厨房设备 

厨房设备加工-高明厨房设备-广州万奥厨具由广州万奥厨具设备工程有限公司提供。厨房设备加工-高明
厨房设备-广州万奥厨具是广州万奥厨具设备工程有限公司今年新升级推出的，以上图片仅供参考，请您
拨打本页面或图片上的联系电话，索取联系人：叶先生。
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