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让低度白酒“低而不淡”口感好

      低度酒低而不淡的原因大家知道，低度白酒基本上也是zui主要特点就是低而不淡即酒度低但酒
香浓厚，味不淡。产生低而味淡的原因，是由于在优zhi低度白酒的生产过程中，酒中多种呈香呈味的酸
、酯、醇、醛类物质，降度后产生一种乳白色沉淀，而且酒质越好，其浑浊度就越严重，一方面，为使
酒体清澈透明，加大除浊力度，但酒味就变得淡薄，有水味，甚至风味改变。另一方面，为保酒体风味
，又常出现酒体混浊，沉淀等质量问题。为此公司通过多年生产摸索，找到如何化解二者矛盾问题的方
法，为生产低而不淡优zhi低度酒提供了保证!二注重基础酒的选择搭配要想生产出优zhi的低度白酒，使
其无水味而又低而不淡，基础酒的好坏是关键，这就要求我们的勾兑人员必须全mian掌握本厂生产条件
和产品酒的理化感官标准，按香、浓、净、级别、风格的顺序，对所用各种基酒进行品尝、分析、分类
然后由小样到大样，经过多次试验来确定基础酒的种类及搭配比例。质量合格的优zhi酒是生产合格优zhi
低度白酒的骨架，做好这项工作意义非常重大。三基础酒的处理是关键目前应用于低度白酒澄清除浊方
法有多种，但都各有优缺点：像采用活性炭吸附，其吸附能力强，能使酒体清亮，透明，而且能除苦、
涩、霉味和其他杂味，但同时其选择性差，酸、酯等挥发性物质损失较大，闻香差，尾味微苦，而采用
玉米淀粉作吸附剂，香味物质损失少，口感较优，定制酒前景，风味影响小，但吸附时间过长，为此，
我公司采用这二者优点，弃其缺点，对基础酒进行分类处理，使处理后基础酒，既保持低度白酒的浓厚
感，使其不失原酒风味又能保持不浑浊，无色透明，达到了良好的效果。是的，时间长了反而没有味道
了。

白酒长期保存方法



白酒长期保存方法：

     1、隔离地面白酒存储在正常环境的阴凉处即可，会随着正常气温的变化，促进酒体的老熟，环
境如果太过于湿润，会造成外包装的腐烂，会造成发霉，损坏酒标包装，建议使用地垫卡板，或硬塑料
物件来垫高隔离地面存放，避免酒箱与地面直接接触，注意防潮，保持干燥环境，远离烟火，保证环境
通风。

     2、远离震动藏酒的地方，不宜离马路、铁轨太近，避开洗衣机和冰箱等电器，别看是微小嘈杂
的震动，也不利于白酒的老熟过程，而且存放的地方，一定要避开味道比较浓的东西，例如大蒜、樟脑
丸、香水、化妆品，油漆等物品，如果出现串味的这种情况，基本上这酒也就废掉了，没什么价值了，
在藏酒的过程中，静置尽量减少来回搬动。

      3、摆放姿势开过瓶口的酒，zui好在一个月内喝完，而且这种酒不利于储藏，要购新日期的整箱
酒，本地定制酒，推荐53度酱香zui佳，原箱古坊老酒的瓶口必须向上立着放，不能躺着放、倒着放，避
免酒体与瓶口直接接触，否则密封再好，都可能出现渗漏的情况，定制酒，堆放2-3层即可。

「温度检测和水检测」

依据酒精度的溶解度科学原理，

纯粮酒里的gao级脂肪酸酯不溶于水，定制酒价格，

加水之后酒精度降低，gao级脂肪酸酯会出来。

也就是纯粮酒会变浑浊。

温度检测也是如此，

放在空调下或者冰箱里十几分钟，

纯粮酒就会变浑浊而酒精酒不会。

泸州古坊老窖教您「温度检测和水检测」辨别纯粮酒记住了吗？还有哪些不懂的可以随时探讨研究。

定制酒价格-泸州巴蜀液酒业(在线咨询)-定制酒由泸州巴蜀液酒业（集团）有限公司提供。泸州巴蜀液酒
业（集团）有限公司是四川 泸州 ,白酒的见证者，多年来，公司贯彻执行科学管理、创新发展、诚实守
信的方针，满足客户需求。在泸州巴蜀液酒业领导携全体员工热情欢迎各界人士垂询洽谈，共创泸州巴
蜀液酒业更加美好的未来。
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