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在设计商用厨房时，要遵循把各种工作区域分开，确保主食、副食主要重点加工间的合理安排、确保功
能操作的方便，并留有维修空间变通的余地。

可以按照完整的阶段工序、根据各工作间的功能和工作量来选择配套的设备和操作间距，设备种类、型
号、数量、功能指标都需要满足要求。在空间面积受到限制时，首先要考虑的是一些必备的设备，再尽
量配备一般设备，宴会厅厨房设备厂家，尽量保证比较完整的功能。比如，一些中小餐馆在实际设计中
由于结构面积有限，需要互相借用设备和操作空间。工作间内应该首先保证有主要设备和使用频率比较
多的设备，宴会厅厨房设备公司，如灶台、蒸饭柜、水池、工作台，再考虑是否添加借用使用次数比较
少或通用设备，如冰柜、热水器。

说到厨房工程的品质，宴会厅厨房设备批发，它是所有商用厨房工程的关键组成部分，包括土建施工(水
位线、电位差)、装饰工程(照明、路面、墙面、装饰天花板)、厨房机械设备工程。所有这些都是厨房工
程的关键步骤，厨房工程的施工应严格执行设计规定，如果只找一个精英的室内装修团队做普通厨房，
室内装修商用厨房，将达到实际效果和质量也可想而知。而且，商业厨房也要层层检测。不符合检测标
准的责令停业整顿导致损失惨重。

作为厨房厨具设备厂家，我们认为，商用厨房设计之所以重要，主要是由于以下几点：



厨房设计以及布局的目的包括有效利用设备、物品、空间和员工，满足安全和卫生规则并提供适宜的工
作条件。厨房布局要结构紧凑，减少操作距离，宴会厅厨房设备，可以满足设备共享或者是垃圾的集中
处理，效率更高。

一个理想的设计方案，不但可以让厨师与相关部门人员密切配合，井然有序，而且为制作美味佳肴提供
了良好舒心的环境。顾客也因此能得到更好的服务，并不断提高顾客回头率。反之，一个粗制滥造的设
计，可能由于设备、器具安排不合理，造成厨师使用时不顺手，无法挥洒其烹饪技术而影响出品质量，
时间长后必然影响到餐馆或酒店的声誉。

宴会厅厨房设备公司-宴会厅厨房设备-信诚厨具设备(查看)由佛山市三水区信诚厨具设备有限公司提供。
佛山市三水区信诚厨具设备有限公司是广东 佛山 ,其它的见证者，多年来，公司贯彻执行科学管理、创
新发展、诚实守信的方针，满足客户需求。在信诚厨具设备领导携全体员工热情欢迎各界人士垂询洽谈
，共创信诚厨具设备更加美好的未来。

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

