
西安冷冻蛋黄液 蛋总管| 巴氏杀菌蛋黄液

产品名称 西安冷冻蛋黄液 蛋总管| 巴氏杀菌蛋黄液

公司名称 合肥蛋总管蛋业有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 安徽省合肥市金蓉路8号

联系电话 13671907599 13671907599

产品详情

大家都知道在制作饼干时经常会使用黄油和蛋黄液混合，这也是利用了卵磷脂加速乳化的
作用，使水份和油脂充分融合。同时蛋液中的营养成分也可以很好的与饼干互补，冰蛋黄
液，使作出的饼干既美味又营养。巴氏杀菌冰鲜蛋黄液：新鲜无公害鸡蛋经过去壳、分离
、巴氏杀菌等工艺制成的液态产品；广泛的应用于烘焙制品、鱼糜制品、面点制品等行业
。蛋黄液即鸡蛋内部发黄的部分。蛋清中伴白蛋白在pH=7以下会发生变性一般全蛋打入
做整理口感紧实，巴氏杀菌蛋黄液，而分离打发后口感软绵，在加工链中添加泡打粉促进
发跑。

蛋黄富含脂溶性维生素，西安冷冻蛋黄液，单不饱和脂肪等元素。蛋黄液解决了手工打蛋
所碰到的致病菌残留、细菌超标、蛋壳残留蛋液等现实问题，这也使得它的应用领域更广
泛。添加乳酸和硫酸铝(pH=7)：可以大大提高蛋清的热稳定性，从而可以对蛋清采用与
全蛋液一致的巴氏杀菌效果。大家都知道在制作饼干时经常会使用黄油和蛋黄液混合，这
也是利用了卵磷脂加速乳化的作用，使水份和油脂充分融合。同时蛋液中的营养成分也可
以很好的与饼干互补，使作出的饼干既美味又营养。

添加乳酸和硫酸铝(pH=7)：可以大大提高蛋清的热稳定性，从而可以对蛋清采用与全蛋
液一致的巴氏杀菌效果。蛋清中伴白蛋白在pH=7以下会发生变性蛋黄液即鸡蛋内部发黄
的部分。蛋黄富含脂溶性维生素，单不饱和脂肪等元素。蛋黄液解决了手工打蛋所碰到的



致病菌残留、细菌超标、蛋壳残留蛋液等现实问题，这也使得它的应用领域更广泛。真空
加热：在加热前对蛋清进行真空处理，冷冻蛋黄液厂家，一般真空度为5.1～6.0千帕，然
后加热蛋清至56.7℃保持3.5分钟。真空处理可以除去蛋清中的空气，增加蛋液内微生物对
热处理的敏感性，使之在低温下加热可以得到同样的杀菌效果。

西安冷冻蛋黄液-蛋总管|-巴氏杀菌蛋黄液由合肥蛋总管蛋业有限公司提供。合肥蛋总管蛋业有限公司位
于安徽省合肥市金蓉路8号。在市场经济的浪潮中拼博和发展，目前合肥蛋总管在禽蛋中享有良好的声誉
。合肥蛋总管取得全网商盟认证，标志着我们的服务和管理水平达到了一个新的高度。合肥蛋总管全体
员工愿与各界有识之士共同发展，共创美好未来。
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