
武汉葛圣源三烤竹盐贴牌企业 中科盐谷公司 

产品名称 武汉葛圣源三烤竹盐贴牌企业 中科盐谷公司

公司名称 中科盐谷科技有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 武汉市江岸区航天双城B座9楼

联系电话 18171270513 18171270513

产品详情

产品名称：葛圣源三烤代加工/oem定制贴牌/厂家/一件代发/批发经销/

公司名称：中科盐谷科技有限公司

主营产品：复合调味料、固体饮料

品牌：葛圣源

产品名称:葛圣源三烤竹盐复合调味料

配料:食用盐、竹叶提取物、姜粉

适用人群:普通人群

使用方法:本品为复合调味料，请于烹调时适量加入。

贮存条件:请在阴凉干燥处保存，开封后需密封保存，避免吸潮。

“黄松竹(在日本对竹盐的一种别称)是“作为科学研究者能搞出来的天才的发现。”--日本有名医学家中
山英木

�“竹盐净血，无以伦比。”竹盐是“预防、治l疗百病的灵药”，“神药从大的方面讲，可分为两部分
加以说明。其一是竹盐原封不动地利用了自然物，可谓天然神药；其二是将布满宇宙空间的药分子聚合
，然后加以合成制作的神药。合成的神药中，第yi位是竹盐。”--韩国民俗医学家金一勋
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盐做法指导：

1. 竹盐不同于碘盐

2. 制作鸡、鱼一类的菜肴应少加盐，因为它们富含具有鲜味的谷氨酸钠，本身就会有些咸味；

3. 烹调前加竹盐：即在原料加热前，加竹盐，目的是使原料有一个基本咸味，并有收缩，在使用炸、爆
、滑炒等烹调方法时，都可结合上浆、挂糊，并加入一些竹盐，因为这类烹调方法的主料，被包裹在一
层浆糊中，味不得入，所以必须在烹前加竹盐；另外有些菜，在烹调过程中无法加竹盐，如荷叶粉蒸肉
等，也必须在蒸前加竹盐，葛圣源三烤竹盐贴牌企业，烧鱼时为使鱼肉不碎，也要先用竹盐擦一下，但
这种加竹盐法，用盐要少，距离烹调时间要短；

4. 烹调中加竹盐：这是主要的加竹盐方法，在运用炒、烧、煮、焖、煨、滑等技法烹调时，都要在烹调
后加竹盐，减少竹盐对菜肴的渗透压，保持菜肴嫩松，养分不流失；

5. 烹调后加竹盐：即加热完成以后加竹盐，以炸为主烹制的菜肴，也是如此，炸好后撒上花椒等调料。
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在日常烹饪中，恰当用盐，对菜肴有着决定性的影响，不管是蒸菜、腌肉等要先下盐，这样口感更好，
炖肉要后加盐，太早会柴。炖汤时要后放盐，要先让肉的营养成分溶到汤里，炒菜时一定要后加盐，可
以保持蔬菜原汁原味。调肉馅要少量多次放盐，调味的同时能让水分渗透到肉的纤维里。做甜品时适当
加盐，则能够提升口感和层次，酸甜苦辣咸，五味调和，生活才能更好。中医调理知识中，讲究“以盐
养脉”，在日常饮食中，坚持三餐定量添加葛圣源三烤竹盐复合调味料，让身体持续保持在酸碱平衡的
健康状态

武汉葛圣源三烤竹盐贴牌企业-中科盐谷公司(图)由中科盐谷科技有限公司提供。中科盐谷科技有限公司
拥有很好的服务与产品，不断地受到新老用户及业内人士的肯定和信任。我们公司是商盟认证会员，点
击页面的商盟客服图标，可以直接与我们客服人员对话，愿我们今后的合作愉快！
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