
广州团餐配送平台-广州蒸味佳团餐/企业员工餐/食堂承包

产品名称 广州团餐配送平台-
广州蒸味佳团餐/企业员工餐/食堂承包

公司名称 蒸味佳(广州)餐饮管理有限公司

价格 .00/盒

规格参数 广州集体用餐:广州团餐电话
广州团膳配送:广州团餐配送
广州团餐:广州配送电话

公司地址 广州黄埔区兴达路一号一层

联系电话  18933970924

产品详情

美味调剂生活，品佳肴阅人生百味；无论古今中外，无论何时何地，美食都是我们平凡生活里小小的温
暖与幸福。蒸味佳（广州）餐饮管理有限公司是一家集生态基地管理，厨房设计装修与设备定制，膳食
承包与管理，集体用餐配送，生鲜食材配送为一体的大型专业化团膳服务企业。

公司致力于为客户提供全方位、专业化、个性化的后勤餐饮解决方案，让客户吃得安全，吃得健康，吃
得营养是蒸味佳矢志不渝的追求，自2015年成立以来 一直坚持，以“味”为核心 以“佳”作品质 作为餐
饮行业的初衷，蒸味佳主营标准团膳服务，专注中式快餐的制作及销售，现有员工200余人，旗下有从化
区广州筷满分餐饮管理有限公司4D中央厨房，南沙区广州御膳缘餐饮管理有限公司4D中央厨房，生产办
公总面积达10000余平方米，服务多家500强企业及不同高校。

蒸味佳采用中央厨房生产化作业，设有机械化粗细加工车间，公司将进一步完善供应链配套建设、由蓝
功厨具按*高标准进行规划设计，全线引入中央厨房加工设备，从厂房规划、图纸设计、现场施工、设备
安装，机械调试等全环节均采取高标准建设，力争将先进的管理体系融入到目常管理中，严格把控食材
采购、验收贮藏、加工制作、餐前检查四个关口，我们坚持从源头采购杜绝食品问题，我们选择广东增
城 、东莞、内蒙古、新疆等蔬菜瓜果基地，执行严格缜密的采购体系，确保每一种食材严格符合标准，
保障食材的优质和安全，为保证菜品的口味和营养。

我们聘请国际营养师组建大师级的厨师队伍保证菜品品质，同时配备专业的检测室，可对食材农残、瘦
肉精、微生物等进行快速检测，保证每一餐的安全卫生，在加工烹饪过程中，工作人员需统一工作服装
，上岗前需进行检查，以及非接触式喷淋消毒，生产加工车间严格执行4D管理制度，整理到位、责任到
位、培训到位、执行到位，确保加工车间的规范性 制度化，每餐餐食配送发放前均进行食品留样备查，



同时保证出餐前餐食温度高于75度配送到地温度高于65度，餐具回收后将被送上清洗消毒线进行清洁并
高温消毒，实现绿色用餐，同时对厨房及配送车辆进行清洗和消毒。

蒸味佳公司主营业务有学生营养配餐、企事业单位营养配餐、食材集采配送、集体食堂承包运营，配餐
服务对象有广州市多所知名中小学及大专院校，食堂承包了多家知名企事业单位，专业化的生产制作流
程、标准的配餐步骤、营养可口的美味菜品，让学生、 白领、工人等不同群体都能享受健康每一餐，正
是因为对每一个环节的用心、细心，蒸味佳优质的服务被餐饮管理协会评为“团餐****企业”及“中国
团餐知名企业，今日蒸味佳将始终遵循以人为本，合理配膳，贴心服务，完善品控，保质保量的服务标
准，为广大师生 企事业单位，提供优质、营养、健康、准时和美味的餐食。
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