
餐饮承包公司 德膳源膳食 大涌餐饮承包

产品名称 餐饮承包公司 德膳源膳食 大涌餐饮承包

公司名称 东莞市德膳源膳食管理服务有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 东莞中堂镇107国道中堂大桥旁耀鸿大厦303A

联系电话  18664511081

产品详情

东莞食堂承包餐具卫生制度

 

1、东莞食堂承包洗刷餐饮具必须有水池，不得与清洗蔬菜、肉类等其他水池混用。

2、餐饮具洗刷消毒要以一刮二洗三冲四消毒五保洁的程序操作。

3、餐饮具保结柜应每天清洗消毒，保持洁净。

4、餐饮具使用前必须洗净、消毒、符合国家有关卫生标准，未经消毒的餐饮具严禁使用。

5、洗涤、消毒餐饮具所使用的洗涤剂、必须符合食品洗涤剂、卫生标准和要求。

6、东莞食堂承包餐饮具消毒专人负责，按照有关消毒方法进行操作，并作好每次消毒登记记录。

7、消毒后的消毒餐饮具必须储存在餐具保洁柜内备用。

8、已消毒和未消毒的餐饮具应分开存放，并在餐饮具储存柜上有明显标记。

 

东莞市德膳源膳食管理服务有限公司是一家从事工厂、学校、医院、银行等企事业单位食堂承包管理、
食材配送、咨询的自产自销机构.主要业务：东莞饭堂承包，东莞食堂承包，东莞膳食公司，广州工厂食
堂承包，欢迎来电咨询

承包一个千人工厂的饭堂，应该能赚不少钱。高埗的尹先生就是这样想的，他承包的五金制品厂的食堂



，结果发现，现实与自己的想法差距太大。

     工厂食堂承包者介绍：“以前这个食堂里面，是现金消费，我们就想改变一个经营模式，按照消
费的模式，像卡一样，先消费，月底结账，这些食客，可以不用先掏钱，餐饮承包经营，生意会比外面
，（餐饮）生意有竞争性，但是需要厂里保证，帮结到账。”

由于厂区外面食肆林立，加上一部分员工在外租房自己开伙，结果到食堂就餐的员工只有100多人，远远
达不到盈利的人数。食堂的合伙人刘先生：“现在每天工人吃饭，中午有100人左右，晚上40人左右，像
这样经营的话，我扣去人工工资，扣去有米柴盐，每天亏200块钱左右，如果加上水电房租，每天亏600
元，除去还有4个星期天，每个月亏2万元。”

      尹先生称，之前工厂保证将员工每个月的餐饮补助充值到卡里，让员工都在食堂就餐，他们才
决定承包。现在这样亏损下去，他们顶不顺。

      工厂食堂承包者尹先生：“我们可以尝试博一下，希望厂里面给我们，免个两年三年租金，我
们把合同做完，挽回来，甚至是说有人愿意（接手），愿意把投资或者厨具给钱我，他来做
我们相应，亏一点点也可以。”

厂方负责人表示，食堂承包合同书上确实有写，厂方为员工每个月充值600元，但是实行的是自由消费。
同时以工厂员工签名的协议书为准，厂方帮助投资人收回费。现在，员工选择到食堂就餐的，工厂每个
月就充600元到饭卡里。不愿意到食堂就餐的，工厂每个月向员工发放500元现金补贴。

      我们常说，投资有风险，入市需谨慎。做任何一项投资之前，都得先考察好，以减少风险成本
！如果觉得对方违约，不妨拿起法律，维护自己的权益。

职工食堂承包的好处有哪些？为什么企业要把食堂外包，大涌餐饮承包，主要有以下四点：

 

1，食堂管理更。

餐饮化的食堂管理，好处主要是可以减轻企业管理上的负担，可以把更多的精力投入到经营中去。

2，节省成本

有的食堂自己经营会亏损，而且浪费人力，员工工资、保险、住宿、采购等等各方面都要自己解决，还
不一定赚钱，而承包出去就不赔.承包费可以用在别的方面，比如正式工工资、员工福利等

经过调查和分析，很多企业认为食堂承包企业在食堂经营中要获得利润，理所当然的会给企业带来更大
的经济压力，但事实上却刚好相反，不仅不会给企业带来压力，餐饮承包公司，而且给企业解决了很多
问题和压力

3，提高员工的餐饮服务质量

我司有的厨师、营养师队伍，对菜单标准化，餐饮承包协议，保障菜色丰富、营养平衡等方面要优于企
业自营食堂.食堂员工由我司派送，工资由我司发放.企业享受同等伙食标准而未增加经济负担的同时，还
节省了食堂厨工的工资成本.实实在在为您省钱.管理，供膳稳定，创造优雅卫生环境，为员工营造健康舒
适的就餐环境.省时省心省力.



4，就餐时间更加灵活

延长售饭时间.食堂售饭时间一般一日三餐，固定的时间.承包的可以全天候售饭，让就餐者随时用餐.

 

餐饮承包公司-德膳源膳食(在线咨询)-大涌餐饮承包由东莞市德膳源膳食管理服务有限公司提供。餐饮承
包公司-德膳源膳食(在线咨询)-大涌餐饮承包是东莞市德膳源膳食管理服务有限公司今年新升级推出的，
以上图片仅供参考，请您拨打本页面或图片上的联系电话，索取联系人：谭先生。
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