
小吃培训中心 厦门粤合汇餐饮 泉州小吃

产品名称 小吃培训中心 厦门粤合汇餐饮 泉州小吃

公司名称 厦门粤合汇餐饮管理有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 厦门市湖里区兴湖路34号

联系电话 13806053318 13806053318

产品详情

厦门粤合汇餐饮管理有限公司是一家专门做粤菜餐饮创业培训的企业。在小吃、卤味、烧腊、烧鹅、隆
江猪脚等菜色钻研了20余年的时间，在传统特色小吃、粤菜餐厅经营、卤味烧腊等领域都获得了不错的
成绩；进行系统化的技术培训、职业培训、品牌经营培训，旨在学完即能上岗，毕业就能创业，为学员
提供宿舍。欢迎大家前来咨询！ 

潮州菜的特点就是选料考究、制作精细、清而不腻，在用料、火候、调味和营养配比等方面都具有鲜明
的地方特色。潮州菜馆遍布世界各地，哪里有小吃培训班，“有华人的地方就有潮州菜馆”。 [35]  潮
菜虽然是世界名菜、贵菜，哪里有小吃培训中心，但实质上是老百姓的菜，属于粗菜精作。潮菜肥而不
腻、淡而有味、食而不胖，注重清淡、注重养生、注重原汁原味，是健康菜、环保菜，符合健康饮食的
大潮流，泉州小吃，适合现代人的饮食需求和消费需求。
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广府菜范围包括整个珠江三角洲、香港、，粤西和粤北部分地区， [27]  用料丰富，选料精细，技艺精
良，清而不淡，鲜而不俗，嫩而不生，油而不腻。擅长小炒，要求掌握火候和油温恰到好处。还兼容了
许多西菜做法，讲究菜的气势、档次。 [5]
广府菜是粤菜的代表，顺德更被联合国教科文组织授予世界“美食之都”称号。
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能创业，为学员提供宿舍。欢迎大家前来咨询！

广东烧鹅起源自烤鸭，中国南北朝时期的书籍《食珍录》中，已有烤鸭的记载。南宋末年，文天祥、陈
文龙等志士保护幼帝退居广东一带坚持抗元，南宋厨师也随之来到广东。作为宋朝的一道名菜，烤鸭自
然也被带到了这里。

小吃培训中心-厦门粤合汇餐饮(在线咨询)-泉州小吃由厦门粤合汇餐饮管理有限公司提供。厦门粤合汇餐
饮管理有限公司位于厦门市湖里区兴湖路34号。在市场经济的浪潮中拼博和发展，目前厦门粤合汇餐饮
在食品饮料项目合作中享有良好的声誉。厦门粤合汇餐饮取得全网商盟认证，标志着我们的服务和管理
水平达到了一个新的高度。厦门粤合汇餐饮全体员工愿与各界有识之士共同发展，共创美好未来。

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

