
青海特产普包【精品】60g藏毛牛肉干

产品名称 青海特产普包【精品】60g藏毛牛肉干

公司名称 青海可可西里肉食品有限公司

价格 .00/袋

规格参数 品牌:可可西里【精品】60g牛肉干
产品类别:牛肉干
口味:麻辣。咖喱。五香

公司地址 中国 青海 西宁市城中区
青海西宁市城中区南川工业园区同安路108

联系电话 86 0971 6512888 15997046077

产品详情

品牌：可可西里【精品】60g牛肉
干

产品类别：牛肉干 口味：麻辣。咖喱。五香

售卖方式：包装 商品条形码：6938113200984 等级：特级
净重：60（g） 原产地：青海省 保质期：365（天）
生产日期：2011.12 生产厂家：青海可可西里肉食品有

限公司
储藏方法：请存放在清凉干爽通风
地方，避免高温，潮湿及阳光照射
。

原料和配料：精选牦牛肉.白砂糖
，食盐，食用调和油等

卫生许可证：QS630004011184 产品标准号：SB/T10282-1997

特产：是 包装规格：1*50 种类：牛肉

“可可西里”蒙语意为“青色的山梁”(一说为“美丽的少女”，以发音不同而异)。藏语称该地区为“
阿钦公加”。是目前世界上原始生态环境保存最完美的地区之一，也是目前我国建成的面积最大，海拔
最高，野生动物资源最为丰富的自然保护区之一。可可西里气候严酷，自然条件恶劣，人类无法长期居
住，被誉为“世界四大超净区”之一，“世界第三极”，“生命的禁区”。

“青藏高原素有“世界屋脊”之称，是世界上海拔最高,面积最大的高原,是联合国教科文组织认可的世界
无公害超净区之一。独具一格的高山大川使青海成为长江、黄河、澜沧江的发源之地，这是一片有着“
中华水塔”之美誉而且还是中国四大天然牧区，这里空气清新、湖光山色、牧草旺盛、无任何工农业污
染，是动植物栖息的天堂，并且与北极、南极并列成为“地球第三极”，就在于它的“天然纯净”。

在海拔3500米以上的青藏高原，处处是自然草场，藏牦牛终年放牧于无公害的天然牧场,象草丛中的雪莲
花、冬虫夏草、贝母、红景天、蕨麻、天麻等罕见的名贵中药材有上千种，可以说藏牦牛吃的是含有多
种高原中草药在内的天然牧草，喝的是雪域高原的矿泉水，纯净、天然、无污染的环境造就了其卓越的
生态品质。是世界上海拔最高,面积最大的高原,是联合国教科文组织认可的世界无公害超净区之一，并且



与北极、南极并列成为“地球第三极”，就在于它的天然纯净。

藏牦牛、北极熊、企鹅被誉为世界上没有被污染的三大物种，而惟独只有藏牦牛可供人类食用。《吕氏
春秋》载“肉之美者,牦象之肉”。港澳市场则把藏牦牛肉誉为“肉牛之冠”,深受国内国际友人欢迎。“
可可西里”牌藏牦牛肉干系列产品，面市以来深受消费者青睐与认可，其产品具有“天然、绿色、无污
染、稀有、新奇”，同时肉制品营养丰富,属于“高蛋白、低脂肪、低胆固醇”，富含多种维生素和微量
元素等特点,对增强人体素质大有裨益,是高原无污染、纯天然的保健肉食品,是不可多得的绿色营养佳品
，其产品符合现代人们的消费需求和健康消费观念。

据青海相关科研机构研究结果表明：牦牛肉属于高蛋白、低脂肪肉类。其中蛋白质含量为22% ,
高于黄牛和水牛，脂肪含量为3.6%～ 5.0% ,
低于其它牛肉、胆固醇含量低。牦牛肉可口性极佳,它色鲜、味美、香郁、细嫩多汁, 富含人体所需的维
生素b1、维生素b2和钙、磷、镁、铁、锰等多种常量与微量元素的化合物和各种必需氨基酸，具有非常
高的营养价值。除具有高蛋白质、低脂肪、低胆固醇等特点外,其所含氨基酸种类齐全,其氨基酸总量( p <
0.05) 和非必需氨基酸( p < 0.01)
均高于黄牛肉的含量,尤其组氨酸、谷氨酸、精氨酸、丙氨酸、天门冬氨酸、甘氨酸( p < 0.05) 含量较高,
肉中肌红蛋白含量极显著高于黄牛肉(p < 0.01),牦牛肉食用品质较好, 肉质安全,
无污染，具有肌红蛋白含量高、亲水率高、多汁性好, 香味浓郁, 肉质细嫩,
口感适宜等特性。由于牦牛生长的生态环境是未遭受污染的高寒牧区, 饲食天然牧草,
其肉质实属绿色食品范畴。

（1）蛋白质具有非常重要的生活理性，如人体新陈代谢过程，一些机制的增补、调节和人体生长发育都
起着关键性的作用。因此，人体想要蛋白（pro）保持平衡状态，则食物中pro含量必须能满足人体所需
，否则一旦长期缺乏pro，会造成生长发育缓慢甚至人体免疫力、记忆力下降等症状。联合国粮农组织（
fao）和中国营养学会经实验证明，一个成年人每日蛋白质的摄入量不能低于40g（40g为人体最低生理需
要量），中国营养学会推荐量为80g。

牦牛肉蛋白质含量为22.5%，较普通黄牛肉高出近3.6个百分点，是目前人们食用畜肉类当中pro含量最高
的一种肉，且由于球蛋白含量高，易被人们吸收，其营养价值极高。

（2）低脂肪。牦牛肉很容易也很适合作为健康食谱，因为它脂肪和饱和脂肪含量均较低，符合目前人们
的饮食消费。

脂肪是一种产能、产热营养素，被人体吸收后大部分被血液带入肝脏，小部分贮存于皮下，维持正常体
温。进入人体的那部分脂肪主要转变成了磷脂，作为组织细胞膜的主要成分。随着人们生活水平的提高
，人们的食肉量不断增加，在获得较多蛋白质的同时，人们脂肪的摄入量远远超过了50g(50g已经满足人
体生理需要)。因此，高蛋白、低脂肪肉将会是人们追求的目标。

（3）多氨基酸。氨基酸是构成蛋白质的基砖，人们常说的蛋白质营养价值，其实质就是构成蛋白质的氨
基酸数目、含量及其结构比例。如果一种食物蛋白质的氨基酸构成比例跟人体蛋白质的氨基酸构成比例
相似，则称这种食物营养价值高，否则无论它氨基酸含量有多高，也不能称为有营养的食品，因为它们
的结构比例不恰当，直接影响到人体对它的吸收和消化。牦牛肉较普通黄牛肉的aa结构更恰当些，更有
利于人体的吸收消化。

（4）矿物质丰富。构成人体营养因素除了上述宏量营养元素外，还包括ca、fe\zn等多种微量营养元素，
因为这些元素人体不能自身合成，必须通过食物来补充。它们虽然含量都不高，但功能非常大，它们是
构成机制\维持生命活动\机体新陈代谢和神经系统不可缺少的因子，一旦哪种元素供应不足，都会引起
生命正常活动的不良表现，甚至缺乏症，牦牛肉与普通黄牛肉中ca、fe\zn元素的含量，又同fao模式对比
，结果显示牦牛肉中这些人体必需的矿物质元素含量较丰富。

“可可西里”正是看准青海藏牦牛资源的优越性，藏牦牛营养价值优于其他黄牛肉的特性，以半野味且



优质的藏牦牛肉为原料，采用民族传统工艺和现代科研成果，进行生产精深加工，精制而成的青海“可
可西里”牌系列藏牦牛肉产品。我们从青海省青藏高原，带来了公司自主研发生产的藏牦牛肉干系列、
藏牦牛肉派系列、藏牦牛肉香辣酱系列，青稞奶茶系列，并带来了青海特有的冬虫夏草、藏红花、雪莲
花等名优特产100余种青海特色、名优产品。

可可西里系列产品以“绿色健康、味美口感好”，已深受广大消费者的熟知与喜爱。其中藏牦牛肉干、
藏牦牛肉派是“纯天然、纯绿色、无污染”的绿色食品，其肉质对人体心脏、血管疾病很有益处，是健
康安全的特色产品。藏牦牛肉派是我公司推出的一种衍生产品，它因香酥的口感和独特的风味，上市后
获得到了广大消费者的青睐与认可。而藏牦牛肉香辣酱则因够香够辣，成为独特的调料，上市后就因其
厚淳的口味而被抢购，藏式卤汁牦牛肉被青海民航指定为“飞机配餐产品”。产品一经上市后，深受消
费者欢迎，产品供不应求，2005年9月在首届青海高原特色农畜产品展览会上获得“名牌农畜加工产品”
奖，同年10月荣获北京第三届中国国际农产品交易会“畅销产品奖”，2007年荣获青海省“著名商标”
。因此我们产品具有牌子新、品种多，有特色，口味好、物美价廉等特点。
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