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产品名称 巴氏牛奶杀菌机，牛奶杀菌机，鲜奶杀菌机

公司名称 诸城兴和机械有限公司

价格 1.00/台

规格参数

公司地址 诸城市东顺大厦b座802

联系电话  18253699878

产品详情

巴氏牛奶杀菌机，牛奶杀菌机，鲜奶杀菌机

当今使用的巴氏牛奶杀菌机种类繁多。“低温长时间”(LTLT)处理是一个间歇过程，如今只被小型乳品
厂用来生产一些奶酪制品。“高温短时间”(HTST)处理是一个“流动”过程，通常在板式热交换器中进
行，如今被广泛应用于饮用牛奶的生产。通过该方式获得的产品不是无菌的，即仍含有微生物，且在储
存和处理的过程中需要冷藏。“巴氏牛奶杀菌机主要应用于生产酸奶乳制品。目前国际上通用的巴氏高
温消毒法主要有两种： 

巴氏牛奶杀菌机，牛奶杀菌机，鲜奶杀菌机 一种是将牛奶加热到62~65℃，保持30分钟。采用这一方法，
可杀死牛奶中各种生长型致病菌，灭菌效率可达97.3%~99.9%，经消毒后只留下部分嗜热菌及耐热性菌以
及芽孢等，这些细菌是乳酸菌，乳酸菌不但对人无害反而有益健康。牛奶杀菌机 

巴氏牛奶杀菌机，牛奶杀菌机，鲜奶杀菌机第二种方法将牛奶加热到75~90℃，其杀菌时间短，工作效率
高。杀菌的基本原则是，能将病原菌杀死即可，温度太高反而会有较多的营养损失。 主 需要指出的是，
喝新鲜牛奶（指刚刚挤出的牛奶）反而是不安全的，因为它可能包含对我们身体有害的细菌。另一点是
，巴氏消毒法也不是万能的，经过巴氏消毒法处理的牛奶仍然要储存在较低的温度下（一般＜4℃），否
则还是有变质的可能性鲜奶杀菌机。因此我们公司生产的低温冷藏柜保鲜台都是很好的选择。市场很少
有灭菌纯牛奶卖，有的小城镇根本买不到。
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兴和服务承诺： 公司拥有专业的技术人员、工程师、销售售后服务人员以及充足的配件储备完全解决客
户的后顾之忧。兴和机械秉承"以人为本、诚信立业、科技发展、创知名品牌"的理念，一如既往为客户
提供更可靠、更全面、高质量的包装机械和完善的社会售后服务。鲜奶杀菌机我们以质量吸引客户，周
到的服务感动客户，优惠的价格奉献客户。巴氏牛奶杀菌机 咨询热线:18253699878 桑丽军qq:1515026532
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