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武汉机场起泡酒代理报关公司及报关手续,红酒进口清关方案及文件   

酒类进口知识及资讯摘录：  接触氧气，帮助醒酒，不摇杯的葡萄酒喝起来可能会略显疲态，香气可能
会非常封闭，摇杯后可以让葡萄酒恢复活力。这是因为在摇杯的过程中，酒液和空气的接触面会加大，
受到微氧化。这个过程就好像让葡萄酒苏醒过来，同时可以使葡萄酒口感变得更加圆润柔顺，同时提升
葡萄酒的整体风味。有些酒没有必要用醒酒器醒酒，杯醒 + 微微摇杯就可以让葡萄酒恢复活力。
----以上段落可忽略跳过，请看下面报关及清关正文：  

 ------ 酒类进口报关请看如下正文-----  

一、华海酒类进口清关优势∶  

01.成熟的清关流程与团队   

扎根于各个口岸的一线酒类食品清关专ye团队。凭借丰富的已有现场经验以及公同强大的关系，帮助您
轻松面对，严格把关， 快速清关。   

    

02.强大的进口准入及合规咨询服务   

标准体系千差万别，涉及酒类食品的标准上千个，往往因为事前的准入合规没有做好，而导致产品进口
受阻，少则浪费时间，增加成本，甚至不能进口而导致退运或销毁，造成更大的损失。   

12年来，经我们咨询并成功进口的新产品已经超过1800个，涵盖有食品、酒水、水果、生鲜冷冻食品及
新资源食品等，为客户嬴得了大量的宝贵时间，规避了风险。   



03.齐备的食品经营资-质以及报关网点全覆盖   

华海进口供应链拥有齐备的酒类食品进出口经营资-质，可为客户各类酒类食品的进出口业务. 全国各
大口岸都覆盖了我们的报关操作服务部：深圳,广州,佛山,香港,上海,天津,青岛,福州,厦门,宁波,,重庆,成都,
昆明,海口等口岸。  

 

二、酒类进口前期准备 

1.确认进口企业资-质：国内企业是否具备酒类经营资-质及进出口权；  

2.确认企业备-案：国内进口企业是否办理进口食品进口商备-
案、境外酒庄（生产企业）是否做过在华注册并取得注册号；  

3.酒类中文标签预审及备-案：提前做好中文标签，预审备-案后在国外贴好中文标再发货；  

注：如进口企业无如上第1/2项资-质，可使用我司资-质代理进口。 

-   

酒类进口知识及资讯摘录可忽略不看： （1）酒杯清洗干净后，可以将杯子倒扣于吸水纸上，或者使用
不会掉毛的亚麻布或棉布进行擦拭。不要使用带有气味的纸或布来擦拭酒杯，以免残留香气进而酒香。
（2）擦拭时不要只握住杯柄部分，轻轻握住杯肚和杯柄连接处，这样可以防止杯子折断。（3）在擦拭
的过程中，尽量顺着同一个方向，一边旋转一边擦拭，避免用力过大。（4）*后，将酒杯置于通风处倒
挂晾干。千万不要立刻收进橱柜，这样容易积存闷臭气味。    

三、酒类国外供应商须出具的单证资料如下∶ 

1、生产国原产地证（Certificate of origin）--官方出具  

2、生产国卫生证书（Health certificate）-官方出具  

3、成份分析证明（analysis report）-厂商提供   

4、灌装日期证明（certificate of botting dates）-厂商提供   

5、装箱单（packing list）-厂商提供   

6、发-票（commercilinvoice）--厂商提供 .  

7、合同（purchase contract）--买卖双方签署   

8、提单（Bill of Lading）--船公司出具  

9、原标签及其中文翻译对照件、中文标签-厂商提供  



10、望化剂检测报告（烈酒高度酒需提供）-厂商提供  

华海进口清关公司作为十多年的一线报关企业
，熟悉酒类进口报关的海关法规、政策、业务程序，又具有丰富的进口通关经验，为客户提供进口报关
代理、进口单证办理、进口货运代理、外贸通关一体化等优质清关进口服务。酒类进口清关及报关代理
服务欢迎来电咨询！  

华海进口报关公司顾问--吴经理  酒类进口清关代理服务  

--深圳,广州,佛山,香港,上海,天津,青岛,福州,厦门,宁波,,重庆,成都,武汉,昆明,海口--  

----------------------------正文结束-----------------------------

-   

酒类进口知识及资讯摘录可忽略不看： 白玉霓为主要酿酒葡萄，此酒主要由白玉霓（Ugni Blanc）酿成。
白玉霓具有葡萄和花朵的芳香，它抗病、高酸、低糖的特点几乎符合酿造白兰地的所有要求。天然的高
酸可以抗氧化，稳定酒质。低糖则导致低酒精度，意味着在酿造过程中需要蒸馏的程度更深，醉后蒸馏
出来的酒液在风味上也会更浓郁。    

  

厦门香槟酒进口代理公司清关推荐,葡萄酒清关流程及条件
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