
吉林渔场直供大白鱼苗 产地大白鱼苗规格齐全
3-5公分翘嘴鱼苗养殖公司

产品名称 吉林渔场直供大白鱼苗 产地大白鱼苗规格齐全
3-5公分翘嘴鱼苗养殖公司

公司名称 九台区九台自然河水产商行

价格 3.00/件

规格参数 品牌:吉林渔场直供大白鱼苗
型号:大白鱼苗
产地:黑龙江

公司地址 长春市九台区南山街雁翔欧园一期6号楼101号门
市G区-1016号卡位（经营场所）

联系电话  18907620404

产品详情

冷水鱼苗批发、河北省淡水鱼苗批发、内蒙古自治区淡水鱼苗批发、山西省淡水鱼苗批发、陕西省淡水
鱼苗批发、辽宁省淡水鱼苗批发、吉林省淡水鱼苗批发，渔场直供，淡水鱼苗，鱼苗夏花，观赏鱼苗，
放生鱼苗，特种鱼苗，常年供应、出售、批发、求购、价格咨询、全程提供技术支持，长期以市场较格
、实际优惠广大客户。

品种大全:（新疆特产冷水鱼苗：梭鲈苗 （九道黑）， 乔 尔 泰 （狗 鱼）苗 ，丁 桂 鱼苗 （黑
鱼），精品河鲈鱼苗 （五道黑）,贝加尔雅罗鱼。黑龙江特产冷水鱼苗：哲罗鱼苗（哲罗鲑），细鳞鱼苗
（细鳞鲑），七彩鲑鱼苗（美洲红点鲑），江苗（山鲇鱼苗），北极茴鱼苗，褐鳟苗（亚东鲑），山女
苗，虹苗，鲟鳇鱼苗，老头鱼苗，柳根鱼苗。）

    兴凯湖大白鱼产于被誉为北大荒之海的中俄界湖—兴凯湖。兴凯湖大白鱼学名兴凯湖翘嘴鲌(Culter
alburnus Basilewsky)，属鲤科，鲌属，其同种在全国广有分布。在南方被称为白鱼、白丝鱼、翘壳、翘嘴
鲢子。兴凯湖这里生长的大白鱼,以其盛产的秀丽白虾为主要饵料,形成了独特的肉质风味:洁白、细嫩、



特别是清蒸有浓郁的蟹香味而闻名。历史上一直为皇室贡品,新中国成立后为上保留的一道佳肴。

   在当地围绕着大白鱼已形成丰富多彩的人文风俗：白鱼泡、白鱼滩、白鱼湾,以上这些地名的衍生，
都令人不尽遐思；所以同黄河鲤鱼、松江鲈鱼、松花江的鳜鱼并称为我国四大淡水名鱼，而兴凯湖大白
鱼位列其首。

   近代,兴凯湖大白鱼与黑龙江的大马哈、绥芬河的滩头鱼享有北大荒“边塞三珍”之美誉。

品牌历史

2020年获得农产品地理标志登记证书

2019年获得绿色发展突出贡献奖

生物学特性

    兴凯湖大白鱼体长侧扁,头背缘几乎平直,眼径较大,口上位垂裂,下颌肥厚向上伸,突出于上颌前缘;无
须,侧线略居中轴线较直,背鳍小于头长;胸鳍不及腹鳍基部,尾鳍分叉较深,腹棱不完全,自腹鳍基部至肛门。
背部和两侧上方为浅棕色或青灰色,两侧下方和腹部为银白色,各鳍为灰色或灰黑色。

生长环境

    兴凯湖大白鱼生活于自然条件下流水及大型水体中,喜集群在敞水区中上层活动。生存温域0-38℃,
摄食温度5-30℃,适生长温度22-28℃,溶氧在5mg/L以上生长较快,2mg/L以上可安全越冬,PH值:6.5-8.5,以7.5
佳。

    在幼鱼期3厘米之前,以浮游植物以及适口的浮游动物为主。3-20厘米开始吞食大型浮游动物,水生昆
虫及其他幼鱼苗。20厘米后则以长条型小型成鱼和虾为主,也吞食水陆生高等植物种子。在人工条件下,自
开口即可吞食人工饵料,颗粒料和冰鲜杂鱼。

    从2007年开始至今,在当地和机构指导监督下,连续向兴凯湖放流各类鱼苗7000余万尾,其中兴凯湖大
白鱼苗600万尾。

品牌文化

兴凯湖大白鱼——已不仅仅是一尾鱼,已被人们打造和正在被打造成具有丰富内涵的黑龙江的一张名片。

    据史料聚记载,满清时期人们对兴凯湖大白鱼的喜爱尤甚,尤其烹制方法多种多样。民间相传,当年发
明“清蒸兴凯湖大白鱼”的人是宁古塔将军府的家厨;萨布素将军对”蒸兴凯湖大白鱼”赞不绝口;还有清



宫慈禧菜谱中的“清蒸兴凯湖大白鱼”以及“赛蟹肉”的故事⋯⋯建国后,经周总理审定,“清蒸兴凯湖大
白鱼”保留在菜单中。

    大白鱼具有的补肾、益脑、开窍、利尿的养生价值早已收录于《本朝纲目》之中。

   相关地方志等历史文献及记载内容:据传说50年代,在兴凯湖一网拉出十多万斤兴凯湖大白鱼,当时那
个年代运不出去,满满的摆在了一大片沙滩上,好长时间人们看着这白花花的一片大白鱼,从此人们把那个
地方叫作“白鱼滩”。美名流传至今。

   也有相关诗词歌赋、传记、传说、轶事、典故、歌谣名称及内容。诗圣杜甫的“白鱼如切玉”和宋
代诗人方岳“白玉如玉紫蟹肥”的诗句更让人以品美味之余有着精神上的享受。

《网络诗》无名氏

   翘嘴红鲌欲吻天 北琴海孕鲜清白宁作网中死 魂魄帷留波浪间

品质风味

   兴凯湖大白鱼较其他淡水鱼类，脂肪含量低，胶原蛋白含量高，特别是其独特的氨基酸组成而形成
的兴凯湖大白鱼特别的鲜味。清蒸是流传悠久为经典烹制菜肴，其肉质白嫩、味道鲜美,具有独特的兴凯
湖大白鱼蟹香味；清炖、香煎、红烧、薰烤等在当地也广为流行。

营养成分

   胶原蛋白明显的高于其它水域的同种。营养丰富和其独特的鲜肉味是其它水系的品种无法比拟的。
可食部分蛋白质含量≥18%，粗脂肪≥3%，不饱和脂肪酸≥70%，镁≥220毫克/千克，锌≥9毫克/千克，
钙≥1000毫克/千克，铁≥10毫克/千克，磷≥1600毫克/千克。 

   药用成分及含量：大白鱼入药在我国古代包括《本草纲目》在内的数十部药典中均有记载。如孟诜
的《食疗本草》中关于"理气舒经"、“健脾消食”说、《开宝本草》的“开胃除湿"说、《日华子本草》
“补肝明目”说等等，足以见得大白鱼的药用和保健价值。 
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