
砂锅粉培训教学

产品名称 砂锅粉培训教学

公司名称 长沙曾食坊食品研发有限公司

价格 .00/件

规格参数

公司地址 湖南省长沙市天心区刘家冲南路599号碧水春城1
7栋302房（注册地址）

联系电话 15974140853 15974140853

产品详情

砂锅粉培训教学

        长沙曾食坊培训的砂锅粉有多种口味供选择。曾食坊砂锅粉采用上等猪骨、鸡架等食材熬汤
；再用十几种天然中药材熬制砂锅粉底料，香味四溢，回味无穷，越是天冷吃得越是舒服，具有驱寒暖
胃之功效。特别是感冒的人吃了，吃完大汗淋漓，周身痛快无比。

     

实操内容 1：底料制作

第  一步，主要系统学习如何使用调和油、牛油、葱姜蒜、豆瓣酱、天然中药材、豆
鼓等食材熬制砂锅粉专用底料。这里重点学习掌握熬制手法、技巧、时间、火候控制
、存放等知识。

2：葱油制作

第二步，主要系统学习如何使用大蒜、香葱头、调和油等食材熬制葱油。这里重点学
习掌握熬制手法、技巧、时间、火候控制、存放等知识。

3：汤底制作

第三步，主要系统学习如何使用清水、鸡肉、猪蹄、猪龙骨等食材熬制砂锅粉汤底。
这里重点学习掌握熬制手法、时间、火候控制、调味等知识。

4：原料处理



第四步，主要系统学习鸡肉、猪排、牛肉、海鲜等食材的处理。这里重点学习掌握每
种食材的清洗、切制、烹煮等知识。

5：干辣椒酱制作

第五步，主要系统学习如何使用葱姜蒜、调和油、辣椒粉等食材制作干辣椒酱。这里
重点学习炸制手法、时间、火候控制等知识。

6：酸辣椒酱制作

第六步，主要系统学习如何使用红泡椒、调和油、耗油、鸡精等食材制作酸辣椒酱。

7：烹调煮粉装碗

第七步，主要系统学习整个烹调煮粉过程。这里重点学习掌握煮粉时间、火候控制、
放配菜、放配料、调试口味等知识。

培训方式 1、专业老师一对一的实战示范，讲解技术；

2、老师实践操作中引导学员回忆理论学习阶段所学知识，巩固所学。

3、学员从原材料到成品进行整套实际操作练习，老师在旁边耐心指导；

4、学员制作出成品后，老师对成品进行品评；

5、老师引导学员反复操作，熟练操作流程，直到独立完成做出跟师傅一样的产品。
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