
金华酥饼机,全自动酥饼机价格,酥饼生产线（）

产品名称 金华酥饼机,全自动酥饼机价格,酥饼生产线（）

公司名称 广州旭众食品机械有限公司

价格 1.00/台

规格参数

公司地址 广州市白云区太和镇南岭龙岗路九号

联系电话 86-02028277167 15920506891

产品详情

全自动酥饼机 酥饼成型机 酥饼机价格 酥饼机厂家 酥饼生产线 酥饼设备 做酥饼机器 金华酥饼机
苏式月饼机 绿豆饼机 老婆饼机

 

全自动酥饼机哪里好——尽在广州旭众酥饼机厂家，机器全国联保，一年保修，终身维护，师傅免费上
门安装调试，培训。我们将竭诚为您服务，为您提供最优质的产品，助您走上发财致富道路，让机器成
为您的印钞机！

 

 

  广州旭众食品机械有限公司，成立于2004年。在多年风雨洗礼中，不断实现自我超越。从面制品加工
系列设备制造到油炸加工、肉制品加工、蔬菜加工等系列设备制造的拓展；从机械产品的制造到机械产
品的研发、生产、销售为一体的科技型转变。目前,旭众机械拥有全国各大省会城市12家分公司及从台湾
、日本引进的研发团队、强大的售后团队。一次次的华丽转变，让旭众机械踏上了创新发展之路，奔进
在食品机械行业领航者的行列。旭众研发的食品机械在国内食品机械领域占据了大量市场份额，成为国
内食品机械行业品种最全、规模最大的企业之一。

 

买酥饼机首选旭众，您发财致富好帮手。旭众酥饼机的型号比较多，其以市场为导向，紧随客户的需求
，及时推陈出新，不断的提高产品质量，改善技术，并精心设计，注意产品零配件及细节部位的合理话
及人性化设计，研发最先进的最适合客户的产品，在这里您可以买到您想要的食品机械，旭众老品牌，
值得您信赖。

 



酥饼（酥饼机）（Crispy Cakes ），系有特制的脂烙酥而得名。脂烙酥用上好的猪油，拌以适量蒸好的面
粉，化油时加适量花椒、桂皮，油化后剔出已炸酥的花椒、桂皮，再和面成焰。火烧皮用香油和面，包
制好入炉，用文火烘烤而成。其特点是皮酥，瓤有异香而不腻

 

我司酥饼机提供售前免费现场试机，售后提供专业技术人员上门安装调试，技术指导，欢迎广大客户来
我司实地考查！

 

旭众酥饼机简介:

 

广州旭众酥饼机,由多道擀面加馅主机、捏花成型机两台配套单机组成,与一般的酥饼机相比,该机器主机
整合了擀面机与加馅机,合整个主机更方便流畅。整个机组同食品接触部分均采用优质不锈钢，确保生产
运行平稳、可靠、卫生。

 

一、 酥饼面皮配方

A:：水油皮：（中筋粉500g、白糖50g、油100~125 g、水180~220
g）动物油脂酥性比较好，比较脆。    松弛半个小时    B：油心酥心：（中筋粉500
g、猪油250~300 g）  酥饼范围：最大100克，最大直径10CM以内 

二、酥饼机制作流程

 A:将白糖、油一起搅拌至糖溶化，加入面粉，搅拌到光滑面团即可放至10-15分钟。

 B：中筋粉、油一起搅拌均匀，有粘手即可。

 

三：酥饼机制作过程

   将面皮擀薄成四方形加入油心，擀薄后或二折、三折、四折，擀薄长条形或用刀切成长条形，再用
酥饼机成型。 

 

四：酥饼机调试流程

1、 插上电源线，开启总开关试运转机器是否运转

2、 用一块死面团试调机器流程数字设置

 

五：机器调试程序如下



1、 调整一段、二段压面滚轮厚、薄、宽度，滚轮的速度及探头灵敏度

2、 调整下输送带速度，配合二段压面，如速度过快，使面皮会拉段，如慢会使面皮堆集，无法操作

3、 调整卷面轮的速度，配合好下输送带的速度，卷面轮速度过快把面皮打烂，卷面轮速度过慢使面柱
卷不实或无法制作

4、 调整成型机的速度及输送带的速度，如快饼胚小，如慢饼胚大，用称称好饼胚的重量

5、 调整好成型机的速度，达到饼的重量，现开启出馅机，按客户要求调整好馅嘴的大小，将馅柱配合
好面皮卷成酥饼面柱，再成型打饼

6、 需调整酥饼的大小与皮馅比例，因从压面轮开始调节它的快与慢，下输送带的快与慢，出馅机的速
度，再调结成型机的快与慢，能决定酥饼的大小

 

 

六、旭众酥饼机参数

  

产品名称

  

型号

  

电压

  

功率（K
W）

  

产量（个/H）

  

尺寸(mm)

  

重量(kg)

  

备注

  

SZ-09C-2

酥饼机

  

SZ-09C-2

  

220/380

  

4

  

2000-7200

  

5800X600X1450

  

480

  

三段压面

带刀切
  

SZ-09C-1

酥饼机

  

SZ-09C-1

  

220/380

  

3.8

  

2000-7200

  

5800X600X1450

  

480

  

三段压面

不带刀切
  

SZ-09B-2

酥饼机

  

SZ-09B-2

  

220/380

  

3.5

  

2000-7200

  

4800X600X1450

  

400

  

两段压面,

带刀切
  

SZ-09B-1

酥饼机

  

SZ-09B-1

  

220/380

  

3.5

  

2000-7200

  

4800X600X1450

  

400

  

两段压面,

不带刀切
  

SZ-09A-2

酥饼机

  

SZ-09A-2

  

220/380

  

3.3

  

2000-7200

  

3800*600*1450

  

360

  

单段压面,

带刀切
                



SZ-09A-1

酥饼机

SZ-09A-1 220/380 3.3 2000-7200 3800*600*1450 360 单段压面,

不带刀切

七：旭众酥饼机性能特点

 

1、面皮经过三道压面轮和捍面装置的辗压延展，使面皮更有光泽、品质更加稳定；

 

2、每道压面轮皆有厚薄调整装置来设定面皮之厚度以增加或减少产品的重量；

 

3、面皮在通过压面轮与擀薄装置间均有电眼控制速度，使面皮不会因主机输送速度过快而断裂或过慢而
阻塞；

 

4、经过最后一道主机压面轮，面皮会落在主机输送带上，通过加馅部件加馅，再经由卷轮及辅助卷轮将
面皮卷成条状；

 

5、开启分离式捏花成型机，并设定其切断长度以决定产品的长度尺寸及重量大小；

 

6、具同步调速功能，操作更加方便。独立切刀座可更换为不同产品的切刀座，刀座经久耐用，清洗方便
。

 

7、包馅卷制后的酥皮面柱经捏花成型机收口、分团、成型,使酥皮厚薄均匀、筋度稳定。仿纯手工制作
，确保制品焙烤工艺不受影响，外观平整、光滑、自然、美观、酥皮层次分明。

 

七：旭众酥饼机适用范围

适用于大、中、小型糕饼生产厂家,生产不同地区特色的酥饼、绿豆饼（糕）、老婆饼、老公饼、厦门馅
饼、金华酥饼、苏式月饼、油炸酥饼（糖馅饼）、四川汤氏麻饼）以及地方不同口味的休闲小面包、汉
堡等。

 



温馨提示：因酥饼机的款式很多，客户可针对自身的要求，工艺选择合适的机型

我司除了酥饼机外，还有月饼包馅机,全自动汤圆机.全自动包子机,全自动饺子机,馅中馅月饼机,包子馒头
组合机,全自动馒头机，油饺机等包馅产品。买酥饼机首选旭众，我们将竭诚为您服务，为您提供最优质
的产品，欢迎来电咨询，订购！

 

详情更多请随时拨打我司热线电话：

 

☆☆☆☆☆020-28277222，13660154993,QQ:1075959243杨女士

☆☆☆☆☆020-28277261，15975574472，QQ：877524718周女士

☆☆☆☆☆020-28277262，13794338104，QQ：1594292203苏女士

 

 

~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~

欢迎登入我公司主页网站：http://www.998food.com

公司地址：广州市白云区龙归镇南岭龙岗路9号
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