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产品名称 原瓶葡萄酒进口报关公司及报关操作

公司名称 广东华海进出口有限公司

价格 .00/个

规格参数 优势清关服务:酒类进口清关
优势报关服务:酒类进口报关
优势进口服务:酒类代理进口

公司地址 广东省东莞市南城街道胜和路3号4栋1004室

联系电话 13711979335 15899602718

产品详情

原瓶葡萄酒进口报关公司及报关操作 

酒类进口知识及资讯摘录：  鉴味：和闻香不同，干邑在口中可以更好的释放香气。因此你需要小撮一
口，让口腔充分感受酒液，体会其酒精灼热、收敛性、柔滑度和粘稠度等。一般而言，一款好的干邑应
当不会给人以刺激粗糙之感，而应当平衡且细腻。
----以上段落可忽略跳过，请看下面报关及清关正文：  

------酒类进口报关请看如下正文-----  

华海报关公司代理清关进口的酒类可分为三大类
：发酵酒、蒸馏酒和配制酒，具体包含红酒/葡萄酒,啤酒,香槟酒,贵腐酒,葡萄汽酒/起泡酒,冰酒,果酒,洋酒
/烈酒,白兰地酒,威士忌酒,伏特加酒,朗姆酒,金酒/杜松子酒,利口酒,柯迪尔酒,龙舌兰酒,鸡尾酒,清酒。  

华海专注代理酒类进口到，提供门到门/港到港一站式进口报关清关服务:进口贸易及资-质代理、代理酒
类进口报关报检、国外工厂提货、酒类食品进口海空运/运输代理、进口食品收发货人备-案/境外生产企
业在华注册代理/境外出口商备-
案代理、酒类中文标签预审及案代理、保税区仓储代理、清关放行后的国内派送等全套进口代理服务! 

 

对于酒类进口有一套严格的进口要求和检验程序，那么我们在进口清关报关时必须要严格按照程序去执
行，并提前准备好进口报关所需要的国内、国外资料及证书，以及提前对进口酒类的中文标签进行预审
。以下为酒类进口资-质、手续及流程介绍，如需了解酒类进口前具体需要准备和注意什么，欢迎致电华
海清关公司吴经理详细咨询！  



一、红酒进口企业需要具备如下进口资-质： 

1.营业执照里需有酒类等预包装食品的经营范围；  

2.食品经营许可证（进口报关环节无需提供，销售环节需要，进口企业可自行办理）；  

3.进出口权（对外贸易经营者备-案表、海关进出口货物收发货人备-案证明、口岸无纸化签约）；  

4.进口食品进口商备-案  

注：如进口企业如不具备以上资-质可以用我司资-质代理进口，双抬头报关。 

 

 

酒类进口知识及资讯摘录可忽略不看： 2022年7月18日，WSET正式宣布恢复大陆的相关业务。为支持在
大陆恢复业务营运，WSET于上海开设全新代表处，并任命杨伟华女士（Willa
Yang）为代表，负责的业务。    

-   

二、酒类进口需要国外提供哪些单据？ 

1.原产地证  

2.卫生证  

3.箱单，INVOICE，合同,提单  

4.成分检测报告及其中文翻译对照件(烈酒还需要提供塑化剂报告)  

5.灌装日期及保质期证明  

6.外文标签及其中文翻译对照件、中文标签（标签及外箱上都需要体现酒庄在华注册号）  

7.如果您进口的酒类的酒瓶上有体现相关的获奖信息和标识，那么还需要提供相对应的获奖证明，获奖
证明信息要与酒瓶上的获奖标志信息保持一致。  

温馨提示：
酒庄需要在海关总署做过在华注册并取得在华注册
号，
单据的重要性不言而喻，一旦出错会造成清关延误，直接关系到清关的时间和成本。我们的优势在于有
专ye的人员为您提前审核酒类进口报关单据，尽量避免或减少没必要的问题，从源头开始为你保驾护航
。  



三、酒类进口清关报关流程： 

1.进口前对企业自身进口条件进行确认，确认是否具备相关进口资-质，决定是用自己的资-
质进口还是要用我司华海的进口资-质代理进口。  

2.确认境外生产企业也就是酒庄有没有在海关总署做过在华注册并取得在华注册号，出口商/代理商有没
有做过备-案，国外单证是否齐全，提前做预审，包括对中外文标签预审。  

3.资料预审及确认无误后提供扫描件，邮寄正本。  

4.货到港后进行报关报检。货物到港后我司马上安排到船公司换单并办理报关报检手续，出海关税单交
给客户缴税。  

5.如遇商检及查验，需要配合海关及商检人员到现场查验，如果需要还要抽样送检。  

6.海关放行。  

7.清关费用结算，送货前结算相关清关费用。  

8.国内配送。货物放行后安排运输货物到收货人签收。  

  

华海进口报关公司顾问--吴经理  酒类进口清关代理服务  

--深圳,广州,佛山,香港,上海,天津,青岛,福州,厦门,宁波,,重庆,成都,武汉,昆明,海口--  

----------------------------正文结束-----------------------------

-   

酒类进口知识及资讯摘录可忽略不看： 吉尔森酒庄橡木桶，相比之下，威士忌的酒桶则允许有轻微的瑕
疵，如木条上的树眼等，这些小瑕疵可以通过桶匠的修补解决。银橡树酒庄（Silver Oak
Winery）属下的银橡树制桶公司（The Oak Cooperage）总裁托尼�勒布兰克（Tony LeBlanc）说，“威士
忌中的糖分允许橡木桶有更为疏松的纹理，并且不会因此而漏液；而葡萄酒则需要纹理更紧密的橡木桶
，如果出现了树液、树眼或其他缺陷就会造成泄漏。”    

  

海口金酒进口报关公司及申报流程,红酒清关单证及
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