
广东至兰州冷冻货运专线 冷冻物流 哪里优质

产品名称 广东至兰州冷冻货运专线 冷冻物流 哪里优质

公司名称 广东踏信冷链物流有限公司

价格 420.00/吨

规格参数 广东冷冻运输:冷冻冷藏冷链
冷链冷藏食品:深圳冷链物流
深圳，广州，佛山:广州冷链物流

公司地址 东莞市大岭山镇大岭山大道185号

联系电话 15986619990 15986619990

产品详情

广东踏信冷链物流有限公司与物流有限公司是一家集普货,冷藏冷冻的物流公司，是一家从事跨省市公路
货物运输和仓储的服务性企业。公司实力雄厚，拥有多年的营运经验。公司在仓储部现拥有5000平方米
仓库，冷藏冷冻仓库1000平方，仓储能力达5000余吨。设有多个和储运网点，自备货运车辆30余辆（5T-3
0T），网络合同车100辆，另有多辆危险品车辆，备有市区通行证可随时为您提供市内短驳，零担快运业
务，设有标准市内仓库备有各类铲车等装卸设备。公司在全国部分城市与近百家物流公司建立了长期可
靠的联运关系。实现了物流配送的一站式服务，在解决货物快速分流的同时，也为客户提供门到门配送
服务。为了促进市场竞争能力、强化公司管理和提升企业形象

近日，由中冷联盟举办的“2021中国冷链节暨第16届中国冷链物流行业年会”在成都成功召开。年会同
期举行了表彰典礼，顺丰集团旗下的顺丰冷运凭借在冷链行业突出的表现，荣获“冷链物流综合能力50
家重点企业”、“冷链地标企业”、“第三方冷链物流推荐品牌”、“质优、品优、价优三优冷链品牌
服务商”4个奖项。

2021年以来，冷链物流行业呈现出新的发展趋势。一方面，在需求驱动下冷链市场不断扩大，新模式、
新业态爆发活力，多样化、个性化市场需求倒逼冷链服务加速升级；另一方面，“双循环格局”、“高
质量发展”、“双碳目标”等为冷链物流行业提出新的要求。冷链行业应重新审视行业价值，洞见更高
效、更科学、更稳健的发展之路。

顺丰冷运相关负责人表示，顺丰冷运将继续依托顺丰集团的资源集群优势，通过科技赋能、协同联动、



人才发展，为生鲜食品行业客户提供、高效、端到端、全程可视可控的综合型冷链物流服务。

编者按：我国人口众多，既是生鲜农产品的消费大国，也是生产大国，形成了“西果东送”和“南菜北
运”农产品流通格局。冷链储运技术装备是维持生鲜农产品品质并提高流通效率的重要途径，对于保障
食品安全、提高农业收入具有重要意义。

中国工程院院刊《中国工程科学》2021年第4期刊发《生鲜农产品冷链储运技术装备发展研究 》，在分析
我国冷链储运技术装备需求的基础上，梳理了我国冷链储运技术装备的发展现状，总结了我国生鲜农产
品冷链储运技术装备相比于发达国家存在的差距与问题，研判了我国生鲜农产品冷链储运技术装备发展
的关键技术、重点任务、重大工程。针对我国生鲜农产品冷链储运技术装备存在的问题，提出了发展规
划“三步走”技术路线，以期我国生鲜农产品冷链储运技术装备到 2025
年能够初步实现高效化与标准化，到 2035 年能够实现信息化与智能化，到 2050
年能够实现智慧化与无人化。

前言

近年来，随着人们对食品品质和安全的重视以及各级政府的大力支持，我国生鲜农产品冷链储运技术装
备得到了快速发展。冷链储运在迅速崛起的同时，也暴露出技术水平低、安全隐患多、冷藏运输设备匮
乏、物流信息“断链”等一系列问题。此外，新型冠状病毒肺炎（COVID-19）疫情的发生，对冷链行业
的发展提出了新的挑战。为保证冷链流通中的食品安全，亟需研究具有杀毒抗菌功能的冷链技术，发展
安全高效的全程冷链技术装备体系。

冷链储运技术装备主要分为冷加工技术装备、冷冻冷藏技术装备、冷藏运输技术装备、冷藏销售技术装
备。在果蔬冷加工方面，现阶段我国仍以浸入和喷淋的预冷方式为主，对于肉类则主要采用螺旋预冷机
进行预冷。在速冻环节，基于液氮的直接接触式速冻技术装备应用为广泛。我国冷冻冷藏技术装备发展
较早，果蔬冷冻冷藏的自动化程度要高于肉类，但仍存在很多问题。冷藏运输装备技术匮乏是目前制约
我国冷链发展的主要因素；冷藏运输方式主要以陆地运输为主，随着“一带一路” 倡议的实施，生鲜电
商、跨境食品贸易等市场的崛起，铁路、水路、航空等冷藏运输方式将发挥更大作用。

发展生鲜农产品冷链储运技术装备，是贯彻新时代高质量发展的必然要求，也是实现健康中国的重要保
障。目前，有关我国生鲜农产品冷链储运技术装备发展的研究还较少。本文在对我国生鲜农产品冷链储
运技术装备进行需求分析的基础上，结合发展现状，梳理我国与世界先进水平之间存在的差距及面临的
主要问题；总结冷链储运技术装备未来发展的关键技术、重点任务、重大工程，以期为面向 2050
年的行业重点发展方向提供论证支撑。

冷链储运技术装备需求分析

（一）宏观需求

我国人口众多，既是生鲜农产品的消费大国，也是生产大国。西部地区拥有得天独厚的自然条件，是优
质的农产品生产基地；为解决西部地区农产品 “滞销浪费”、东部地区“短缺价高”问题，我国形成了
典型的“西果东送”农产品流通格局。北方地区冬季气候寒冷，无法进行正常的农作物耕种，但人口较
多、果蔬需求量大；为缓解冬春淡季果蔬的供需矛盾，广西、海南、云南等省份积极支持“南菜北运”
发展。据调查，我国每年生鲜农产品的总调运量超过 3×108 t，综合冷链流通率仅为
19%；食品在流通环节中的损失严重，以果蔬、肉类、水产品为例，流通腐损率分别为 0%~30%、12%、
15%。大量生鲜农产品在产销过程中的损耗和变质，造成了社会资源的巨大浪费，每年直接经济损失高
达 6800 亿元。为了降低流通过程中的腐损率，必须对生鲜农产品的生产、加工、储藏、运输、销售等各
环节的温度进行严格控制，冷链储运技术装备是降低生鲜农产品流通损耗率、保障食品品质及安全的重
要保障。
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