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产品名称 田山�维仕达炒菜机——小本创业的佳选择

公司名称 田山●维仕达（鹤壁）电器有限公司

价格 .00/普通

规格参数

公司地址 河南省鹤壁市淇滨区兴鹤大街北段

联系电话 0392-3388669 15039202794

产品详情

田山�维仕达炒菜机——小本创业的最佳选择 产品优点 自动炒菜、无人看管 将主（菜，肉，鱼等）副
料一次性投入，选定菜系，手指轻轻一按，无需人工看管，一般家常菜肴三分钟即可出锅食用，比在家
用燃（煤）气灶上人工炒制缩短时间一半。 一锅多用，省时省力 炒菜机特具备煎鱼、炒菜、烹调、炸虾
、爆料、焖饭、蒸馒头、煮粥、烙饼、炖肉、煲烫等烹饪技术的智能化，让不会做饭的人轻松做出美好
的风味菜肴，家庭菜肴烹调不再是费时麻烦令人头疼的事，而成为享受娱乐过程中顺带完成的举手之劳
。 100% 做到无油烟
全包式电加热技术，无微波，无油烟、无蒸汽、无电磁辐射，无飞溅，烹饪过程更安全， KSD
智能温控技术将油温控制在油的裂解温度下，使锅内不会产生油烟。 超省电，省油，环保无噪音
产品外胆采用双层不锈钢材料，内锅采用铝镁合金真空压铸，确保安全使用。工作状态时最大功率为
1250W， 炒一道菜的电费仅为 2-3
分钱；由于油基本没有浪费，所以炒菜时倒油只需平时的二分之一即可。 炒菜三分钟，保鲜3小时 上下
加热器形成的立体双光谱加热系统，保证肉菜同时炒熟，同时保持菜品不变色，不退味，不散温，不松
软，即使炒好菜没有随时吃，盖好上盖放在锅内几小时始终都会保持色泽鲜亮，味道鲜美。
锁住营养，美味 100% 强制鼓气系统模仿大厨炒菜时高空抛勺的动作，让菜与空气充分接触，达到有氧
烹饪的效果。炒出来的菜不但色泽鲜亮，而且味道鲜美。 食用极不沾工艺
炒菜机内锅采用使用极不粘工艺，保证炒菜做饭不沾不糊， KSD
智能温控技术，使内锅温度随烹饪过程自动应变。 安全有保障 田山机器人系列炒菜机是采用光谱加热，
整个炒菜过程中没有煤气的危害，没有微波、电磁波的辐射，使用起来不但省时节能而且安全放心。
四大系统突破人工烹饪 一 熟油搅拌系统 它由流线性搅拌棒和KSD油温探测元件组成。搅拌器通过
KSD探温，当温度达到一定程度时，搅拌器会根据不同质体的菜肴
进行适度的搅拌。通过自动搅拌系统完成自动烹饪的工作。 二 双全光谱立体加热翻炒系统 它由上下不
同光谱的加热器和一个同步转动器组成。上加热器采取光谱直射的方式加热，对肉制食品的热渗透极强
；下加热器对锅内的菜实施传导性的加热，其突出特点是对蔬菜热渗透性强。它同上加热器形成了立体
双光谱加热系统，把菜包裹在中间实施加热。这样的时间可以缩短将近一半。 三 强制鼓气系统 在炒菜
时对内胆的菜肴实施强制性补气，确保菜色鲜亮。通常饭店里的大厨炒出的菜颜色都很鲜艳，主要是他
们炒菜时一般不用锅盖，使锅内的菜不缺氧气，再加上大厨在不停地翻炒，甚至把菜抛得很高，其目的
是就是让菜受气充分，确保菜色鲜艳。 四 滤气装置系统 炒菜时的菜味随蒸气进入到空气中，会造成炒
菜的人不想吃菜的现象；带有菜味的蒸气泄入到室内对家庭环境产生不良的影响。装在炒菜机出气口上
的滤气装置通过分解，大幅度减少菜味的溢出。 炒菜机新世纪的厨房保姆 在中国迈向现代化的进程中，



健康、环保、便捷和高品位的生活理念越来越深入人心，日益成为人们追求向往的目标。对每一个人来
说，饮食永远是最基本的需求，而烹调水平和环境的好坏，在一定程度上反映了人们生活品质的高低，
并且由于牵涉到亿万个家庭，它具有十分普遍的意义。
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