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随着后疫情时代的到来，我们都将迎来一次新的开始，特别是做蔬菜行业的人这一年我们可以放开手来
大胆做一番事业了。

   由于果蔬真空预冷机与熟食真空预冷机技术适应已经逐步让客户看清，2023年再用果蔬真空预冷
机配置去忽悠客户的时代也就到了头了。

   果蔬真空预冷机适合的配置是：机械真空泵为真空动力。

   熟食真空预冷机适合的配置是：蒸汽喷射器为真空动力。

   所以在2023年首先我们就要给这二个技术的归属问题一个真正的名份，其实这根本不是问题，因
为在国外发达国家这是非常清晰的，不需要争论。而在我国主要是因为部分果蔬真空预冷机厂家的胡编
乱造而造成的。

   以后我们一楚要清楚：蒸汽式是不适合果蔬真空预冷机的；同样我们也要明白机械真空泵是不适
合熟食品快速冷却机的。

  这个技术问题我以前发过很多文章进行解释，但却一直有人继续为这个问题烦恼，甚至还有人真的
直接要求他的熟食真空冷却机就是要用机械真空泵，这真是洗脑很彻底啊！但今天我就不再为这个问题
做太多解说，我只造诉你机械真空泵不适合有油盐成份的食品冷却，因为油盐成份有腐蚀作用，这样会
造成设备故障率增加，缩短设备使用寿命，以及延长食品降温时间。

   这个根本型的技术问题到2023年应该大部分老板都认识到了，当然有的是因为付出代价才明白的
，有的是购买前就了解到的。还有的一直用着机械真空泵式，没有用过蒸汽式的，所以没有真正了解，
如果真没有了解还请多看看万佳傅经理的其他文章，你能找到真相的。在网上搜 万佳傅经理



几个字一般是可以找到他的。

我们都知道果蔬真空预冷机的主要功能是给蔬菜快带降温，这是一个基础的功能，除此功能外还有二个
比较大的功能：一个是修复蔬菜的伤口，一个是蒸发叶面的水气。

我们要合理的使用这二个功能，首先我们要了解果蔬真空预冷机是给我们锦上添花的，而并不是**的。
我们要明白修复好伤口的蔬菜如果存放不当也是会重新变坏的，而蒸发水气的功能也并不是想象中的那
么多，像下雨天收的菜那么多的水是不会蒸发干净的，这是因为水量太多，热量并不足以带走全部的水
。还有低温的菜水气蒸发是不够的，因为热量太少，蒸发量就变小了，这样带走的水气也就少了。

所以把果蔬真空预冷机当抽水机来用的就要想清楚了。

2023年果蔬真空预冷机技术性能分析就是要讲这些技术的关键点，就说这个抽水功能吧，我们不要想着
浸过水的菜抽干，这是不可能的。但是我们的目的其实是让蔬菜保鲜期更长，让蔬菜品质更好。我们不
要光看着这个抽水，为抽水而抽水是没意义的。所以我们放开这些没意义的事，在我们的工厂也一直在
研究这个问题，

蔬菜在真空预冷机中水蒸发量是在3~7%左右，夏季由于菜温比较高，水随热量蒸比较大一般能达到6~7
%，面冬天菜温比较低，热量太少，水蒸发也就是2~3%。为了让多余的水蒸的更多，所以我们采用了双
操控模式，也是尽可能的加大水蒸发量。夏季直接用温度控制，由于温差比较大，真空预冷机利用温差
能大幅蒸发水气。秋冬季节菜温比较低，我们采用时间模式，设备进行定点控制，达到停温蒸水临界点
时，让菜多停留一会，这样加大水蒸发量。

但不管怎么做，水量大时在真空预冷机中的蒸发不可能是干干净净的，比如刚清洗过的蔬菜，或是雨天
采收的蔬菜。

所以东莞市万佳设备业务部傅经理忠告大家：果蔬真空预冷机是给我们的生意锦上添花，但并不是**的
。我们要做好的是给你好质量、好服务，让你生意做的更轻松、更顺利。
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