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蒸饭车除了用来蒸米饭、馒头、包子以外，还可蒸猪肉、鸡鸭等肉食，海鲜蒸饭柜多少钱，还有专门用
来蒸海鲜的海鲜蒸柜，也可以炖汤。开门放入食品进行蒸制前，应关闭电源或蒸气阀门，缓缓打开门锁
，让蒸饭柜内的高温蒸气泄压，以防蒸气灼伤。泄压后便可打开柜门放入要蒸制的食品，海鲜蒸饭柜保
养，关闭门把手，方可送电，让蒸饭柜加热工作。蒸饭柜非高压密闭容器，允许有少量蒸汽从门缝溢出
，当蒸汽输入数分钟后，蒸汽溢出较刚输入时有所增加属正常现象。

1、做好日常清洁工作

蒸饭柜的主要作用就是蒸制各种食物，如果不注意卫生就会导致食物被污染，所以在日常使用蒸饭柜的
时候应该做好清洁工作，及时将蒸柜表面的灰尘以及溅上去的各种油污杂质都清理干净，每天收工之前
还要将柜内清洁工作做好，避免有食物残渣残存在柜中引起细菌的滋生。

2、容器要分层叠放

使用蒸饭柜蒸米饭或其他食物的时候还需要使用不同的容器，这些容器需要保持清洁卫生，燃气海鲜蒸
饭柜定做，在清洁的时候要注意不能使用强腐蚀性的清洁剂来清洗，而且在不使用的时候还要分层叠放
，并且要让这些容器保持干燥，以免容器出现变形而影响食物的蒸制，甚至导致容器损坏不能继续使用
。



所有维护与保养工作必须在切断电源后进行！

1.蒸饭车箱外壳不宜接近酸碱之类腐蚀物，以防腐蚀氧化。

2.蒸毕后应清洗蒸箱，并定期擦洗电热元件表面（一般一周两次），不得用喷水管冲洗，避免因机器进
水造成设备漏电发生危险。不得用过硬的金属铲刮表面，及时更换水箱用水。

3.浮球阀应经常检查是否正常及流水是否畅通，如发现进水孔结垢堵塞应尽快进行处理，以免造成缺水
干烧。

4.每次蒸饭之后放尽水箱中的余水及每周两次清除水垢，蒸饭柜，以防水垢在浮球阀及发热管上聚积引
起浮球阀堵塞及发热管干烧。

5.如遇结垢后可用5%的柠檬酸液注入水箱中进行15分钟的加热蒸煮，然后将水垢清除，排出箱底中的污
水，再用清水清洗一遍即可。

海鲜蒸饭柜多少钱-蒸饭柜-广东信诚厨具设备(查看)由佛山市三水区信诚厨具设备有限公司提供。佛山市
三水区信诚厨具设备有限公司是广东 佛山 ,其它的见证者，多年来，公司贯彻执行科学管理、创新发展
、诚实守信的方针，满足客户需求。在信诚厨具设备领导携全体员工热情欢迎各界人士垂询洽谈，共创
信诚厨具设备更加美好的未来。
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