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产品详情

大米是怎样分类和定等级的？

  我国市售大米可以依据企业标准、地方标准和确定大米等级。当企业标准和地方标准中大米质量等级
标准低于时，则依据确定大米等级。

大米一共分为三类

  依据，我国大米根据稻谷的分类方法分为三类：籼米：包括早釉米、晚籼米；粳米：包括早粳米、晚
粳米；糯米：包括籼糯米、粳糯米。

  籼米由籼型非糯性稻谷制成，米粒一般呈长椭圆形或细长形。根据籼稻的收获季节，分为早籼米和晚
籼米两种。粳米由粳型非糯性稻谷制成，米粒一般呈椭圆形。根据粳稻的收获季节，分为早粳米和晚粳
米两种。糯米由糯性稻谷制成，乳白色，不透明，也有呈半透明，香米团购，粘性大，分为籼糯米和粳
糯米两种：籼糯米由籼型糯性稻谷制成，米粒一般呈长椭圆形或细长形；粳糯米由粳型糯性稻谷制成，
米粒一般呈椭圆形。

 我国各类大米主要按加工精度划分等级。加工精度是指糙米加工成白米时的去皮程度。不同等级的大
米，加工时的去皮程度不同。GB 1354-86将各类大米分为四个等级。就加工精度而言，特等米：背沟有
皮，粒面米皮基本去净的占85％以上；标准一等米：背沟有皮，粒面留皮不超过1/5的占80％以上；标准
二等米：背沟有皮，粒面留皮不超过1/3的占75％以上；标准三等米：背沟有皮，粒面留皮不超过1/2的占
70％以上。

如何去除大米中的杂质

香米团购我们几乎天天吃，大米里有沙子怎么办？吃米饭时冷不丁地就会吃到一两颗，牙磕到沙子那个
酸呀，下面我们就告诉你怎么去除大米中的沙子，快来看看吧。



1.筛大米

找个细眼筛子(筛米的筛子更好)，御贡香米团购，将香米团购筛一下，很多细小的沙子都被筛出来，大
粒的捡一捡就差不多了。

2.取大小两只盆.在大盆中放人多半盆清水，将米放人小盆，连盆浸人大盆的水中，来回摇动小盆，不时
地将处于悬浮状态的米和水倾人大盆中，不要倒净，小盆也不必提起。如此反复多次，小盆底部就只剩
下少量米和砂粒了。如掌握得好，可将大米全部淘出，而小盆底只剩下砂粒。

3.取两个盆，其中之一盛有淘洗好的米和适量的水。把盛有米和水的盆端起，缓缓倒向空盆。在倒时手
要轻轻地筛动，米在水中浮起，落入下面盆中，上面的盆只剩沙粒和少量的米。把米挑出，沙子倒掉，
盆中洗净，再重复来回几次，沙子就清除干净了。

4.将米用簸箕簸一簸，左右来回摆簸箕，香满园香米团购，米会随着左右滚动并向前去，沙子细小且比
较重会留在原处，这样就分开啦!

如果香米团购里面有土，可以将米淘一淘，这样土就混在水里流走了，大米就干净了。

淀粉含量，大米直链淀粉含量的高低影响着大米的食用品质。我看过一个研究，根据国家的标准，五常
大米的直链淀粉含量应在15%和20%之间。东北土地肥沃，五常市地处黑龙江省南部，属于中温带大陆气
候，日照充足，东北的水也好，自然品质有保证。

2-乙酰-1-吡咯啉2-乙酰-1-吡咯啉，是一种化学物质，是大米生长过程中自然形成的香味，五常大米好吃
，就是五大大米含有这个特殊的物质2-乙酰-1-吡咯啉，这个东西是香稻香味的特征化合物和五常稻花香
大米的主要香气贡献物。也是影响口感主要的一个原因。

香米团购的胶稠度，胶稠度是评价米的重要指标之一，米一般达到80mm以上。同时，大米的胶稠度越大
，则米饭越柔软，品质越好。”

那么如何挑选好的五常大米？

看包装上的品名，保险起见，一定得有“五常稻花香”这几个字才可以。当然，有的产品就写着“五常
大米”，这种情况得再看配料是否为纯的稻花香。有些产品写着类似于”五常寒地大米，东北寒地大米
“的，八成就是和便宜的米种（长粒香，东北圆粒等）掺着卖的了。

香米团购-龙水商贸公司-有机香米团购由泰安龙水商贸有限公司提供。泰安龙水商贸有限公司拥有很好
的服务与产品，不断地受到新老用户及业内人士的肯定和信任。我们公司是商盟认证会员，点击页面的
商盟客服图标，可以直接与我们客服人员对话，愿我们今后的合作愉快！
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