
杭州专业仓储和配送麦当劳的冷链物流公司 恒温冷藏 测温冷冻

产品名称 杭州专业仓储和配送麦当劳的冷链物流公司
恒温冷藏 测温冷冻

公司名称 踏信冷链物流有限公司

价格 220.00/吨

规格参数 浙江冷链物流:服务好
冷冻冷藏产品:时效快
浙江杭州:质量高

公司地址 全国服务

联系电话 17280155564 17280155564

产品详情

踏信冷链物流公司承接全国各地牛肉、食品、乳品、奶油、水产品、电子产品、红酒、蔬菜、树苗、花
卉、水果等冷藏车整车、零担运输业务，24小时服务热线： 踏信冷藏物流有限公司注册地，可提供运输
温度（20℃~-25℃）满足不同货物升降温度要求，现有冷藏车，棉被车，保温车80余辆，车辆类型齐全
，有4.2、5.2、6.2、7.2、8.6、9.6、12.5、13.7、15米各类型号的冷藏车辆，公司所有冷藏运输车辆，全部
采用国产进口原装制冷机组，经多年实际运行经验证实，该系列制冷机组具有高性能的可靠性，制冷量
大，安全保护装置齐备，操作控制灵活方便，能充分满足各类货物的运输质量要求。货物全部由中国平
安保险公司承保。业务遍布各大中小城市，在低温物流方面有丰富的经验，配有高低温临时周转冷库，
同时加上全国各地的冷藏运输资源，可以为客户的产品流通全国。 

随着预制菜行业的升温，相关的标准工作也有了新的进展。冷食君注意到，3月7日，新版《食品安全国
家标准 速冻面米与调制食品》（GB 19295 2021 ）即将实施。

这是在原《食品安全国家标准 速冻面米制品》基础上修订而来，适用范围在速冻面米制品的基础上新增
了速冻调制食品，意味着速冻调制食品将迎来食品安全国家标准。

   

目前速冻调制食品大多执行行业标准《SB/T 10379-2012
速冻调制食品》，以及一些企业标准。目前，SB/T 10379-2012仍是现行有效的，企业可以继续将SB/T 103
79作为产品标准，但是由于食品安全国家标准的强制执行性，所有速冻调制食品和速冻面米制品都必须
完全符合GB 19295-2021的规定。

新版GB19295和2011版相比，修改了哪些内容？企业又该注意哪些问题？



冷食传媒记者 | 吕翠平

1适用范围

据《食品安全国家标准 速冻面米与调制食品》(GB 19295-2021)解读材料，《食品安全国家标准
速冻面米与调制食品》是对《食品安全国家标准 速冻面米制品》（GB 19295-2011）的修订。之所以会
调整标准的适用范围，是因为在标准修订过程中，考虑到速冻调制食品的品种和消费量日益增多，其产
品特点和食品安全风险管理要求与速冻面米制品类似，因此该标准将速冻调制食品纳入，但不包括速冻
动物性水产制品。据了解，目前现行有效的速冻调制食品（SB/T10379-2012）是将动物性水产制品纳入调
整范围的。而即将实施的《食品安全国家标准 速冻面米与调制食品》（GB 19295-2021），则不包括速冻
动物性水产制品，速冻动物性水产制品按照《食品安全国家标准动物性水产制品》（GB 10136-2015）的
规定执行。那么动物性水产制品企业具体该如何执行？对此相关企业关心的问题，记者和具有丰富食品
生产监管实践经验的原山东省市场监管局食品生产监管处处长王玲进行了交流。她认为，GB 19295和GB 
10136是食品安全标准，SB/T10379是推荐性标准，其性质不同。生产食品应当有执行标准，并按照标准组
织生产，判定产品是否安全、合格。企业可以执行食品安全标准，也可以执行推荐性标准，或者制定企
业标准，无论执行什么标准，生产的产品必须符合相关食品安全标准和明示的产品标准要求。因此，推
荐性标准SB/T10379虽然调整动物性水产制品，但标准中安全指标引用的是GB 19295，新版GB 19295已明
确不包括速冻动物性水产制品，所以生产速冻动物性水产制品不应当执行SB/T10379，应当执行GB
10136，或者制定严于食品安全标准的企业标准，作为组织生产和保证食品安全的依据。

2

术语与定义

本标准结合目前行业中的主要产品形式、一般原料组成和工艺流程，参考有关标准，提出了速冻调制食
品的定义，并对速冻面米食品、生制品、熟制品的概念进行了修订。其中，速冻调制食品是指，以谷物
、豆类、薯类、畜禽肉、蛋类、生乳、水产品、果蔬、食用菌等一种或多种为原料，或同时配以馅料/辅
料，经调制、加工、成型等，速冻而成的食品。

3

感官指标

感官指标中，将旧版标准中的“组织形态”和“杂质”结合，形成了新的检测项目“状态”。
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理化指标

在理化指标方面，解读表示，通过对行业监测数据的分析，进一步明确过氧化值指标适用的产品，即以
动物性食品、坚果及籽类食品为馅料/辅料，或经油脂调制的速冻面米食品和速冻调制食品。其中，经油
脂调制的产品主要指油脂含量相对较高的油条、手抓饼、炒饭、炒面等。

另外，过氧化值的检测方法因适用范围的扩充，新版标准中修改为GB 5009.227。

下图为新版

下图为旧版

5

微生物限量

在微生物限量方面，解读表示，致病菌指标仍然按《食品安全国家标准 食品中致病菌限量》（GB
29921）执行（GB 29921-2013发布时已有说明）。此外，在原标准的基础上，增加了对即食生制品中菌落
总数和大肠菌群的要求，修改了即食熟制品中大肠菌群的指标要求。

对于这个调整，王玲说，国家一直以来对于即食食品的监管都比较严格，速冻米面和速冻调制食品引入
了即食和非即食的概念后，对即食类的提出了微生物限量明确要求。此外，对于即食生制品和即食熟制
品的大肠菌群的采样方案及限量指标中，c从1变为2。这也是经过长期实践后，做出的更合理的调整。

 

下图为新版

下图为旧版
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标识

在原标准的基础上，本标准要求产品标识增加“即食”、“非即食”的标注要求，以指导消费者食用前
采用正确的方式。

在标识方面，对于速冻调制食品：产品标签上需要增加速冻、生制或熟制，即食或非即食，以及烹调加
工方式的要求。

对于速冻面米制品：GB 19295-2011本来就已经有烹调加工方式的标示要求，这次标准更新，新增了“即
食”或“非即食”的标示要求。

在产品检测方面，一旦实施了新的GB 19295-2021，产品检验，包括出厂检验和型式检验的项目和指标要
求就要同步更新，企业也需要按照新规进行检测计划的更新，以免因为信息的不对称而出现问题。
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